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干 到 超 完成 
今年 工 的 生产 计划 


轻工业 部 罗 章 副 部 长 在 会 的 总 报 告 摘要 


这 次 的 会 议 是 在 工农 业 生 产 大 中 ， 国 农 村 实现 人 民 公 社 化 ， 轻 工 为 
停车 ， 发 展 的 情况 下 召开 的 。 会 议和 采取 了 大 大 放大 报 比 先进 、 学 先进 、 赶 先 
进 的 开会 方法 。 在 会 让 期 间 还 展开 了 互相 评比 工作 ， 为 艇 头 工业 树立 了 和 红旗， 从 而 交流 了 先进 
， 提 出 了 1958 年 和 生 产 面 大 进 的 措施 ;， 了 , 决心 以 全 年 四 分 之 一 的 时 间 
超 守 完 成 佑 今年 生产 计划 502% 以 上 的 任务 。 

(一 ) 会 了 和 工业 在 大 中 中 的 经验 和 成 绩 ， 焦 了 各 厂 在 技术 革新 中 的 先进 
验 249 条 。 这 些 头 工 的 技术 经 有 了 有 的 开始 。 会 了 保证 外 
发 展 内 销 ， 内 外 策 顾 的 发 展 方 向 。 大 家 一 致 认为 在 人 民 公 社 运 动 的 总 趋 发 展 中 ;在 工 农业 生产 
大 蹊 进 的 形势 下 ， 和 级 头 工业 必须 迎头 赶 上 ， 汤 地 开花 ， 必 须 坚决 芮 徽 大 中 小 相 千 合 ， 以 中 小 为 
以 及 土 合 的 方针 ， 使 以 生产 为 主 的 综合 食品 。 今 年 三 月 头 会 定 

: “ 航 头 生产 必须 面向 姑 众 ， 薄 利 广 销 ， 生 产物 美 价 廉 的 大 众 食品 ”的 方向 ， 狼 过 将 近 一 年 的 
:正确 的 。 因 此 ， 大 家 一 认为 : 

一 、 生产 必须 中 。 农 业 大 ， 猪 、 牛 、 羊 、 牲 及 家 也 必然 
大 大 发 展 ; 公国 园林 化 后 ， 即 会 有 大 量 的 水 果 、 蔬 荣 要 求 加 工 】 咀 国 丰 富 的 水 产 益 源 ， 已 路 为 
世界 第 一 ; 产 大 山区 丰富 野生 资源 的 利用 等 等 ， 所 有 这 一 切 都 是 促使 饶 头 工 业 大 人 发展 的 优越 条 
件 。 同 时 ， 人 民 大 规模 的 集体 生产 ， 过 丰衣足食 的 集体 生活 ， 这 陇 使 科 头 不 仅 可 以 作为 副食 品 
东 藏 手段， 来 满足 人 民 随 时 随地 的 需要 ， 也 可 以 适应 生活 集体 化 的 需要 ， 作 为 大 众 化 的 食品 来 
供应 。 例 如 大 装 的 和 可 以 供应 ， 小 包装 的 可 作为 方便 的 。 目 前 海 大 
市 的 大 厂 在 生产 上 还 有 了 困难， 但 只 要 鼓 足 干劲 ， 那 末 ， 在 生产 能 力 和 原料 上 ,都 大 有 淤 力 可 控 ， 
我 们 相信 今年 的 生产 计划 是 可 以 完成 的 。 上 海 丛 民 食 品 二 厂 为 完成 1958 年 的 生产 计划 所 提出 
的 措施 办 法 很 好 。 他 们 对 原料 供应 不 足 ， 不 是 灰心 ， 也 不 是 消极 等 待 ， 而 是 信心 十 足 的 派 出 干 
部 积 检 地 租 线 原料 ， 泪 多 产 高 级 产品 出 口 ， 另 外 , 在 原料 综合 利用 方面 作 的 也 很 好 。 

二 、 坚 持 土 和 结合 ， 法 先 上 马 的 方针 ， 重 土 和 不 重 内 销 的 错 谈 认 过 去 
论 是 大 厂 或 小 厂 ， 新 | 或 老 厂 ， 和 都 认为 搞 艇 头 工业 就 是 为 了 出 口 ， 从 没有 考虑 到 内 销 ， 因 此 搞 
基建 就 想 搞 洋 的 ， 这 种 想法 现在 已 经 行 不 通 了 。 如 有 的 厂 为 了 搞 洋 的 流 有 机 器 ， 就 等 ， 可 是 到 现 
在 机 器 还 未 等 到 ， 工 厂 也 就 没有 开工 生产 。 还 有 的 厂 对 寺 法 生产 的 “五 不 要 ”"( 有 怀疑 , 认为 五 种 
设备 寿 ' 不 要 ， 如 何 生产 航 头 ? 可 和 否 采 取 两 不 机 或 三 不 要 。 猎 过 这 次 大 会 上 有 关 厂 的 介绍 ， 许 多 
志 解除 了 大 和 的 思想 ， 决 心 学 边 建 、 边 学 ， 边 做 ， 填 先 上 马 ， 土 ， 步 实 
现 机 化 的 先进 

三 、 发 共 产 主义 的 协作 加 强 共 产 主义 的 协作 ， 是 保证 完 成 生产 计 划 的 重 
之 。 上 海 丛 民 食 品 一 、 二 厂 主动 提出 厂 的 修理 车 间 ， 加 以 整顿 ， 制 造 部 分 设备 ， 
为 兄弟 厂 服 务 ， 使 新 厂 能 及 时 投 大 生产 。 兴 降 县 食品 厂 、 浙 江 泰 化 艇 头 厂 ， 提 | RM 二 和 
可 通过 一 定 关 系 支 兄弟 厂 。 厦 .吉林 大 头 厂 旅 大 厂 的 协作 精 受 到 了 各 


- 


厂 。 特 别 是 厦门 头 厂 与 其 他 兄弟 厂 ， 在 设备 上 互通 有 无 ， 工作 地 协助 办 小 
型 廊 头 厂 的 事 路 ,值得 各 地 学 屠 。 其 次 该 厂 与 农 兵 学 商 的 协作 成 续 也 很 显著 ， 如 派 职工 下 乡 到 
原料 产 区 ， 行 同 "与 农民 建立 亲密 的 友谊 农 、 插 秧 、 积 肥 、 修 桥 了 
单 炖 向 农民 要 东西 的 情况 ， 因 而 安民 设法 保证 原料 的 供应 。 在 原料 十 市 季节 ， 该 三 又 取得 曙 队 、 
学 生 以 无 私 的 支援 ， 保 证 水 莫 、 蔬 菜 裤 时 进 厂 ， 与 商业 部 门 彼此 帮助 ， 对 某 些 原料 采取 共 同 负 
责 ， 安排 。 广 东 厂 帮 助 门 厂 解 决 了 不 足 的 问题 使 1, 400 吨 的 得 以 
处 理 。 这 些 事例 者 说 明了 加 强 协 作 互 相 支 授 ， 才 能 保证 生产 保证 产 料 供应 的 重要 性 。 

四 、 大 办 和 卫星 厂 ， 建 立 加 工 站 。 从 这 次 大 会 交流 情况 来 看 ，' 大 办 卫星 厂 能 “ 粽 合 利用 、 多 种 
生产 ， 满 足 市 场 需 要 "”。 已 得 的 大 办 星 厂 的 ， 对 大 家 发 很 大 , 决心 这 种 
验 , 做 到“ 物 尽 其 用 、 人 尽 其 才 "。 人 金华 食品 厂 提出 除 已 办 的 厂 外 ， 再 办 果酒 熟食 加 工厂 各 一 个 。 

建立 加 工 站 ， 就 地 加 工 / 对 这 方面 ,条 建 龙 深 、 河 北 兴隆 、 旅 大 等 地 区 的 食品 工厂 以 及 上 
海 丛 民 一 厂 ， 已 取得 很 好 的 沟 验 ， 这 就 是 利用 坟 熟 的 水 莫 和 新 鲜 的 水 产 ， 以 提高 需 料 利用 率 ， 
降低 损耗 ， 此 外 还 可 促进 鱼 业 生产 的 发 展 ， 又 能 保证 产品 的 质量 。 因 此 , 今后 在 由 区 或 临近 海 、 
湖 地 区 以 及 在 岛 是 上 设 小 厂 ， 喜 地 加 工 和 大 办 加 工 站 ， 人 生产 一 些 产地 风味 的 食品 ， 以 适应 当地 
和 城市 人 民 的 需要 ， 是 非常 必要 的 。 

为 了 保证 计划 产量 的 实现 ， 必须 做 好 下 列 工作 : 

1. 当地 党 政策 导 ， 从 ， 原料 上 市 ， 积 原材料 供应 
作 。 “元 ' ， 要 保证 出 口 的 原料 

2. 共产 主义 风格 强 协 作 , .在 工 、 、 ， 外 之 间 ， 地 区 之 工 厂 之 ， 
工厂 与 学 校 ， 研 究 机 构 之 问 大 搞 协 作 ， 各 尽 所 能 。 有 原料 而 生产 能 力 不 足 的 地 区 与 生产 能 力 有 - 
余 而 原料 供应 不 足 的 地 区 之 间 . 可 通过 代 加 工 或 其 他 方式 做 到 充分 利用 生产 能 力 。 

全 面 利用 原料 ， 提高 原料 利用 ， 做 到 “ 物 尽 其 用 ”， 以 同样 数量 的 原料 做 更 
的 产品 

4. 技术 命中 取 得 的 ， 太 开 术 革命， 以 生产 效率 ， 
改进 产品 量 。 

， 为 了 适应 新 形势 的 要 求 ， 头 工业 的 发 民 有 必要 再 强调 扩大 头 内 销 的 问题 
我 国有 大 亿 五 千 万 人 民 ， 每 人 每 年 吃 一 厅 和 能 头 ， 一 年 至 少 就 需要 30 万 吨 。 只 有 内 甸 销 委 顾 ; 在 
扩大 外 的 同时 积极 扩大 内 销 ， 为 大 亿 民 服务 ， 将 “高 贵 的 洋 "改变 为 夫 化 的 适 内 
人 民 口 味 的 弘 头 ， 才 能 为 能 头 工业 的 发 展 打开 广 闭 的 前 途 。 

(三 ) ”这 次 会 泛 地 展开 了 技术 的 交流 在 249 项 技术 中 。 创 制 设 备 及 工具 改 
进 方 面 有 179 项 ， 在 煌 合 利用 原料 方面 有 221 项 ,在 工艺 改进 方面 有 31 项 ， 在 包装 方面 有 10: 
项 及 其 他 方面 的 7 项 。 有 从 这 些 沟 验 中 可 以 看 出 ， 大 中 小 相 精 合 ， 以 中 小 型 为 主 ， 土 洋 相 精 合 ， 
法 先 上 的 建设 方针 已 开 花 。 如 士 制 耐 热 耐 酸 陶器 杀菌 缸 ， 水 泥 杀 菌 ， 制 杀菌 
和 爸 ， 竹 制 排 气 桶 ， 杯 制 插 大 式 排 气 箱 ， 水 泥 座 封 能 机 等 都 是 可 以 在 各 厂 自行 制造 ， 适 宜 于 各 地 
小 型 能 头 厂 用 的 。 在 工艺 上 也 有 新 的 创造 ， 如 贯 微 画 茄 生 打 和 车， 提高 了 生产 率 ， 果 蔬 弘 头 操作 
不 用 排 气 箱 ， 以 提高 产品 色香 味 ， 取 消 人 部 保温 提 高 了 丛 的 使 用 。 在 设备 改造 
中 ， 把 空 负 成 自动 联合 机 ， 大 大 节省 了 劳动 力 。 各 厂 制 出 了 不 少 种 的 制 型 
去 皮 、 去 核 等 小 机 器 ， 以 节省 劳动 力 。 在 原料 鞍 合 利用 上 ， 不 论 在 南方 水 果 ， 北 方 水 果 ， 肉 类 
水 产 类 均 有 很 好 的 粽 合 利用 逻 驹 ， 水 果 从 皮 到 核 都 作 了 利用 , 不 但 降低 了 原料 成 李 , 而 且 生 产 范 ; 
扩大 了 。 此 外 ， 在 包装 上 利用 玻 现 陶 代替 ， 制 ， 采 用 大 包装 等 
验 均 有 显著 成 这 些 对 在 人 民 公 和 大 搞 厂 有 很 大 的 促进 作用 。 上 面 的 可 合 各 

具体 情况 加 以 推广 。 目 前 ， 技 术 革新 的 事 述 不 断 出 现 ， 各 厂 应 随时 组 徐 协 作 交 换 考 料 ， 大 厂 落 

带动 小 大 家 起 手 来 , 一 同 前 进 , 以 超额 完 成 今年 能 头 工业 的 生产 ! 


| 
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本 记 者 


饶 头 工业 在 生产 大 蹈 进 中 拥 现 出 来 的 发 明 创 造 和 
先进 在 全 国 会 会 师 了 ! “八仙 过 
海 ， 各 显 其 能 充分 体现 了 工业 职工 们 的 无 穷 
智慧 和 共产 主义 的 思想 品质 。 径 过 会 议 评 比 树立 了 六 
面条 ， 成 为 工业 的 先进 族 


千方百计 保证 完成 国家 计划 


最 引 人 注 意 的 是 大 厂 千 方 百 利用 源 ， 
完成 国家 计划 的 突出 成 棱 。 这 个 厂 今年 下 达 的 任务 
是 8, 637 吨 , 发 动 众 克服 保守 思想 , 次 
了 计划 指标 ， 蹊 进 为 年 产 13, 151 人 吨 的 计划 指标 ， 比 
去 年 增长 了 一 倍 。 

要 完成 今年 的 蹈 进 计划 ， 不 是 浸 有 困难 的 。 但 由 
于 他 们 依靠 腔 众 ， 按 照 不 同时 期 的 生产 特点 提出 行动 
口号 ， 把 众 的 力量 引导 到 正确 的 方向 ， 如 上 
个 年 由 于 原料 供应 困难 ， 根 据 “ 就 地 取材 ”本 神 ， 提 出 
深 干 , 上 山下 乡 过 海 ” 的 口号 , 千方百计 地 等 
取 原 料 ; 当 党 号 开 展 技术 革命 时 ， 双 提出 “十 化 ”， 
即 手工 操作 机 械 化 ， 机 械 操 作 自动 化 ， 质 量规 格 特 般 
化 ， 增 产 节 钩 持久 化 ， 工 艺 过 程 精简 化 ， 劳 动 相 秩 合 
理化 ， 原 料 供应 规格 化 ， 和 粽 合 利 用 多 样 化 ， 企 业 管理 


化 生 化 ; 在 这 些 口号 的 导 下 ， 


食品 分 厂 的 汽水 工段 历年 来 从 九 月 份 到 列 年 的 二 月 份 
都 是 停工 的 ， 今 年 他 们 ， 仅 仅 用 了 不 到 一 星期 时 间 就 


生产 出 了 。 糖 工段 也 改 ， 这 样 就 消灭 


了 淡季 ， 夫 加 了 生产 ， 作 到 “一 厂 令 多 业 ， 一 物 多 方 
用 ， 一 人 多 面 手 ， 一 机 多 用 途 " 

他 们 仅 用 三 个 月 的 时 间 ， 就 在 海洋 岛 上 兴建 了 一 
座 海产 品 分 厂 利用 了 海洋 皇 的 大 。 这 样 ， 
不 但 增加 了 胡 头 的 原料 , 而且 能 利用 新 鲜 原料 , 提高 了 
产品 质量 ,降低 了 成 本 , 对 海洋 岛 凸 居民 的 生产 和 生活 
有 了 很 大 帮助 。 此 外 ， 这 厂 还 帮助 郊区 人 民 公 社 建成 
了 一 处 盏 匣 加 工 站 ， 双 在 金 县 海岸 建成 一 处 中 成 品 加 
工 站 ， 预 计 仅 第 四 季度 即 可 帮助 渔民 处 理 “ 夷 之 于 海 ” 
的 未 具 一 千 多 吨 ， 可 以 节省 卡车 二 百 车 次 ， 记 为 “元 
， 为 工厂 完成 创造 了 有 利 条 件 。 

从 一 月 份 到 九 , 这 厂 已 经 完成 任务 37, 809 ， 
等 于 原 计划 的 9096， 计 到 年 可 以 达到 指标 ， 
产量 去 年 翻 一 


共产 主义 协作 的 旗帜 
吉林 大 衰 克 头 厂 的 共产 主义 协作 精神 在 会 议 期 间 


受到 各 厂 一 。 这 厂 认 地 党 提出 的 工 


业 志 地 开花 的 方向 ， 实 现 了 老 厂 代 新 厂 、 母 三 下 子 厂 
的 号 召 ， 对 本 省 新 建 的 几 个 厂 〈 进行 了 
的 援助 。 在 新 建 厂 设备 也 技术 人 员 的 情 
况 下 ， 他 们 把 工厂 不 用 的 该 备 和 芹 时 不 用 的 机 器 一 律 
新 建 厂 ， 对 坏 的 和 缺少 另 件 的 机 器 负责 修 
好 和 配 齐 ， 再 新 厂 。 大 力 支援 技术 力量 ， 
把 可 能 抽出 的 技术 力量 尽量 抽出 ， 共 抽出 车 间 技 术 主 
任 、 技 术 工人 七 名 ， 支 援 新 建 厂 。 还 主动 提出 葵 新 建 ， 
厂 坛 养 技术 工人 ， 共 接收 各 新 建 厂 的 学 员 92 名 ， 做 到 


来 学 习 的 人 ，' 记 会 操作 ， 又 具有 一 般 的 技术 理论 ， 得 


到 各 兄弟 厂 的 一 致 好 评 。 
法 上 的 先锋 


天 津 福 和 果 厂 有 先 上 马 ， 仅 仅 作 
天 的 时 间 ， 建成 了 车 这 个 车 的 主要 设备 
手动 择 人 式 排 气 箱 和 表 转 式 杀菌 机 是 自己 创造 出 来 的 
( 和 图 已 在 本 刊 今 年 第 8 期 介 ) 。 

这 厂 的 车 入 生产 年 来 ， 正 品 达到 百 
分 之 妃 十 九 以 上 ， 其 中 除 百分之百 符合 出 口 杜 量 标准 
外 ， 百 分 之 五 十 三 达到 苏联 国 订 特 级 品 标准 。 这 充分 ， 
了 十 法 也 能 生产 质量 优良 的 产品， 为 小 型 
厂 树 立 了 族 。 


众 ， 解 思想 ， 举 办 卫星 厂 
厦门 厂 在 这 次 会 上 了 一 个 最 突出 的 特 


"点 : 以 能 头 生产 为 主 ， 大 办 各 种 征 星 厂 。 


这 厂 职工 过 去 会 存在 专业 生产 的 陈规 思想 。 今 年 
以 来 ， 贯 了 粽 合 利 用 原材料 与 多 种 的 在 
开 了 思想 批 了 “ 搞 ， 不 搞 其 他 食 
唱 ， 专 搞 外 销 ， 不 从 六 亿 人 民 出 发 ， 以 及 专 搞 大 的 、 
不 搞 小 的 ”的 片面 看 法 。 提 出 伸 造 条 件 ， 办 好 以 所 头 
生产 为 主 的 烷 合 性 食品 厂 ， 要 保证 外 销 住 务 ， 又 要 从 
六 亿 人 必需 要 出 发 ， 搞 大 的 也 搞 小 的 ， 贯 微 “ 优 材 优 


用 材 次 用 ， 利 用 ”的 合 利用 的 。 


出 举 卫星 厂 的 方向 是 @ 为 加 工 服务 
充分 利用 床 材 料 ; @@ 为 市 民生 活 需 更 服务 。 


。 
Z 
| 


在 认识 的 基础 上 ， 原料 、 设 备 和 职工 中 的 


专长 进行 发 现 有 当 过 师 、 制 糕饼 的 技工 、 制 
味精 的 技工 以 及 有 其 他 专 医 的 职工 ;在 原料 粽 合 利 用 
面 ， 过 ， 有 的 果皮 可 业 、 果 , 果 
可 ， 果 可 制 果 不 合格 果 有 的 可 果 干 、 制 
宁 甬 等 。 机 器 设备 可 根据 生产 的 淡 旺 季 ， 充 分 利用 。 
职工 们 信心 百倍 地 提出 了 一 物 多 用 ， 一 机 多 用 ， 一 
人 多 能 ”” 节 构 一 条 心 ， 庆 料 变 成 宝 " 的 响亮 口号 ， 开 
始 子 大 建生 星 厂 的 工作 。 


在 建 厂 中 ，, 他 们 坚决 地 贯彻 了 “由 小 到 大 ， 由 士 


到 洋 ， 因 就 简 土 洋 ” 的 。 如 在 建 酒 厂 中 
因原 料 缺 乏 ,， 就 用 稻草 作 屋 盖 ， 利 用 包 蕉 草 的 竹 叶 代 
竹 用 木料 制 塔 ， 用 木头 和 木板 代替 
铁 板 制 成 压 梯 机 ， 建 成 一 个 小 型 柄 酒 厂 。 

目前 已 办 与 拟 办 的 工厂 有 :， 糖 划 饼 干 厂 、 密 能 
厂 ,; 、 果 酒 厂 、 精 厂 、 制 、 木 
箱 厂 、 食 品 械 修造 、 、 味 精 、 玩 厂 、 
肥料 厂 、 果 厂 、 制 、 、 水 泥 厂 等 十 
八 个 厂 ， 还 有 一 个 农场 。 


技术 革命 的 红旗 

上 海 民 食 品 二 三 除 在 解决 原料 取得 了 重要 
成 配 外 ， 更 突出 的 ， 是 技术 革命 中 的 发 明 创造 。 全 厂 
职工 程 过 几 个 月 的 苦战 ， 不 用 侈 铁 或 少 用 钢铁 先后 制 
造成 功 了 制 水 泥 杀 制 花 生 米 去 皮 
机 等 设备 。 同 时 不 少 产品 质量 已 经 赶 土 或 超过 国际 水 
别 超过 了 美国 和 法 国 的 S.A. 了 . 0. 的 质量 水 平 。 去 皮 
去 肯 肉 米 猪 舌 分 别 超过 和 赶 上 了 美国 的 
里 易 生 和 斯 巴 姆 等 质量 水 平 。 截 目 九 月 底 他 们 已 试制 
功 125 种 新 产品 ， 投 入 生产 幅 市 的 有 17 

(上 接 第 31 页 ) 

首先 将 知 荣 老 母 根 洗 兆 ， 粉 碎 至 0. 3 公分 以 下 ， 
每 班 母 根 7, 500 ， 分 三 在 投料 量 中 
谷 750 斤 ， 曲 120 ; 酒 母 840 。 材料 要 
据 原料 的 水 份 大 小 、 高 低 、 水 能 力 多 少 而 确 
定 。 厂 使 用 的 母 根 平均 份 10 一 129% (以 


林 氏 法 测定 )， 水 份 在 80 一 829%6。 加 大 估 原 料 量 109% ， 


的 谷 壳 后 ， 其 糖 份 为 8.5 一 996,， 水 份 为 15 一 8090。 
但 水 份 过 冷 、 挥 到 大 仅 为 65%p 左 


右 在 操作 过 程 中 , 原料 不 应 的 太 加 及 母 ， 


的 不 应 过 高 , 最 好 在 料 出 后 , 品 降 40 时 
加 曲 ，28 30"C 时 加 酒 母 至 25 一 26"C 大 
前 应 铺 二 尺 厚 的 和 在 上 泥 。 料 
小 。 开 始 ， 火 力 稍 小 些 ,最 后 要 加 大 火力。 装 酒 应 
轻 \、 松 、 快 ， 汽 应 上 的 名， 不 要 使 其 压气 种 边 。 正 常 出 
酒 的 间 20 分 石 这 酒 无 杂 味 , 


一 


种 ， 即 将 投 大 生产 的 有 18 种 。 


缸 头 的 包装 商标 也 进行 了 革新 ， 试 制 成 功 了 马蹄 
形 的 火腿 大 小 四 种 ， 开 厅 等 。 


头 尖 端 技术 耐 高 高 压 的 印 铁 也 成 功 ， 初步 
定 可 以 与 西 德 、 美 国 里 比 斯 。 


综合 利用 原材料 的 先进 旗 由 
四 川 万 县 厂 与 一 些 大 的 厂 比 较 起 来 ， 
备 件 是 不 够 好 的 ， 但 这 厂 始 不 了 勤俭 办 
企业 的 方针 ， 虽 国家 投资 不 多 ， 和 但 仍 逐 步 地 改变 了 工 
厂 的 破 排 气 箱 ， 他 们 自己 做 成 了 士 排 
气 箱 ， 有 肉 类 产品 ， 就 用 平房 木 保 


特别 是 在 和 粽 合 利用 原料 方面 取得 了 显著 成 柄 ， 如 利用 ， 


下 脚 、 成 了 具有 地 味 的 苗 回 内 
烧 内 ， 利 用 生产 了 营养 丰富 的 烧 猪 脚 、 
猪 脚 ; 利用 猪 成 了 味美 可 口 的 五 香 猪 尾 
利用 大 有 ， 肚 、 、 心 、 产 了 
。 还 制 成 了 有 猪 、 原 猪 舌 等 
头 ， 利 用 生产 了 肝 。 所 有 这 些 品 种 
仅 受 到 国内 市 场 的 欢迎 ， 还 可 以 出 口外 俏 ; 

他 将 过 用 的 猪 苦 生 产 了 胆 ， 将 
牲畜 屠宰 场 的 污水 提炼 了 化 肥 一 一 所 水， 大 量 流 进 长 
江 的 猪 血 制 成 了 血 粉 ， 实 下 水 道 的 水 ， 提 


工 的 ， 将 卖 厂 的 猪 事 先 提取 了 化 


食用 ， 关 退 出 的 碎 肉 制 成 了 高 产 品 
产品 。 
为 了 能 将 猪 身 土 的 东西 制 成 更 高 极 的 产品 ， 目 前 


这 厂 正 陆 将 脚心 提 制 猪 脚 脂 花 水 制 骨 - 


以 及 制 方面 的 甲状 、 、 时 、 
粉 ; 肺 粉 等 产量 ， 要 基本 做 到 百分之百 的 利用 手 猪 ， 
en 107, 440 元 。 


六 、 利用 
工艺 过 程 中 ， 出 的 加 石灰 
氧化 后 所 产生 的 用 滤 机 或 趴 吸 


机 过 的 津 就 是 泥 它 所 含 成 份 的 平均 百 分 


数 如 下 : 
水 份 “有 机 物 “全 扼 - 硫酸 


”这些 , 都 是 植物 生长 所 必需 的 重要 元 素 。 因 此 , 忆 
是 很 好 的 肥料 。 根 据 苏 联 查 料 ， 油 泥 对 于 非 黑 钙 士 地 
区 的 化 ， 以 及 对 于 森林 土 和 淋 士 有 着 
特别 好 的 肥效 ! 它 施 于 这 类 土地 上 对 提高 植物 的 单位 


产量 有 很 大 作用 。 对 灰 化 土 和 灰色 森林 土 ， 每 公顷 可 
施用 6 ~ 8 对 林 游 黑 可 施 3 和 吨 如 与 


肥 同 时 施用 ， 每 可 施 8 公 担 ， 这 
样 效果 更 较 显 著 。 酒精 厂 从 提出 的 


混和 沽 及 草本 灰 可 以 制 成 颗粒 肥料 。 此 ， 的 


充分 利用 ， 对 促进 农业 的 发 展 有 着 很 大 意义 。: 


结合 


大 


- 


这 里 介 各 种 
设备 , :其 主要 部 分 全 是 用 


大 以 来 ， 工 
业 同 某 些 食品 工业 一 样 
老 厂 ， 深 感 备 不 
用 ;新 厂 , 更 需 整 套 地 配 证 
新 设备 。 这 人 么 多 的 设备 哪 


这 是 个 大 部 分 用 木头 制 的 获 荔 漂 沁 机 ， 主 要 用 在 


歧 封口 一 杀菌 一 


泥 材 和 竹子 制 成 的 


里 来 ? 还 是 械 厂 用 来 制 
? 不 可 能 ， 也 不 应 头 工 
业 战 线 土 的 广大 职工 们 ， 在 这 种 新 
的 形势 下 ， 同 “元 帅 ”、“ 先 行 ” 


”等 钢铁 分 设备 ， 又 在 一 定 程度 上 保 


证 了 工业 的 大 。 他 们 的 办 


法 ， 是 百 计 地 创造 各 种 非 


属 备 。 
已 经 创造 出 来 的 非 金 电 设备 是 
很 多 的 ， 这 里 介 帮 的 只 是 其 中 的 很 


小 一 部 分 。 但 ， 就 从 这 一 小 部 分 的 ， 


介绍 中 ， 我 们 也 可 以 看 出 工 


业 从 原料 处 理 一 直到 制 出 成 品 ， 不 
但 完全 可 以 使 用 非 金属 设备 ， 而 且 
产品 质量 也 是 很 好 的 。 
”为 了 超频 完成 今年 工业 的 
生产 计划 ， 我 们 固然 需要 从 多 方面 
来 经 力 ， 但 积极 创造 和 推广 非 金属 
设备 ， 果 竞 是 重要 方向 之 一 。 据 
此 ， 本 刊 特 请 食品 局 秦 禾 同志 就 最 
近 在 北京 召开 的 会 交 
流 的 重要 烃 验 ， 整 理发 表 ， 伸 便于 
大 家 研究 学 


人 ， 而 且 能 够 速生 断 地 为 打 和 提供 


原料 。 


(2) 对 夏天 生产 的 荐 好 降温 工作 大 有 
助 。 这 个 长 3, 600 500 毫米 、 高 
1, 500 毫米 ， 用 2 马力 的 马达 即 可 带动 。 


> 制 > > 


假如 的 生产 操作 不 是 生 打 ， 而 是 用 


漂 机 来 预 软化, 它 便 有 以 下 优点 
(1) 减 少 工人 劳动 强度 ， 提 高 生产 量 。 过 去 每 二 
只 开口 夹 20 分 产量 100 公斤 ， 工 人 需 四 


; 现在 20 分 可 孝 800 ， 工 人 只 要 二 


回 小 皮带 办 ， ， 水 括 板 ， 图 被 动 
@ 。 


上 海 民 食品 二 厂 原 来 的 杀 是 用 钢板 和 角 
制 成 的 ， 现 在 用 竹 片 代 钢 板 和 部 分 角 铁 就 制 成 了 杀菌 


据 计算 ， 一 个 杀菌 就 1.5mjm 网 板 2.27 


合 26 。 每 从 按 1. 20 元 计 , 值 31. 20 元 。 


“ 制 板 ， 造 价 低廉 ， 操 作 也 便 。 


| 
移 一 


一 


水 泥 座 封 机 图 


这 种 封 是 
”重庆 农 产 制造 厂 
造 的 。 除 机 头 和 部 
分 零件 外 ， 个 机 
身 全 是 用 元 条 
混凝土 成 。 
它 每 小 时 可 封 空 缸 
1 400 一 1 600 个 ， 
质量 完全 符合 要 
求 。 制 造 这 种 封 4 | 
机 每 可 为 国家 节 || 
省 300 斤 生铁 , 全 
部 造价 仅 800 元 
右 ， 比 由 机 器 厂 加 Le ee 
工 的 要 低 2, 400 元 。 王 
5. 使 用 及 保养 方法 应 按 一 般 火 管 。 在 水 
”不 好 的 地 区 可 利用 加 处 理 。 可 利用 自 来 答 全 直径 3/4 时 个 
水 压力 或 手 的 泵 。 水 位 计 直 色 1/2 时 。1 对 
才 “全 格 管子 接 〈 黑 铁 ) 直径 4 时 ,1 个 
直径 570 公 接 〈 黑 ”直径 1 时 个 
名 度 900 公 管子 接 〈 ) 3M 时， 2 个 
直径 280 公 管子 接 〈 詹 ) 直径 1/2 时 3 个 
水 管 直 径 75 公 子 径 1 200 
受热 面积 2 平方 公 3 人 1060 
工作 压力 1.2 一 1.5 公斤 /平方 公分 三 直径 1 
重量 〈 金 部 分 ) 60 公 
耗 煤 20 /小 时 (市 场 现货 )”30X30 长 790 根 
形 十 2, 200x1, 200x900 公 . ， 门 400x420 公 个 
上 日 200x200 高 6 坑 400x260 1 个 《 
按 装 管件 加 150x200 1 个 
直径 1 时 个 ( 青 ) 包 括 烟 一 ) 1000 


砂 0.4 平方 尺 


进 水 直径 172 时 个 


-一 了 一 


水 泥 座 封 


件 号 | 名 称 | 数量 | 材 料 | 各 广 | 件 号 名 :入 | 淫 量 | 材 料 | 各 址 
64 | 钢 珠 CT 一 6 d=5 43 | 1 | CT 一 4 

5 申 | 珠 .| d=5 螺 全 1 | CT ? 

84 | 拖 板 |1 | C924 一 44 41 | NM8 

83| 侧 底板 |1| CQ915 一 32 条 | 、 0=6 

81 | 弹子 架 |1 上 网 38 | 板 |1| 局 12.0=6 
80 | 座 | Gd24 一 44 37 | 条 #40 标 准 转子 链 | 
79| |4| cT-? M4 36 | 链 | 1 | CT-3- 
78 | 调节 | CT--4 35| 下 |1| 45 号 

77 | 板 1 | CT 2 | 34 | 办 1 

76 压 板 | Cd15--32 33| 开 CT-3 d=27.TOCT397-41 
| 1 | CT 3 '1M16 ， | 32 | | 1 | CT--3 

174 螺 4 | 31 办 |1 | CHU15 一 32 

13 | | 4| CT 2 30 | | CT 一 2 M6 

72 | 帽 |4 | M12 29 | 螺 | 2 | CT-? M6 

?| |1 | 65 工 (用 #12 或 ) || 28 | 限 位 螺 | 1 | M6 

70 | 螺 1 1 .CT 一 2 M8 | 螺 帆 1 CT ? M18 

69 | 联接 图 |1| CT-2 | 26 | 方 头 | 1 | CT--3 M18 

68 | 螺 | CT--2 M12 25| M18 

67 | 螺 4-| -CT 3 24 1 调节 图 |1| CT-? 

86 | 1 | CT 一 3 23 | 双 轴承 座 | 1 | C9d15 一 32 

65 | 螺 帽 1 | CT 一 2 22 | 套 | 2 | JIKC80-3-3 

64 道 | 2 | CT 3 21 | 下 心 子 | 1 | 号 

63 | 调节 | 2 | 20 | 推 承 | 1 #8204. OCT 7219-39 
62 | | 2 | CT 3 19| 下 头 |1|1 Cc915 一 32 
61 | 密封 子 | 1 | 50T 按 本 厂 标准 子 为 准 | 18 | 下 底 板 |1| CQ915 一 32 

60 | 预 封 子 | 1 |:50T 17| 上 头 | 4 

59 | 螺 | 4 | CT 一 2 16| 套 CH921 一 40 

58 | 调节 套 |4 | 15 向 承 1 #6307A 

57 | 螺 22 | 14| 下 轴承 座 | 1 | CHU15 一 32 

56 | 由 2 | CT 2 M12 13 | 平 皮 带 

55 | 螺 1 2 | CT 2 M12 固定 | 2 | CI 一 2 MI10 

54 | 螺 权 | 一 3 11| 带 1 | Cql2 一 28 

53 | 螺 帆 2 一 2 M12 10| 上 轴 | 1| 号 网 

52 | 螺 | ;2 9 | 紧 套 Cd21 一 40 

51| 皮 带 输 Cl2 一 28 8 | 径 向 滚珠 轴承 | 1 #6306 A 

50 | 电动 宙 |2 | 角 .50x50xX5 7 | 上 轴承 座 |1 | Cdl15-32 | 

49| 电 动机 |1 AI0 31 一 34 6 | 帽 | 1 CQ15 一 32 

48 | | 4 | -CT 一 2 MI12 5 调节 螺 | | 1M14 

47 | 4| CT ? MI12 4 | 螺 帽 | 2 | CT 一 ? M26 

46| 由 8 | CI 一 2 MI12 3 | 止 推 六 | 1 |*8203. OCTT7219-39 
| 螺 | CT 3 2| 上 底板 一 32 
| 螺 | 2 Mi16 1 | 座 | sneso6erof | 混合 比 ;1:1.5:2.5 


- 
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(人 


做 上 昌 钢 材 ， 大 部 分 部 促 用 木材 ， 其 构造 是 ， 按 系 座 标 
的 方向 ， 每 隔 4 公分 有 一 排 木 制 的 滚珠 ， 在 其 表面 蒙 
上 一 层 布 ， 当 时 , 带 动 两 端的 大 
旬 前 移动 ， 需 要 的 放 在 的 才 ， 随 
着 帆布 的 前 进 带 到 另 一 端 ， 帆 布 底层 的 滚珠 可 以 起 到 
帮助 滑动 的 作用 。 和 转动 的 速度 根据 需要 求 弹 整 。 在 箱 
的 顶部 用 口 和 做 一 个 ， 以 防止 损 

这 种 排 气 箱 有 很 多 优点 ， 制 造 届 备 的 原料 来 源 容 
， 造 简单 ， 造价 低廉 ; 铁 制 的 每 10, 000 元 ， 
而 它 只 要 1, 500 元 。 ， 


气 箱 示意 图 
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山西 省 汾 阳 成 的 双人 通 愉 通 刀 
用 钢铁 、 橡 皮带 、 橡 皮 热 外 ， 其 他 己 至 是 用 木材 。 通 
的 架 ， 高 130 公分、 67 公分 ， 的 中 心 距 为 
”33 公分 。 通 楼 机 的 上 顶 距 通 心 框 高 42 公分 ， 两 个 通 
相距 20 公分 。 通 刀 长 15 公分 。 下 足 踏板 长 45 


山西 省 汾 阳 县 制 成 的 双 刀 切片 机 ， 
只 有 刀 、 档 片 等 是 用 铁 制 的 ， 其 他 稻 


双 
《& 宽 35 公分 、 高 80 公分 , 木 输 直径 40 公 
木 图 , 15 公分 , 木 柄 距 中 

10 公分 刀 下 面 有 一 个 槽 长 26.5 
4 切 公分 、 工 2 公 23 公分 ， 
区 片 - 档 片 全 长 24 公分 , 刀片 与 档 片 中 有 一 个 
当 果 切 下 以 后 ， 便 通过 漏斗 漏 
机 到 下 面 的 竹 管 中 ， 然 后 再 自然 地 落 太 简 


内 。 漏 26 、 袖 10 公 分 、 高 
44， 

在 机 床上 用 一 根木 棍 ; 将 通 心 果 穿 
和 20 个 上 下 ， 木 棍 外 端 安 一 铁 支 架 ,内 端 距 刀片 有 
4 父 分 的 空隙。 操作 时 用 一 志 10 公分 长 的 顶 果 器 ， 
将 果 向 前 推动 。 左 手 找 动 切 刀 输 妈 ， 右 手 用 推 板 推 果 
(防止 切 手指 ) ， 这 样 速 简 切 下 去 就 切 成 了 果 片 。 每 
人 每 日 8 小 时 可 切 果 2, 000 斤 。 


公分、 富 10 公分 。 果 槽 长 58 公分 ， 横 袖 〈 两 机 中 ) 

63 公分 ， 用 三 合板 制 。: 底 架 横 宽 68 从 分 、 长 116 公 
分 。 控 制 通 刀 是 用 狂 条 作为 拉 刀 柏 。 果 心 槽 系 右 高 左 
低 ， 果 实 通 心 后 ， 果 心 自然 掉 大 果 心 槽 中 。 

”这 种 机 器 是 两 个 人 对 面 操作 ， 两 手 用 峡 指 、 食 指 
捏 住 果子 ， 脚 一 踏 ， 通 刀 压 飞 ， 即 将 果 心 通 下 ， 脚 随 
即 高 踏板 ， 果 心 自 落 箱 内 ， 将 果 随 手 穿 大 木 要 上 ， 另 
一 人 再 运 到 切片 机 上 切片 。 它 8 小 时 可 生产 4 206 斤 。 

每 如 机 器 的 成 本 为 38. 97 元 。 


和 
、 
， 刀 切片 机 示意 图 


再 从 桶 的 另 一 边 伸 出 去 


河北 省 兴隆 县 厂 气 箱 为 

水 : 了 早点 授 太 生产 ， 他 们 想 了 个 土 办 法 : 用 
水 泥 了 一 个 土 80 公 分 ， 中 

间 安 径 1 公 尺 的 大 锅 -在 铁 


。 的 中 部 一 字形 ， 管 面 有 
池 排出 孔 。 前 ， 先 将 放 在 


: 能 排 得 过 气 时 ， 扭 开 门 ， 
从 管子 的 一 端 进入 ， 借 的 
人 气 使 中 心 温度 达到 定 程度 ， 然 后 取 
出 封 。 的 水 从 管子 的 另 一 端 
出 。 双 放 150 个 左右 ， 
必要 时 还 可 用 它 杀菌 〈 果 蔬 ) 。 
每 个 水 泥 池 的 造价 50 元 左右 ， 人 套 藻 30 
元 。 


营口 制造 了 木 制 自 动 的 切 黄瓜 机 ， 用 
片 形 的 刀片 串联 起 来 ， 璀 串 刃 片 的 刀口 彼此 窗 合 


距 可 以 随时 革 ， 黄 料 口 投入 时 ， 到 两 个 
， 刀 口 的 地 方 即 被 切 成 小 人 工 切 黄瓜 时 


每 人 每 日 切 400 斤 左 右 ， 现 在 用 机 器 ， 可 以 提高 效率 
4 一 5 悦 左 右 ， 而 且 成 品 规格 也 很 整齐 。 


木 制 切 黄瓜 机 示意 图 


[本 | | 制 | | 杀 | | | 


汕头 厂 利用 大 木 制 成 了 在 的 
一 边 上 部 安装 ， 然 后 
将 管子 在 内 底部 几 


其 
( 排 水 ) 。 内 定 量 | 
的 水 ， 开 放 即 可 杀 。 
的 大 小 可 根据 需要 决 | 永 


定 
木 制 杀 


烟 厂 制 造 了 本 的 机 把 分 级 机 。 做 
成 一 个 倾 的 木 架 ， 中 上 形 的 光滑 木 每 
个 楞 的 可 以 与 左右 的 料 口 相通 。 在 分 
机 的 最 高 部 位 ， 整 齐 地 倒 箱 了 很 多 何 子 。 操 作 时 ， 只 
要 将 樱桃 的 果穗 投入 何 板 的 空隙 中 ， 稍 用 力 往 胸 面前 
一 拉 ， 覃 桃 即 与 果 梗 分 离 ， 颗 粒 小 的 由 第 一 个 出 料 口 
滚 下 去 ， 其 余 依 此 类 推 。 手 工 操作 时 每 人 每 日 只 能 做 
60 一 100 斤 ， 现在 每 人 每 日 能 做 200 一 300 厅 。 它 还 ， 


有 别 的 优点 ， 分 均 与， 避 在 手中 发 热 影响 质 
量 ， 可 去 醒 部 破 烈 。 


制 | 自 '| 起 | 机 


营口 厂 了 工人 劳动 强度 ， 在 杀菌 地 
部 安 了 制 起 重 机 。 架 帅 车 上 框 安装 一 
3 马力 的 马达 ， 通 过 马达 主 输 带 动 冲动 输 ， 直 接 支配 
。 在 中 间 安 上 一 个 和 输 ， 在 下 部 
上 一 对 利 用 用 开关 使 马达 顺 或 返 输 
狼 稳 上 下 移动 。 人 力 只 在 起 重 机 异 起 前 下 降 后 起 辅助 
作用 。 
这 厂 过 去 需要 杀菌 的 头 从 热 开始 直到 
完 尘 要 经 过 六 个 池子 ， 掏 用 人 工 逐 池 向 下 一 个 池子 移 
动 ， 每 排 杀 蓝 池 需 体力 强 的 男 工 二 至 四 人 ， 现 在 有 二 
个 人 就 可 以 了 ， 而 且 女 工 也 可 以 操作 。 ， 


木 制 中 超重 机 


| 
1 
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工 任务 随 之 增加 ， 特 别 是 为 ”“ 革 , 以 达到 休 面 地 提高 劳动 生产 率 , 和 防止 发 生 痪 工 或 

了 支援 农业 生产 ， 需 要 适时 。。 各 个 工序 有 互 不 协 午 的 现象 。 有 些 油 厂 辅 助 工序 的 工 

地 提供 大 量 油 ， 作 为 肥料 还 未 改革 的 , 为 了 工 序 的 工 , 还 可 以 
和 ; 因此， 改革 油 劳动 , 改变 操作 时 间 。 如 采取 在 前 一 个 夜晚 
厂 的 工具 ， 大 大 提高 其 加 工 ”进行 炒 籽 \ 磨 籽 、 碾 凸 ， 以 适应 压 杰 能 力 提高 的 需要 。 

能 力 ， 是 当前 我 国 油脂 王 业 二 、 在 提高 产量 节 的 劳力 的 同时 ， 必 须 保 持 与 

的 一 项 重要 任务 。 提高 出 油 率 ， 保 证 质量 , 至 面 贯 彻 “ 多 快 好 省 "的 方针 。 

几 个 月 来 ， 土 棒 油 厂 的 ”也 就 是 说 , 工具 改革 应 符合 多 、 快 、 好 ， 省 的 要 求 。 
工具 改革 工作 ， 在 总 路 , 也 评比 竞赛 ， 指 出 这 个 方向 ， 以 
光辉 照 各 党 政 的 保证 油脂 工业 的 全 面 大 进 。 
领导 下 ， 已 收 到 优 三 、 加 强 对 先进 的 推广 工作 。 有 的 地 区 
如 四 用 省 仅 最 近 三 个 月 就 改 ”创造 的 经 验 很 多 ; 但 推广 的 很 少 ， 或 虽 有 推广 , ;但 总 
革 和 推广 了 48 种 工具 。 应 当 。。 精 分 析 不 够 ， 有 生 搬 硬 套现 象 。 为 了 加 强 这 个 工作 ， 
指出 ， 这 些 工具 的 改革 ， 一 ”有些 地 方 已 成 立 了 技术 革新 的 专 站 相 织 ;( 委 员 会 或 小 

般 都 是 花 钱 不 多 收效 很 快 。 址 之 类 )， 具 体 进行 棚 织 推广 ， 我 好 为 这 个 方法 很 好 ， 
。 的 。 有 的 不 个 把 产量 提高 一 ”值得 提倡 。 
悦 至 几 倍 ， 还 大 大 节省 了 人 ， 四、 注意 安全 操作 。 这 也 是 工具 改革 中 应 注意 的 
, 力 和 盏 力 。 现 在 的 问题 是 ， ,重要 开题。 这 , 一 方面 , 应 从 工具 改革 的 设计 上 求 考 卡 ， 
如 何 把 工具 的 改革 工作 将 式 的 一 人 打 四 改 成 排 式 的 ， 使 之 便于 工 
再 推进 一 步 。 关于 这 点 ， ”大 的 求 往 操作 等 ; 另 一 太 面 ， 应 制 杂 一 些 简 易 有 效 的 
我 有 几 个 是 值得 研 ”工艺 规程 ， 对 职工 进行 的 工 艺 ， 使 他 们 更 
究 的 : 好 地 掌握 设备 ， 安 全 生产 。 

一 、 应 对 整个 工序 进行 ， 总 之 ， 由 于 某 些 工 具 的 改革 ， 必 然 要 在 生产 管 
改进 ， 地 劳 理 、 工 艺 规程 等 方面 引起 一 些 新 的 变化 ;而 取 有 效 
动 组 。 前 在 适应 这 些 变化 ， 不 但 直 有 利于 工具 改革 的 进 一 
序 上 一 般 还 的 步 开展 ， 而 且 将 会 大 提高 厂 的 加 工 能 力 。 ， 
大 但 在 其 他 助 工序 上 (如 
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本 刊 事 
本 为 了 适应 人 民 公 大 次 食品 工业 的 需要 ， 今 后 着 重 提供 人 民 公 食品 工业 所 的 
资料 ， 交 流 这 方面 的 技术 , 介绍 有 关 的 科技 常 拟 特 人 民 公 社 “公共 食堂 "等 专机 
2 本 刊 的 报道 范围 较 过 去 有 所 扩大 ， 包 括 : 油脂 、 酸 造 (各 种 酒 及 酒精 、 交 油 、 味 精 及 本 等 )、 
〈 包 括 ) 、 洗 粉 、 乳 、 烟 、 及 水 果 加 工 、 蛋 、 制 及 制 冰 、 肉 类 加 工 、 果 和 饼干 
点 等 。 此 外 同 油脂 加 工 有 关 的 其 他 粮食 的 加 工 ， 同 食品 业 有 关 的 农 ， 林 、 渔 、 牧 业 方 面 的 重要 径 
验 等 ， 亦 适当 报道 。 
3. 本 刊 除 保 持 “ 技 术 知 训 座 社 会 名 产 ”、“ 信 箱 新 窗 ”等 栏目 外 , 开辟 
报 ” 以 及 时 反映 食品 工业 大 进 中 的 新 成 就 、 新 事 。 
4. 本 刊 的 藏 者 对 象 除 人 民 社 外 包括 -下 各 ， 省 、 市 、 专 、 县 委 工 业 省 、 市 
1 , 专 、 县 人 委 工 业 、 商业 (包括 有 关 的 专业 公司 ) 及 粮食 厅 (局 ) ， 城 市 及 农村 中 的 各 种 食品 工厂 或 作 ;| 
; ” 坊 ， 国 营 农场 ， 科 学 研究 部 门 ， 中 等 以 上 的 学 校 ,生生 防疫 站 以 及 机 关 的 图 叫 馈 等 。 二 
5. 可 到 当地 地 局 办 理 ， 或 直接 写 工 业 出 版 入 《北京 广安 广 
) 。 
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一 个 水 力 自动 入 的 


淹 北 省 长 阳 县 粮食 局 城关 区 千 工 堰 棒 油 厂 ， 已 经 
实现 水 力 自动 化 。 这 厂 首先 把 燕 灼 改 为 水 浸 ， 冲 礁 改 
为 水 不， 从 而 提高 工作 效率 四 倍 ， 节 省 了 三 个 劳动 
力 。 接 着 安装 水 力 动 ， 提高 效率 7. 98 用 
水 力 自动 器 ， 使 林 散热 快 ， 固 的 均匀 ; 
安装 双 层 反 斗 用 水 力 带动 代替 人 工 凤 壳 ， 也 提高 了 工 
效 , 缩短 了 时 间 改 双 , 提高 工效 669%0。 和 仅 
三 月 份 一 个 月 就 节 绝 180 个 工 ， 降 低 生产 上 费用 190 余 
元 ;特别 是 将 人 力 打 梯 改 用 水 力 打 桦 ， 意 义 最 大 。 人 
力 打 棒 ， 是 三 人 打 两 人 对， 劳动 强度 大 ， 改 用 水 力 打 
不 但 减 工人 的 体力 劳动 ， 而 且 一 大 可 操作 
节 省 两 个 人 。 

水 力 打 桦 的 简章 操作 过 程 是 : 以 木质 的 直径 1.8 


公 扩 的 共 式 水 输 机 为 动力 机 ， 在 动力 机 轴 的 一 端 安装 


有 相互 垂直 的 四 个 刮 板 。 当 水 从 水 槽 流 到 水 轮机 上 时 ， 
即 冲动 水 以 每 分 10 转 的 速度 进行 。 这 时 
板 即 与 捷 板 不 断 地 接触 ， 由 于 副 板 的 压力 将 撞 相 向 下 
重 压 ， 通过 拉 将 压力 三 角 查 、 把 头 
就 失去 了 压力 ， 失 掉 子 平衡 的 棒 头 即 迅速 恢复 到 原 停 
位 击 头 打 。 刊 、 不 断 地 接 ， 
循环 往复 ， 形 成 了 一 个 连 炉 的 打 检 过 程 。 但 在 操作 过 
程 中 ， 要 注意 以 下 事项 ， 

将 牢 挂 在 对 正 未 对 身上 ， 
以 防 户 落 打 伤 人 ; 

2. 将 已 包 好 需要 的 饼 ， 大 ， 一 次 上 
足 ; 

3. 将 木 模 内 ， 尖 头 木 择 3 

使 对 准 尖 头 , 以 防 打 打 中 边 

- 水 栓 运转 后 在 每 分 10 
桂 ， 如 转速 过 快 ， 可 将 水 撤去 一 部 分 ， 如 水 办 转速 过 
慢 , 可 将 水 加 足 ， 但 辟 动 时 ， 要 稍 快 一 点 )， 把 要 打 的 


桦 头 放下 (上 尖 或 下 尖 )， 这 样 就 可 以 打 棒 。 由 于 开始 


打 时 饼 ， 打 下 以 后 ， 头 已 进 太 ， 这 时 就 
应 择 上 尖 头 ， 择 好 下 尖 或 上 尖 ， 待 本 尖 打 天后， 对方 
一 尖 就 可 以 抽出 ， 打 ， 这 样 轮换 打 (也 


可 同时 打上 下 尖 ， 但 两 尖 必 须要 能 有 -个 尖 扫 出 卉 - 
模 ), 直 至 最 后 紧 老 尖 时 ， 两 尖 一 起 打 。 

6. 在 上 时 ， 应 注意 防止 伤 人 

这 厂 经 上 述 各 项 工具 的 改良 ， 公 厂 可 节省 5 一 6: 
人 , 日 产量 也 大 大 提高 了 ， 更 重要 的 是 工人 们 从 巡 重 
的 体力 劳动 中 解放 出 来 了 。 

由 于 水 力 丰 富 ， 这 厂 目 前 发 成 为 合 加 : 
工厂 ， 话 能 加 工 食 ， 加 工 检 


长 阳 县 粮食 局 千 工 堰 水 力 粽 合 加 工厂 梯 油 部 ， 
分 示意 图 


1. 木 
2.， 尖 头 : 尖 和 铁 
三 角 木质 ， 甚 边 800. 公 , 1, 
， 底 边 1 300 。 了 尺 ， 实 8 


公分 。 
4. 拉 从 元 条 ， 上 长 5 尺 ， 下 长 1 
公 尺 。 
5. ， 两 顶端 铁 共 重 96 直径 15 公 
6. ， 木质 ， 4 尺 上 粗 12 公分 , 架 
下 粗 8 公分 。 


7. 水 ， 质 ， 80 个 叶片 共 八方 ; 
1 分 链 十 转 ， 直径 1.8 公 ， 长 80 公分 ， 长 8 公 


.及 ， 时 片 厚 2 公分 ， 长 60 公分 ， 袖 23 公分 。 


8. ， 质 , 长 2, 500 mm 150 mm, 上 长 
1.5 众 尺 ， 下 长 2.5 ， 实 了 ， 厚 6 公分 。 
9. 水 木质 。 
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一 、 ， 如 ， 将 四 个 分 成 行 相对 


列 ， 每 个 的 前 面 各 安 一 个 品 。 在 两 边 个 架 


中 的 后 面 ， 各 安 一 根 天 平 撞 上 面 各 安 一 
个 20 度 左右 的 。 在 顶端 ， 各 根 
在 天 平 杠 的 两 。 再 在 天 杠 的 中 间 安 一 
引 在 上 。 安 的 木 ， 在 四 个 正中 
。 通 过 大 皮带 小 皮带 面 的 压板 旋转 ， 
压板 不 停 地 压 而 动 摆动 ， 由 于 拉 的 
表 直 径 较 大 〈140 公 分 ) ， 它 就 可 以 带动 40 公分 的 小 


: 1. 板 30 公 分 ， 高 50 公 分 ) 5 2， 
(长 180 公 分 ) ; 3. 小 皮带 稻 《直径 40 
公分 ) 木 〈 100 公 分 5. 皮 
〈 13 ) ;6. 木 盒 (长 270 
公分 ) 7. 木 〈 高 35 公 分 ) 
8. 板 115 公分 ) 5. 9. 


皮带 ， 过 变速 以 后 ， 使 头 高 速度 快 。 
大 一 ， 可 打 撞 三 下 。 

二 、 效 果 : 由 于 打 的 快 ， 可 以 一 压 时 
。 如 在 改装 前 ， 四 个 木 每 天 共 打 
8 2, 230 斤 , 需 工 8 人 。 改 为 “一 打 四 
后 ， 每 天 共 打 12 次 ， 梯 料 3, 345 斤 ， 只 需 两 个 人 即 
可 掌握 休 部 操作 。 据 初步 计算 ， 畜 力 打 枞 比 老式 人 力 
打 提高 工效 6 们 以 上 。 


( 公分) 大 柱 〈 高 300 
公分 ) 撞 〈 制 个 各 50 公 帮 

。12. 头 “〈 100 ) ; 13, 杆 250 

公分 ) 天 平 〈 300 公 分 . 架 

50 0 公分 ) 16. 架 横 ( 200 ) ， 
皮带 角 ;( 直 径 140 公 分 ) 。 

原 实物 有 架 四 个 ， 为 了 便于 看 本 ， 只 后 排 

的 吊 架 。 


(上 接 第 23 页 ) 

图 余 留 的 酒 份 存在 塔 中 留待 下 次 操作 时 燕 凝 。 

加 关闭 取 酒 阅 门 的 同时 应 检查 各 处 关门 是 否 关 
。 3 
4. 不 正常 现象 的 产生 及 防止 
@ 顶 度 低 于 78 一 79 ， (主要 是 第 
一 个 冷凝 器 水 光 很 低 , 预 热 器 也 不 热 )， 应 检查 是 否 冷 
凝 水 开 得 过 大 , 过 大 时 要 溅 少 或 停止 进 准 水 , 做 正常 后 
再 恢复 供水 ， 如 不 是 闪 凝 水 过 大 ， 那 就 是 塔 内 积存 酒 
份 过 多 ， 此 时 应 即 疡 时 停止 进 料 ， 将 酒 取出 做 塔 藉 还 
恢 复 正 常 再 料 。 

四 塔 底 温度 降低 时 ， 会 引起 跑 酒 事故 ， 一 般 是 由 
于 塔 内 积存 酒 份 过 多 所 以 应 停 赴 进 酒 或 停止 排 庆 水 片 


列 ， 上 升 后 ， 再 正常 操作 。 


@ 刻 水 中 有 酒 味 或 经 检查 含 酒量 过 高 时 ， 应 停止 
排水 片刻 同 时 少 进 料 或 进 料 ， 酒 份 至 
液 不 再 舍 酒 时 再 恢复 正常 操作 。 

图 进 料 不 正常 ; 不通 巾 ， 是 由 于 料 液 中 含 空气 过 
， 或 者 预 热 器 过 高 产生 了 多 量 酒 咨 所 造成 ， 此 
时 可 将 预 热 器 项 之 沽 克 开 放 排 出 气体 即 可 恢复 正常 
如 系 漫 庶 过 高 , 可 将 冷凝 水 开 大 一 些 , 使 进 大 预 热 器 的 
酒 汽 量 减 少 ; 如 果 仍 不 正常 ， 则 可 能 是 管 路 堵塞 或 料 
液 箱 中 料 液 太 少 位 压 不 够 , 应 仔 确 找 出 原因 然后 科 正 。 

(关于 的 制造 和 安装 ， 看 

“中 国 轻工业 ”1958 年 第 19 期 ) 
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一 、 这 个 电力 撞 如 
图 ， 它 是 在 一 个 普通 撞 梯 的 前 面 搭 一 个 


横 标 上 面 的 一 头 安 根 可 以 
木 ， 下 固定 着 一 个 80 重 的 
头 与 相对 。 木 上 端 固定 在 横 
上 ， 其 顶端 固定 着 一 个 “桃子 尖 ”。 另 一 
个 相对 的 桃子 定 在 木 架 上 的 
。 上 有 一 个 30 寸 的 皮带 
上 有 两 个 40 寸 和 8 十 
的 皮带 输 。 8 寸 皮 人 带 


高 一 丈 一 上 的 木 架 。 在 木 架 


开 而 使 撞 头 停止 摆动 。 这 种 电力 撞 梯 也 可 用 电力 同时 
带动 几 吝 ， 而 耗费 的 功率 不 大 〈 目 前 用 6. 5 匹 马达 带 


一 效果 : 


“ 动 , 根据 武汉 江岸 油 厂 的 测定 每 全 梯 只 要 1.5 马力 )。 
一 通 撞 改装 为 电力 ， 只 需 


要 100 元 左右 〈 不 包括 动力 ) 。 释 过 生产 试验 效果 很 
好 ， 不 但 避 腕 了 深重 的 体力 劳动 ， 同时 出 油 奉 可 提高 
0. 75 196， 打 速 度 也 提高 很 多 〈 电 力 打 四 下 ， 
普通 撞 梯 只 能 打 一 下 ) ， 过 去 12 个 小 时 只 能 打 两 榨 ， 
现在 两 个 小 时 就 能 打 一 棒 。 


30 寸 皮 带 相 


联 ，40 本 十 的 皮带 输 用 
皮带 由 电动 机 带动 。 
运转 时 转轴 上 .的 


“桃子 尖 ” 不 断 动 


头 木 梯 上 的 桃子 尖 ， 
使 头 不 断 动 击 


尖子 进行 打 棒 (每 分 


链 榴 可 打 26 下 ) 。 另 ， 
”外 , 为 了 调节 上 下 ， 
用 一 根 詹 “ 
子 尖 木 架 
边 上 的 两 个 
与 地 面 上 的 木板 棍 联 
接 ， 扳 动 木板 棍 ， 带 
动 铁 动 “桃子 
尖 ” 以 粥 节 上 下 尖 或 
.使 个 “桃子 尖 ” 分 


1. 将 员 安装 在 木 后 身 ， 
上 面 和 下 装 有 道 ， 使 能 移动 ， 可 在 
4~6 上 使 用 。2. 使 用 时 ， 动 手 ， 顶 


到 上 部 ， 铁 自 


-一 85R( ) 


过 去 人 工 打 最 大 的 的 重量 有 50 。 
三 、 改 进 ，1. 铁 可 以 在 大 内 套 小 或 
用 轻重 不 同 两 个 别 打 新 老 动 输 可 
以 不 要 ， 将 径 改 小 就 可 以 了 。3. 同 的 
机 应 平行 排列 ， 各 桦 机 的 兴 应 排 成 一 条 直线 ， 以 便 吊 


一 


任意 移动 打 尖 。 


动 落下 ， 狐 击 油 尖 
( 即 木 针 ) 。 锤 落 


下 后 ， 只 要 将 插手 
向 外 稍微 移动 ， 描 
即 自动 落下 ， 
锤 较 重 ， 开 始 时 需 
用 小 铁 ， 待 有 
油 流 出 后 才能 使 用 
吊 。 

一 效 : 


/此 人 


能 减轻 体力 劳动 强 


一 以 上 ， 就 是 “| 已 | 


年 和 轻 的 小 孩 也 能 


动 ; 2. 


二 


= 小 | 一 。 


压 机 能 打 4 一 6 人 


下 | 


3; 造价 低 ， 
要 90 ; 4. 


一 


力 大 ， 重 1509 


N 
| 
一 


- 面 出 击 的 新 形势 下 ， 为 了 保证“ 元 帅 ” 升 巾 ， 它 是 


不 能 同 元 帅 ” 人力 设备 的 。 

怎 办 ? 加 工 也 随 着 “元 一 道 
上 去 呢 ， 还 是 停车 等 待 ? 

停车 等 待 ， 不 但 眼看 手 已 经 到 了 


的 丰收 果实 要 遭受 损失 , 更 严重 的 , 是 必 将 挫伤 农 


民 的 加 极 性 ， 不 利于 明年 农业 生产 的 更 大 蹈 进 。 


可 是 ， 又 怎样 跟 上 去 呢 ? 永 兴 县 五 星人 民 从 ， 


先 上 马 也 不 懂得 “十 


不 可 以 先 这 明 , 有 些 人 原意 土 法 
“ 洋 ” 是 可 以 互相 转化 
的 。 这 中 把 ' 备 搞 成 同 备 一 样 
生产 效率 ， 双 化 ， 这 难道 不 是 个 最 好 
的 例 让 ? 


, 因 之 ， 我 们 为 ， 五 星人 民有 


力 推广 ， 使 它 地 开花 ， 美好 的 果实 ， 以 
对 今年 的 募 类 加 工 起 到 一 定 的 促进 作用 。 


永 兴 县 五 星人 民 的 “自动 化 的 加 工厂 是 个 方向 , 就 是 值 ， 
2 公社 用 竹子 、 木 材 得 我 们 学 的 一 面 族 ! 

- 怎 非 金属 届 备 建成 了 一 五 星人 民 公社 在 列 考虑 建 厂 时 ， 就 决定 条 用 
座 自动 化 的 红薯 加 竹子 、 木 材 等 非 金属 设备 ， 坚 决 贯 微 轻 工业 不 与 
工厂 , 日 处 理 “元 钢铁 设备 的 技术 革命 方向 ， 显 然 是 非常 
样 59 600 斤 , 每 日 三 班 ， “正确 的 。 目 前 ， 我 们 不 是 还 会 听 到 这 样 一 些 只 法 
每 班 只 需 四 人 ， 比 :“ 加 工 跟 , 就 得 铁 备 "。 应 读 抱 
工 处 理 节 省 225 个 劳 这 种 想法 的 人 ， 还 没有 到 积极 创造 各 种 
: 跟 承 动力 ， 比 全 用 钢铁 设 ”金属 设备 在 技术 上 的 重大 革命 意义 ， 和 它 对 促进 
; 备 的 淀粉 工厂 的 生产 ”工农 业 生 产 大 的 积极 作用 。 就 是 
县 效率 也 有 提高 。 这 是 人 还 政治 。 

五 非 金属 设备 加 工 星人 民 公 社 在 建 厂 就 “双抢 ”( 
星 “本 ”类 的 又 一 实例 ， 是 在 收 \ 抢 种 )， 碰 到 了 人 力 不 足 的 困难 。 但 是 ， 在 党 
设备 基础 上 领导 下 ， 困难 也 是 不 会 把 人 的 。 他 
不 断 的 新 发 展 们 你 一 策 我 一 计 就 把 一 非 金属 设备 的 自动 化 的 
: 是 当前 用 较 少 人 力 加 工厂 搞 成 了 。 这 明 ， 党 的 加 上 
中 的 。 ， 理 大 量 暮 类 的 一 种 有 路线: 人 力 ， 可 以 大 大 节省 下 来 ;加工 ， 可 以 及 
经 效 办 ， 值 得 普 推 时 跟 技术， 也 会 有 新 的 发 展 ， 形 成 不 断 革 ， 
命 的 一 再 跟 局 面 。 

墓 类 ， 今 年 是 空 五 星 人 民 公社 的 纸 验 ， 还 向 我 们 县 体 地 号 
2 ”前 的 大 夺 收 了 。 因 此 ， 今 年 的 暮 类 加 工 与 往年 不 ”” 实 了 "“ 士 中 出 洋 " 的 道理 。 有 些 人 由 于 不 承 亚 “ 士 ” 
二 同 ， 一 方面 ， 是 加 工 任务 很 大 ， 需 要 大 量 的 人 力 “中 可 以 出 " 洋 "， 便 常常 用 这 样 的 论 番 来 对 抗 
2 和 设备 ; 另 一 方面 ， 是 正 处 于 钢铁 与 农业 战线 全 谣 然 土 中 会 出 " 详 "“， 以 后 还 是 要 “ 洋 ”，. 为 什么 


河南 上 县 食品 厂 用 质量 和 江 米粒 ， 每 斤 成 本 仅 0. 45 元 ， 售 
价 0.6 元 。 
配料 ， 碎 粉 10 、 红糖 斤 6 两 、 白 糖 4 斤 中 帮 油 4 斤 6 两 可 做 检 33 帮 
操作: 将 碎 粉 清水 淘 ， 到 热 锅 里 炸 开花 (或 用 粗 砂 子 砂 开花 后 ， 用 和 砂子 )， 然 后 
沸 的 和 中 ， 倒 边 后 人 模子 ， 状 时 ， 再 将 白 数 在 糕 上 ， 后 ， 即 是 


保管 时 ， 要 放 在 干燥 地 方 ， 以 防 反 潮 或 柳 化 。 人 (河南 省 商业 厅 ) 


在 丰收 的 喜 声 中 ， 一 座 完 用 土 各 
士 办 起 的 自动 化 加 工厂 ， 在 南 省 永 兴 
县 五 星人 民 公 社 建成 了 。 

这 个 工厂 有 从 昔 的 洗 输 、 粉 碎 、 
， 直 到 沉 的 全 套 制 ， 以 及 切片 
人 等 机 器 。 这 套 机 器 设备 有 三 大 特点 ， 一 是 全 
动 化 ， 有 用 水 力 (或 力 ) 带动 的 ;二 是 全 套 
备 ， 除 滚珠 辅 承 等 少数 零件 外 ， 都 是 采用 竹 、 木 、 石 
等 非 金 属 材 料 制造 的 ;三 是 节省 劳动 力 ， 全 厂 只 需 四 
名 工人 。 所 以 ， 在 为 “元 帅 ” 屠 路 和 劳动 力 
紧张 的 情况 下 ， 这 个 工厂 的 才 胺 是 值得 大 
力 推广 的 。 


一 “构造 与 安装 : 见 图 ) 


动力 部 分 ， 在 利用 水 力作 动力 时 ， 水 
流速 每 秒 0. 06 立 方 从 尺 。 水 由 厂房 外 面 引 
及 厂 内 ， 进 水 和 与 水 底 高 相差 为 3.5 
从 尺 ， 在 水 落 水 时 冲动 水 以 带 
动 主 转动 。 用 力 作 力 时 ， 使 性 拉 
转 主 轴 ， 即 可 带动 全 部 机 器 。 

设备 部 分 : 

机 器 设备 是 由 一 根 长 5.5 
尺 、 直 径 30 公 分 的 主 辅 为 骨干 ， 主 轴 中 部 
上 有 水 一 个 、 飞 一 个 、 皮 带 个 。 
其 中 一 个 皮带 动 天 ， 天 又 带动 粗 
粉 机 〈 碎 机 ) .和 运转 另 一 皮带 
动 附 再 由 附 带 动 切片 机 、 
机 的 转动 。 

2. “主轴 上 部 上 有 木 一 个 ， 与 
， 时 ， 杂 木 齿轮 就 带动 兹 磨 立 轴 ， 再 由 立轴 
土 部 的 动 边 的 磨 ( 石 ) 旋 。 
主 辅 另 -端的 ， 是 在 水 源 
需 用 力 带动 设备 时 用 的 。 

以 上 全 部 运转 部 分 (十 一 处 ) ， 都 安 
一 节 铁 ， 铁 上 安 滚珠 ， 皮 
带 带动 ; 是 普通 的 大 石 磨 (下 为 
磨 ， 上 磨 是 四 形 ) ;水管 是 竹 管 其 他 
机 器 则 公有 柔 木 制 的 〈 个 别 零件 除外 )， 因此 ， 这 套 设 
备用 不 到 208 斤 且 制 做 很 容易 ， 运转 很 轻 
便 。 


二 生产 过 程 ， 

用 人 工 将 鲜 圆 形 的 洗 的 进 口 投入 ， 


至 水 车 式 的 办 又 不 息 地 把 洗 


才 到 楼 上 粗 粉 机 的 进 料 斗 ， 而 进入 粉碎 机 〈 即 粗 粉 
机 ) 。 通过 粉碎 机 为 粗 ， 再 流入 麻 内 
成 ， 然 后 由 磨 槽 眼 流入 下 面 的 狂 内 。 通 
过 竹 流 进 流 ， 而 后 再 进入 沉 。 沉 是 
五 个 其 2.5 公 尺 、 袖 2 公 尺 、 深 5 公 寸 的 自流 沉 演 
池 。 池 的 两 侧 各 砌 有 一 道 进 业 槽 和 出 水 槽 。 各 池 都 装 
有 一 个 活动 开门 , 以 便 一 池 存 满 后 关上 并 门 , 再 开 第 二 


池 放 , 这 样 就 可 用 这 五 个 池子 流 地 沉淀 


池 大 多 3 4 小 时 ， 即 可 清水 放 
出 ， 将 的 划 成 格 ， 以 便 出， 


经 用 水 冲 尽 其 所 含 的 粉 半 后 ， 取 出 梯 干 ， 


为 料 。 
三 设备 效能 


可 磨 鲜 莫 20 厂 ， 两 个 磨 ， 每 24. 小 时 ， 可 
处 理 鲜 昔 57, 600 斤 。 而 全 套 设 备 只 需 四 
人 操作 洗 、 粉 机 、 麻 、 过 
沉 演 各 一 人 ) ， 这 样 算 来 ， 每 人 每 12 小 时 
“平均 可 磨 7, 260 斤 。 如 与 当地 农民 手工 
暮 最 高 工效 每 人 每 天 麻 266 斤 比 较 ， 全 厂 
每 天 可 节省 劳动 力 225 工 。 
”投资 
， 兴 县 五 星人 民 设 这 座 上 
的 加 工厂 ， 买 皮带 、 滚珠 轴承 、 
子 、 铁 件 、 水 泥 等 花 了 791 元 ， 加 上 111 
个 木工 、 26 个 泥 工 的 工 均 ， 共 1 007.65 
元 。 如 承 和 泥 都 改 用 土 制品 ， 以 
及 再 从 其 他 方面 精 打 角 算 些 ， 那 么 还 可 节 
”省 266 元 左右 。 至 于 制造 机 器 所 用 的 12 立 
尺 木料 平 方 的 厂房 ( 即 民 房 ) 
等 是 原 有 的 ， 56 个 小 工 也 是 社员 担任 的 都 


五 ”改进 意见 ; 
1. 不 宜 过 高 ， 磨 模 加 实 改 ， 


磨 具 不宜 排 齿 ， 应 梅 花 。 


2. 机 应 安装 在 楼 下， 这 样 加 高 ，, 装 
多 压力 大 ， 易 跳 动 。 

3. 洗 和 设备 ， 应 改装 于 室内 

4.， 如 仅 加 工本 可 利用 平房 ， 粉 机 可 于 室 
内 平 ， 安 置 于 。 

5. 暮 类 加 工 是 季节 性 生产 , 因此 可 加 贞 探 茶 机 、 
米 机 、 机 等 ， 以 充分 发 备 能 力 。 


于 后 《 或 ) 库 。 至 于 里 的 


入 发 酵 池 内 可 作 原料 ， 酒 则 可 


经 试车 ， 每 分 链 转 速 40 ，、 


一 1 


自动 化 的 和 工厂 全 
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苏州 市 新 太 
厂 和 大 昌 化 工厂 用 百 分 
之 一 的 乳酸 (509%6 ) 加 万 
分 之 三 的 安息 香 酸 纳 做 


成 防 窗 剂 ， 径 验 


防 很 好 ， 且 能 


使 味道 更 为 鲜美 。 


这 种 防 窗 中 安息 


| 是 香 酸 钠 用 量 较 小 〈 进 口 


货 )， 而 乳酸 已 有 国产 ， 


价格 较 廉 , 且 有 营养 ， 


此 推广 此 法 节 


7 ee 
77- 


人 


0 公分 


大量 外 ， 也 能 


供应 并 题 。 ( 直 ) 


上 石 发 四 劲 (中 


一 


~ 一 .一 一 一 
1 
| 
| 
1 25oe 
= 
9 
公 分 直 13 分 


-他 


轻工业 部 在 河北 省 眶 龙 县 召开 北方 昔 类 现场 会 议 
时， 各 地 代表 对 辽宁 省 庄 河 县 粮食 局 所 局 淀粉 厂 的 一 


四 磨 的 经 验 ， 予 了 很 高 评价 。 


一 四 是 将 过 去 的 上 转动 改 为 下 局 转 


动 ， 以 减轻 压力 ， 且 由 于 了 滚珠 轴承 ， 和 将 
所 以 合算 起 来 比 一 提高 效率 16 倍 ， 
即 每 小 时 能 磨 鲜 募 700 一 800 斤 , 日 处 理 量 〈 8 小 时 ) 
可 达 6, 000 一 6, 500 斤 。 

一 、 构 与 安装 图 ) 

1. 粉 四 与 一 般 石粉 相同 〈 直 径 2. 2? 尺 ， 
每 厚 0.5 尺 )， 但 应 将 粉 上 磨 齿 改 为 下 麻 ， 
下 局 改 为 上 上 定 ， 下 转动 。 磨 轴 木 
制 的 1.6 和 、 粗 时 ， 动 处 有 滚珠 承 
(直径 2 时 )》 轴 中 部 装 有 磨 轴 木 输 (直径 0. 18 公 尺 ， 
厚 0.15 公 尺 ) 下 , 一 定 要 固定 牢固 
与 接 处 装 滚珠 轴承 〈 直 径 2 时 ) 。 

2. 主 长 1. 8 公 尺 2 时 , 在 四 粉 中 心 处 ; 


中 部 也 上 有 木 输 〈 直 径 0.7 公 ， 0.5 公 


由 皮带 ( 实 2 一 3 时， 共 需 30 公 尺 左右 )， 将 主轴 木 
磨 相 ; 主轴 最 下 是 座 也 要 固定 
好 和 好 滚珠 (2 时 ) ， 
3. 麻 面积 50 平方 公 尺 , 地 面 板 ， 需 
木材 1.5 立 尺 地 下 1.8 公 尺 ， 实 工 公 。 
二 、 投 资 :从 部 投资 仅 需 300 元 左右 ， 如 县 乡 、 


。 
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三 、 注 意 事项 ， 

得 粗 匀 。 

2 应 成 平面 ， 否则 影响 质量 和 产量 。 
3 主轴 输 与 磨 轴 轮 也 应 保持 平面 ， 否 则 皮带 易 


.皮带 与 轴 应 按时 加 油 ， 以 带 打 
落 。 


公社 充分 利用 原 有 材料 、 设 备 的 话 ， 那 么 只 要 200 元 。 ( 庄 河 县 粮食 局 ) 
一 、 粉 条 10 元 ; 六 尺 长 、 实 
【一 ) 原料 本 的 白布 面 单 1 个 、 
3. 36 元 ; 铁 搓 子 1 
红 粉 制 粉条 : 粉 粉皮 
厅 合 七 、 从 成 个 元 ;以 及 
的 湿 演 粉 团 6 个 ， 其 他 雳 星 工 具 ， 共 


鸥 130 斤 ) ， 白 矶 3 两 ， 可 制 粉条 95 斤 。 
(二 ) 主要 设备 

锅 ; 16 印 锅 工 〈 带 盖 ) 、10 元 ; 
匣 〈 风 箱 ) 二 个 、10 元 ; 磁 盆 2 个 .12 元 ; 竹 筷子 2 
付 (其 中 付 要 ? 尺 长 ， 粉条 用 ) 大 、 
13 元 ; 架子 1 座 元 ; 粉 40 根 〈 木 棒 ) 木 
搭 1 个 (图 1) 漏 3 只 〈 渴 粉 、 、 条 
) 15 元 〈 图 2 ) 水 4 只 ，20 元 ;大 水 缸 个 、 


需 115 元 左右 。 
【三 ) 劳动 力 配备 ， 共 8 人 。 


工人 、 人 、 粉 1 人 、 2 人 。 


(四 ) 操作 : 

1. 搓 粉 团子 或 粉 面子 

将 七 、 从 成 干 的 粉 团 子 ， 用 粉 搓 子 事先 在 粉 面 布 
单 上 碎 是 二 ， 要 用 少许 水 在 粉 单 上 把 


一 -一 一 一 一 一 一 一 一 
@ 
| 


淀粉 好 ， 把 粉 面 疙 或 搓 在 七 、 八 成 的 
粉 团 中 ， 一 块 冉 好。 冬季 ， 可 在 前 一 天 晚上 把 面子 帮 
在 对 坊 上 阅 一 夜 ， 第 二 天 使 用 。 这 样 ， 揣 面子 时 ， 抒 
和 的 快 。 


| 
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2.” 、 打 、 作 面 

先 将 作 面 用 的 磁 盆 用 水 波 热 或 将 人 扣 在 热 水 锅 上 
热 ， 再 用 4 一 4. 5 斤 淀粉 10 斤 左右 的 区 
粉 5. 5 6 斤 ) ， 糊 状 ， 不 可 太 稀 。 
好 后 ， 待 水 烧 开 ， 打 英 工 人 应 立即 将 盆 放 在 平地 上 ， 
将 放 大 内 ， 这 时 ， 一 人 用 水 开 水 30 
斤 右 ， 一 人 端 好 向 倒 随 ， 一 
将 止 。 这 样 打 的 漏出 的 粉 ， 色 省 
有 咬 另 一 种 用 打 英 的 方法 是 , 后 ， 
与 矶 一 起 倒 估 开水 锅 中 (水 40 一 50 斤 ) ; 边 倒 边 斤 ， 
后 再 大 磁 内 面 。 以 上 这 两 种 方法 ， 都 应 


作 面 时 ， 一 人 内 面 ， 一 人 用 二 手 将 区 
粉 面 摔 和 ， 最 居 可 由 2 一 3 人 由 前 往 后 ， 或 由 后 往 前 


把 面子 揣 揉 的 无 、 能 粉 。 在 试 . 
脸面 子 是 否 作 好 的 办 法 是 :有 和 经验 入 ， 用 手指 在 面子 


上 划一 下 ， 划 出 的 法 两 边 裂 狂 合 不 上 ， 而 面子 也 抒 合 
了 ， 即 可 用 。 验 人 ， 应 用 粉 一 ， 如 漏 下 的 
粉条 ， 不 粗 、 不 丰 、 不 断 就 正好 ; 如 下 条 太 快 、 有 断 
条 ， 就 是 ;如 条 下 不 来 条 太 慢 ， 粗 匀 ， 
就 是 天 。 决 的 办 法 是 ， 大 时 ， 用 温水 些 
面 或 ， 加 进去 揣 好 时 ， 再 水 分 
小 的 抒 在 面子 中 (面子 稀 时 ， 可 用 些 干 
面 揣 在 面子 里 ) 。 漏 粉 的 人 ， 用 要 大 些 
目的 是 增加 的 ) 。 

漏 粉条 

面子 作 好 后 ， 将 面盆 放 在 漏 粉 锅 边 ( 紧 滞 锅 治 )， 
粉 架子 、 从 、 木 等 物 均 备 好 。 这 时 ， 
一 人 掌 一 人 面 、 作 面 和 锅 粉 条 ， 一 人 切 


粉 ， 一 人 和 烧火 。 粉 程序 是 


(1) 掌 标的 人 看 火 头 和 水 ， 水 开 时 即将 面 装 在 杜 
内 ， 先 漏 在 ， 待 粉条 下 匀 ， 砍 头 后 ， 即 向 
开水 锅 内 漏 。 漏 时 ， 要 边 击 锅 1. 7 2 
尺 高 ， 这 样 漏 粉 均匀 。 同 时 惑 要 转动 ， 防 止 压 住 漏 下 


“的 粉 ， 一 般 前 在 后 个 锅 ， 右 活动 ; 下 
后 ， 再 漏 前 个 锅 ， 可 前 后 或 转圈 走 粉 到 


上 即 开 。 待 粉 漏 尽 时 ， 即 头 。 用 应 将 
源 待 下 次 使 用 。 

(2) 的 人 拿 , 右手 拿 长 当 粉 
有 中 锅 时 ， 就 将 金子 下 到 锅 底 ， 粉 熟 时 将 金子 慢 慢 起 
到 水 皮 ， 同 时 右手 要 把 粉 顺 。 住 粉 后 要 


粉 。 粉 时 ， 如 发 现 水 太 开 ， 可 加 些 水 ， 


把 粉 断 。 在 粉 尽 , 部 从 锅 潭 上 求 时 , 再 
用 条 粉 捞 出 来 ， 把 粉 头 用 别 在 一 边 或 
搭 在 上 ， 然 后 用 水 从 粉 上 下 (这样 
不 断 ), 再 把 粉条 到 水 的 管 , 交 切 粉 工人 。 
(3) 切 粉 工人 先 把 管 往 内 的 粉条 用 水 洗 一 下 ， 把 
一 起 的 粉条 洗 开 ， 成 二 尺 右 基 的 粉 ， 再 
用 粉 把 粉 搭 起 , 然后 放 在 内 或 里 ， 
一 面 用 水 浸泡 往 粉 枯 淡水 (图 4 ) , 好 ( 粉 
色 发 白 ) 拿 到 粉 架 上 了 晾晒 。 
.为 了 使 粉条 色泽 省 白 ， 还 可 用 硫黄 蔓 ， 一 般 一座 


粉 用 3 两 。 的 方法 ， 季 如 粉条 上 冰 时 ， 用 水 ， 


把 粉条 一 下 ， 使 冰 ， 然 后 把 粉条 大 
的 四 ， 中 放 黄 。 ， 先 硫黄 点 ， 然 后 把 
严 ， 2 小 时 后 ， 粉 条 即 透 明 ， 色 常 光 
瀚 ， 若 稍 加 黄色 ;更 是 美观 。 


图 2 
图 1 
1 / 
2 
/ 
5 
人 
1 \ 
| 


清水 、 作 放 发 用 ) 。 
林 提 桶 6 只 (每 只 容量 30 斤 ， 


了 
克 忠 作 糖 及 分 时 盛装 温水 和 承接 


重庆 市 黄花 园 以 土 法 用 制 出 了 
白 两 颜色 的 晶 白 色 的 呈 粒 状 ， 
似 两 种 的 甜 度 均 稍 于 ， 但 营养 
成 份 比 高 。 现 将 厂 制 这 两 种 介 和 
下 


(一 ) 设 备 器 具 ， 
1. 大 二 只 〈 每 只 容量 500 600 , 作 化 


也 可 用 大 木 或 耐酸 池 代 。 


2， 五 只 (每 只 容量 40 ， 化 用 也 可 


”用 装 或 装 硫酸 的 代 ) 。 


3. ”大 小 只 (每 只 容 50~~150 ， 作 

布 口袋 20 只 只 容量 50 帮 
也 可 用 面粉 口袋 ) 

6 只 号 的 每 只 容量 约 15 斤 ， 
承接 波 用 ) 。 

6. 其 方形 铁 2 只 〈 用 公分 铁 板 电焊 
制 成 。 每 只 长 2.5 公 尺 ， 实 1.5 公有 尺 ， 深 0.7 公 尺 。 


用 ) 。 

8. 棒 30 根 〈 每 根 长 0.5 一 1.5 公 木 制 
或 竹 制 ， 作 和 、 用 ) 。 

9 橡皮 球 吸管 一 支 〈 大 号 的 ， 备 作 从 锤 内 吸取 
或 用 ) 。 

10， 玻 杯 一 支 (容量 %, 000 cc， 与 取 
或 破 酸 用 ) 

11， 离 心 分 蜜 机 一 部 〈 每 次 可 分 密 30 斤 ， 转速 
每 分 钾 一 千 转 以 上 ) 。 

一 端 附 上 尖 现 管 一 只 ， 分 时 水 洗 用 ) 。 

13， 20 个 (直径 0， 7 烘 成 品 用 ; 
也 可 用 木 瞬 代替 ) 。 

以 上 每 天 可 处 理 200 帮 产 


、 60 斤 左 右 。 


(二 ) 检 验 用 具 及 试剂 : 


摄氏 计 4 只 一 200 只 ， 量 
内 用 ) 。 

2: -比重 计 一 只 量 乳 及 用 ) 。 


4.，. ， 有 两 方法 。 
(1) 不 上 时 卫 粉 ， 风 条 粉 。 方 法 是 ， 把 


条 把 在 管 入 搓洗 后 ， 顺 风向 将 粉 条 粉 上 了 


(图 5 ) ，.3 小 时 后 用 水 接 一 次 ， 倒 一 回 风 向 。 困 干 
前 ， 为 保 姨 粉条 不 乱 、 不 碎 ， 还 应 用 水 泡 一 下 ， 风 稍 
一 吹 ， 就 扎 好 把 ， 至 十 成 二 每 八 、 九 把 为 
一 ， 用 条 或 好 ， 存 放 起 来 (图 6) 。 

， (2) 是 把 漏 的 粉 ， 先 放 在 不 透风 的 里 
(图 7) ， 二 、 三 天 并 好 后 ， 用 木 棒 将 冰 打 掉 〈 下 面 
垫 木板 ) ， 再 玫 水 深化 冰花 ， 晾 放 2 一 3 小 时 后 , 再 放 


在 有 的 地 。 
5. 成 本 : ) 20 元 ， ( 3 两 )0. 05 


元 ， 煤 (58 帮 ) 0.6 元 ， 工 资 (4 人 ) 4 元 ， 折 旧 
0. 05 元 ， 共 计 24.7 元 。 

(一 ) 、 工 艺 操 作 法 与 制 粉条 致 相同 ， 
所 不 同 的 是 ， 和 制 粉 夭 比 制 粉 条 用 艾 量 要 少 ， 漏 粉 面 要 
稍微 稀 些 ; 漏 粉 时 ， 水 不 能 翻 开 ; 看 锅 时 ， 不 能 等 粉 
故 漂 在 水 面 上 再 捞 ， 要 在 距 水 面 一 寸 左 右 时 ， 就 把 粉 
头 捞 到 盛 水 的 大 管 ， 就 放 在 边 。 


中 一 个 帘子 ， 粉 从 帘子 上 通过 入 ， 这 
样 ， 粉 一 边 往 锅 里 漏 ， 另 一 边 就 往 管 繁 里 溜 ， 到 乱入 
后 切 成 拐子 〈 切 粉 时 ， 也 不 能 用 由 锅 内 出 )， 
冻 时 也 要 多 水 ， 以 。 

三 、 粉 皮 《配料 与 制 粉条 同 》 

(一 ) 设备 : 锅 工 座 ; 锅 口 、 大 个 、 
网 旋 子 2 个 (直径 1.5 尺 ) 、 大 磁 贫 工 个 、 木 桶 2 只 、 

劳动 力 配备 ， 拉 火 1 人 、 挑 水 \ 
1 人 、 制 粉皮 工人 。 

(三 ) 操作 ， 

每 加 水 1 ， 每 百 斤 加 3 两。 
将 水 、 粉 、 砚 倒 大 盆 内 , 并 。 待 锅 内 水 开 后 ， 
将 子 放 在 水 面 。 然 后 小 ， 倒 大 旋 子 
中 ， 将 旋 子 转 几 团 后 ， 把 洗面 弄 平 匀 ， 然 后 将 旋 子 浸 


并 水 底 中 。 开 后 将 旋 子 出 来 立即 放 


凉水 的 大 磁 仆 中 ， 少 停 从 水 中 取出 ， 制 粉皮 工人 用 手 
由 旋 边 上 一 抹 刷 ， 扣 倒 旋 子 将 粉皮 倒 出 ， 就 可 以 择 着 
吃 或 效 着 吃 。 为 了 便于 储藏 ， 将 粉皮 再 晒 干 就 成 了 干 
粉皮 。 ( 虞 龙 县 人 民 委 员 会 ) 


| 


3. 量 简 一 只 〈 250 毫升 ， 与 比重 计 合 用 ) 。 

4. 试管 20 支 ( 装 酒 精 ,- 检查 糖 化 情况 用 )。 

5. 玻 珊 棒 2 支 〈 长 8 寸 ， 取 糖 液 用 ; 也 可 用 清 

6. 只 盛 糖 用 可 用 磁 


8. 蓝 色 试纸 数 管 〈 中 和 糖 装 时 检验 酸度 用 ) 。 
若干 〈 1/100 碘 化 酒 精 溶液 ， 作 检查 
糖化 情况 用 ) 。 
10， 甲 基 权 〈 即 1/1900 甲 基 检 ， 


中 和 检查 酸 ) 。 
或 玻璃 杯 代替 ) 。 11.，959% 酒 精 若干 (检查 糖化 情况 用 ) 。 
7. 小 2 只 毫升 ， 一 只 作 吸 取 碘 液 用 
一 只 作 吸取 液 用 ) (三 ) 生 产 流程 : 
酸 或 硫酸 一 | 或 石灰 
一 白色 糖 一 烘 干 一 成 品 
1 道 可 收回 三 道 作 
用 半 滴 ， 在 试管 酒精 里 面 ， 进 行 
(四 ) 料及 操作 方法 : 动 ， 如 〈 粉 色 ) ， 未 达 化 
(配料 以 干 180 为 单位 ) 点 ， 须 化 ， 如 与 酒精 一 样 透明 状态 


先 ， 漂 洗 方 法 是 将 淀粉 和 
(或 木 中 ， 少量 清水 ， 用 手 充分 揉 
粒 后 ， 再 多 加 水 ;( 380 斤 ) ， 分 , 
净 2 3 小 时 ， 淀粉 沉 ， 用 入 捞 去 于 水 
面 的 杂 物 ， 再 用 虹吸 管 或 木 杜 除去 上 层 黄色 水 液 ， 如 


杂质 多 ， 则 须 反复 漂洗 3 ， 同 时 还 须 过 


一 过 与 制 ) 。 假 如 质量 较 好 ， 
只 须 ， 也 不 必 过 

清洗 干净 的 另 加 清水 构 厅 〈 如 
须 清水 358 ) 化 为 美 8 度 左右 的 演 
， 然 后 取 波 美 26 比重 1.16 含 氧化 氨 359%p 的 
， 或 波 美 65 比重 1. 81 的 2.5 一 3 斤 ， 
装 量 杯 ， 徐 徐 粉 中 ， 边 倒 边 待 酸 加 完 


内 的 ， 一 小 时 左右 ， 内 洗 庆 达 60 
度 以 上 时 ， 糊 ， 呈 糊 状态 ,这 时 停止 


) 即 开始 糖 作 人 变 为 很 稀 的 糖 
.8 一 9 小 时 可 达 化 糖化 完全 。 如 何 才 系 达 


到 点 ， 需 要 进行 检验 工作 ， 检 验方 如 下 

-人 在 糖化 进行 至 6. 小 时 后 ， 每 隔 御 小 时 或 一 小 时 ， 
动 ， 蓝 色 〈 即 现 ) ， 则 明 糖 
中 有 精 ， 未 糖化 完全 化 ， 不 色 反 


”有 进行 第 二 步 检验 ， 用 试管 装 酒精 3 一 


升 ， 另 由 糖化 取出 许 ， 烧杯 或 中 ， 再 


时 ， 再 糖化 0， 5 一 小时， 作 检 ， 达 
到 糖化 点 。 

将 达到 的 ， 一 的 取出 倾倒 于 
(或 木 内 ) ， 待 至 氏 70 度 左右 进 
行 中 和 。 中 和 方法 ， 如 配料 用 的 是 则 和 纯碱 
( 即 酸 ) 1. 25 1.5 帮 加 水 6 7 斤 为 
稀 碱 液 ， 徐 徐 ， 边 加 边 不 停 的 
至 碱 液 用 去 三 分 之 二 时 ， 即 草 停 和 注 加 ， 随 时 进行 检 
验 ， 使 糖 奖 达 到 微 酸性 为 止 ( 酸 碱 值 5. 5 一 6.5)。 检 验 
方法 如 下 

取 中 和 后 的 糖 10 毫升 ， 先 用 色 与 
触 ， 如 反应 很 深 ， 明 酸 性 过 大 ， 须 
碱 。 色 微 反应 ， 则 进行 第 二 步 检 

用 小 吸取 甲 基 于 糖 装 中 , 用 玻璃 
， 如 现 色 或 黄 色 久 不 退 ， 也 酸 性 
大 ， 须 加 液 ， 呈现 微 黄色 ， 且 立即 
逝 ， 明 微 酸性 ， 即 停止 往 加 液 已 达 申 和 目 
的 。 车 配料 使 用 的 是 硫酸 ， 则 秤 取 块 状 石灰 约 2 斤 ， 
发 开 后 ， 加 水 8 斤 左 为 石灰 徐 徐 加 于 糖 
中 ， 注 加 方法 和 检验 方法 ， 完 全 与 碱 液 的 相同 ， 其 目 
的 仍 使 达 微 酸性 。 

中 和 后 的 糖 ， 用 木 木 提 事先 好 的 
布 口袋 中 ， 进 行 第 一 欢 过 的 糖 液 承 接 于 瓦 
或 面 中 ， 满 人 大 集 中 存放 ， 过 
时 ， 边 臣 边 灌 大 直 到 完 为 止 ， 
的 糖 水 10 斤 右 ， 再 装 人 布袋 
木 上 进行 压 以 收回 存留 在 的 糖 液 。 
后 的 液 与 第 一 次 的 ， 这 时 液 
为 波 美 13 左 右 ， 然后 波 100 
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加 活性 0. 3 一 0. 6 ， 刘 后 ， 转 


其 方形 铁 锅 上 加 70 左 右 ， 保 持 一 小 时 。 在 
加 过 程 中 时 ， 进 行 色 ， ， 后 布 口 
袋 ， 进 行 第 二 次 过 滤 ， 沽 出 的 糖 液 应 呈请 微 透 明 状 


。 将 第 二 次 的 糖 液 转 入 长 方形 锅 
中 ， 发 时 保持 品 75 一 80 不 断 地 


需 12 小 时 左右 ) ， 液 发 至 波 美 37.5 


度 50 比重 1. 34 ) 起 锅 却 ， 达 47 度 、 


时 ， 加 种 子 〈 糖 ) 596 左右 〈 以 蒸发 后 的 省 
计算 ， 每 100 斤 加 种 子 5 斤 ) ， 均匀 后 
达 44 度 时 ， 即 移入 结晶 室 进 行 灶 。 在 
时 ， 温 度 控制 幅度 钩 为 每 24 小 时 逐步 下 降 2 一 3 度 ， 


第 一 、 二 两 天 ， 每 天 24 小 时 内 定时 揭 动 4~5 次 ， 以 
后 每 天 1 2 。 糖 液 时 ， 动 要 
得 要 ， 6 天 左右 可 完成 。 即 呈 的 带 颗 
粒 的 。 然 后 用 离心 分 机 将 糖蜜 分 出 ， 将 所 获得 
的 后 ， 竹 (或 木 ) 移入 烘 烘 
于 ， 为 一 道成 一 昔 。 

第 一 次 分 出 的 糖 方形 铁 锅 中 再 
行 蒸发 ， 待 达 到 波 美 38.5 度 50 度 、 


比重 1. 36) 时 名 温度 达 47 时 ， 种 


子 5%， 其 余 操 作 及 温度 控制 等 均 与 第 一 次 糖 液 结 上 
惟 间 长 ， 需 8 天 左右 ， 所 分 出 来 


的 糖 ， 即 为 二 道成 品 一 一 杠 昔 白 糖 。 
发 
< 
| 
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在 使 用 或 硫酸 时 ， 必 须 严格 注意 安全 ， 不 要 
染 皮 ， 特 别 是 酸 ， 如 果 需 要 加 水 稀释 ， 必 须 慢 
的 把 入 水 中 . 不 停 地 ， 如 把 水 倒 
酸 中 就 会 发 生 很 大 的 危险 。 

2. ”糖化 内 的 酸 不 满 ， 应 4 一 5 寸 的 
， 否 划 乳 沸 后 ， 会 洽 ， 损失 。 

3. 在 化 过 程 中 ， 常 检 查 ， 如 发 现 
过 随时 补充 清水 每 多 清水 3 4 斤 ) ， 以 防 
止 过 深 或 焦 ， 影 响 量 与 产量 ， 但 化 过 程 的 
度 状 兆 不 在 此 例 。 

必须 完 用 95% 精 检 时 ， 酒精 一 
透明 后 ， 再 0.5 一 小 时 ， 否则 糖化 不 完全 影响 

5. 中 和 时 所 用 碱 量 及 石灰 量 ， 由 于 碱 和 石 区 的 质量 有 
微 酸 性 为 止 。 中 和 糖 液 必须 保持 微 酸性 ( 酸 碱 值 5.5 一 6.5)。 
过 酸 、 过 碱 或 中 性 均 不 适宜 。 

6. 开始 过 ， 小 部 分 糖 液 不 够 清亮 ， 返回 布袋 重 
新 寺 第 二 次 时 ， 将 有 活性 的 糖 液 装 大 布 绕 后 ， 
保 持 ， 千 万 不 能 震动 ， 否 则 不 清 。 


7. 蒸发 时 ， 液 度 不 得 超过 80 是 
达 到 波 25 度 以 上 时 应 严格 控制 ) ， 断 
， 否则 液 受 破坏 ， 影 响 的 质量 与 产量 。 

8. 第 -次 制造 ， 须 购买 作 种 子 ， 以 后 
生产 时 ， 即 可 利用 原 的 部 分 或 直接 加 
入 结晶 液 做 种 子 。 

9. 在 结晶 过 程 中 ， 糖 液 温度 必须 逐步 下 降 ， 不 能 下 降 
过 剩 ， 更 不 能 忽 高 包 低 ， 兆 其 在 中 涂 绚 对 不 能 提高 温度 。 

10， 分 ， 当 糖 密 要 尽 ， 需 用 橡皮 管 〈 附 尖 形 
管 ) 40 度 左 右 温 开 水 ， 淋 洗 分 机 内 上 所 贴 附 
的 结晶 ,以 除去 杂质 ， 每 分 10 斤 糖 用 水 斤 。 

11， 氧化 氮 即 工业 上 应 用 的 一 般 价格 较 康 的 一 种 〈 不 需 
水 的 比例 为 4 比 1， 即 每 4 斤 化 加 水 斤 进行 洲 
化 ， 即 得 化 液 )。 

12. 气温 时 ) 不 使 化 温 高 ， 

3， 活 性 可 用 2 3 ， 用 过 了 的 活性 仍 应 
上 ， 即 可 起 到 “更 新 ”作用 ， 则 双 可 作为 好 的 活性 炭 使 用 。 


| 
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江苏 省 宜兴 化 工 厂 试制 的 泡 式 陶 酒精 


常州 市 清 合 工厂 试 生产 诈 明 ， 在 


107 和 压力 在 每 平方 厘米 0. 3 公斤 的 情况 
下 ， 操 作 很 正常 ， 它 的 耐 温 耐 压 程度 已 达到 酒精 生产 


工艺 的 要 求 ， 成 品 的 酒 度 为 9596"( 容 量 ) 以 上 ， 每 天 - 


产量 为 1500 一 1600 公斤 ， 完 全 达到 了 钢铁 设备 的 设 
计 要 求 ， 值 得 在 各 地 大 力 推广 的 。 
制 酒 操作 方法 ， 介 和 如 下 ， 

1. 

@@ 开 机 前 应 将 酒 箱 、 准 水箱， 分 别 打 满 酒 和 水 ， 


以 驳 开 机 后 供应 不 上 。 


@) 检 查 各 处 天门， 是否 关 好 。 

检查 仪表 计 ， 漫 计 等 ) 是 否 完好 。 

排出 加 热 中 的 ， 如 人 酒 则 可 不 排出 。 

@@ 塔 ， 将 蒸汽 打开 ， 次 宜 过 大 ， 应 保持 在 
压力 每 平方 厘米 0. 1 公斤 以 下 ， 使 塔 加 热 ， 
温度 徐徐 上 异 。 

2. 正常 运转 
待 整个 塔 身 加 热 后 再 将 蒸汽 开 大 ， 液 位 压 
力 计 的 水 柱 高 度 在 1300 一 1400 毫米 ， 即 是 条 持 塔 底 
波 动 太 大 。 

进 料 在 加 大 的 同时 将 进 料 开 ， 在 
料 液 未 经 杞 热 前 进 料 应 少 ， 待 料 液 加 热 到 摄氏 60 度 


.左右 时 再 加 大 进 料 数量 ， 进 料 多 少 应 根据 抽取 酒精 量 


的 多 少 而 定 以 锡 破 坏 整 个 塔 的 平衡 。 
@@ 取 酒 ， 塔 顶 将 度 最 初 异 高 ， 然 后 降低 ， 待 降 至 


78 一 79 ， 即 可 开始 ， 先 开 第 一 个 出 


口 ， 检 查 酒精 省 度 如 已 合格 即 可 取出 ， 如 不 合格 须 停 
一 段 时 间 再 取 ， 按 此 办 开 第 二 , 第 三 取 口 ， 
如 发现 取出 的 酒 降 低 时 即 应 取 酒 量 或 者 停 
在 揪 79 。 

排出 ， 应 为 连 的 ， 随时 注意 排水 
并 ， 持 加 热 室 液 面 一 定 的 高 而 且 应 意 
中 是 否 含 酒 ， 每 个 小 时 或 十 五 分 链 最 好 用 酒 表 检查 一 
次 液 ， 其 酒量 不 能 超过 0. 19%p。 


醇 油 提取 在 酒 8000 一 10000 公升 后 在 
内 常 积 存 相 当 数 量 的 杂 醇 油 ， 应 即 抽出 以 驶 影响 塔 的 
操作 ， 将 进 料 层 下 面 的 杂 醇 油 提取 天 开放 ， 将 含 杂 了 醇 
油 的 酒精 汽 导 至 器 ， 冷 凝 后 进入 杂 油分 
器 ， 同 时 通 ， 进 行 洗 ， 因 杂 油 比重 较 水 
为 小 而 活 在 水 面 ， 酒 精 份 即 洲 于 冷水 ， 然 后 回流 大 塔 
进行 ， 沽 份 损失 ， 油 的 提取 量 为 0.596， 


待 分 离 器 中 醇 积 至 相当 多 时 放 至 杂 醇 油 


存 ， 切 不 林 与 酒精 相 混 。 

@ 水 的 供应 

在 酒 汽 到 达 塔 顶 的 相当 一 段 时 间 内 可 不 开 冷 凝 
水 ， 第 一 器 水 还 升 高 上 面 水 温 达 
氏 60~65 度 ) 酒 汽 量 增多 后 ， 寺 有 酒 汽 进 大 第 二 淮 
器 现 作为 料 波 热 器 ，) 料 波 能 热 ， 未 


的 酒 汽 进 第 三 器 而 被 冷凝 ， 于 此 不 凝 体 ， 


和 低 沸 点 的 醛 均 由 排 醛 管 排 至 大 气 中 。 
按 现在 的 过 接 管 路 ， 第 一 冷凝 器 的 冷水 应 保持 一 


定 的 最 上 面 的 漫 度 应 在 60 65 ， 以 保 


器 《第 二 器 ) 能 有 足够 的 酒 汽 预 热 料 波 
第 三 器 的 上 部 冷水 应 稍 具 温度 〈 多 摄氏 40 一 


), 下 部 应 水 温度 略 高 30 右 )， 这 三 


个 准 器， 由 于 怎 条 用 厂 中 现 有 的 ， 热 面 积 不 


符合 要 求 ， 因 此 只 有 完全 靠 控制 水 还 水 量 来 导 节 作 


用 。 冷 却 器 的 冷水 应 在 取 酒 后 徐徐 开放 ， 以 保证 取出 


酒精 的 温度 不 过 高 〈 不 能 超过 39"C)， 最 好 能 冷却 至 


室温 ， 少 损失 。 


冷水 的 供应 要 正常 切 不 可 时 时 这 样 将 降低 


蒸馏 效率 发 生 事故 。 
@ 汽 的 供应 ， 供 汽 压力 和 量 应 稳 定 ， 将 汽 


压 前 之 节 好 ， 再 以 压力 计 下 面 的 ， 以 


3。 停机 
"”@ 修 机 时 应 先 停止 进 料 。 


停 加 料 后 应 操作 一 段 时 间 ， 将 塔 中 酒 份 


尽量 出 。 
轿 取 酒 省 度 不 够 时 ， 应 立即 停止 进 汽 ， 然 后 再 个 
正 供 冷水 大 冷凝 器 和 洽 却 器 。 (下 接 第 13 页 ) 
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烟 气 接触 的 地 方 较 大 ， 因 此 
这 的 蒸发 能 力 大 于 一 般 立 式 直 火 管 锅 越 (一般 立 式 直 
管 为 12 一 14 公 斤 / 小 时 平方 从 , 这 为 20 一 
引 父 斤 / 小 时 平方 公 尺 ); 但 它 双 同一 般 常 见 的 单 火 胆 
的 克 尼 西 锅 在 中 增加 了 两 根 交 排 列 的 
和 斜 水 管 。 这 样 ， 它 证 增加 了 受热 面积 , 也 改善 了 水 汽 的 
循环 。 是 册 个 部 分 组 成 的 : 用 一 个 汽油 把 
两 面 封 头 各 280 公 ， 水 管 由 另 一 
个 油 桶 展开 弯 制 而 成 ， 然 后 把 三 者 焊接 在 一 起 。 次 门 
灰 门 及 加 (水 处 理 用 ) ， 可 利 用 余 料 来 作 。 

由 于 容积 有 限 , 所 以 采用 外 燃烧 室 。 这 
就 是 在 的 内 燃烧 燃料 , 以 加 大 空间 。 
体 周围 烟 道 转 , 放出 热量 ， 最 后 由 烟 排出 。 

汽油 特点 是 : 

1. 取材 方便 ， 材料 利 用 两 改 
成 ， 只 加 配 一 些 管件 。 这 些 管件 在 一 般 五 金 商店 就 可 
买 到 。 


制造 容易 部 由 工 
及 汽 焊 而 成 。 例 如 一 般 对 手 孔 的 制 ， 
造 ， 需 用 打 车 ， 现 在 改 用 

4 时 管 接 焊 在 猎 体 上 面 ， 另 一 端 再 接 
4 时 x 工 时 世 上 出 ， 停 
时 芯 即 可 以 了 。 . 

3. 简单 ， 砌 筑 由 一 般 瓦 工 按 图 进 
行 。 筑 只 在 或 青 耐火 黏土， 建筑 烟 
道 及 烟 向 ， 只 用 碑 '、 土 坏 或 其 他 当地 建筑 材料 。 烟 
利用 瓦 管 或 铁 烟 代 可 。 

4. 投资 节省 ， 从 以 上 制造 过 程 来 看 ， 除 了 两 个 
以 外 ， 只 需 购买 一 些 件 ， 投资 86 余 元 。 其 
余 及 烟 可 以 利用 ， 就 地 取材 。 

在 制造 及 使 用 时 应 注意 的 几 点: 

1. 破损 窗 鲁 的 ， 钢板 厚度 少 在 
1.5 从 以上。 

制造 时 应 先 将 油 ， 然 后 焊接 ， 以 


存 见 爆炸 。 


3. 由 于 厚 庆 大 ， 在 焊接 时 应 当 意 
温度 ， 以 穿 钢板 。 
4. 装 前 要 进行 水 试 验 ， 使 焊 管件 
连接 地 现象 。 钢 厚 1.5 公理 时 试验 压 
力 采 2.5 公斤 分， 工作 压力 采用 1 2 一 1.5 
从 / 方 公分 。 
(下 接 第 7 页 ) 


红 
汽油 桶 安装 示 
比例 40 


日 处 理 大 豆 


这 个 设计 是 本 着 先 土 后 洋 ， 土 洋 结 合 " 的 建设 方 
人 针 ， 尽 量 利 用 非 金属 材料 来 制造 设备 的 。 工 艺 流程 力 
精简 ， 采用 简 的 设备 一 般 材料 。 其 主要 
生产 车 关 有 原料 准备 车 间 及 浸出 车 间 。 原 料 准备 车 间 
包括 有 选 、 及 烘 工序 ， 尽 利 用 各 地 现 有 
设备 ， 这 里 不 另 提 出 。 出 车 用 式 出 ， 操 
作 技 术 比 较 简 主 要 油料 为 大 豆 米糠 、 棉 


仁 、 花生 饼 、 荣 籽 饼 、 等 适 用 。 出 车 是 


以 正 已 烷 为 剂 的 (米糠 出 不 宜 以 溶剂 )。 
” 一 、 生 产 规模 及 原料 供应 

生产 规模 ， 日 处 理 大 5 年 生产 300 

处 理 大 豆 590 日 处 理 豆油 883 公斤 ， 年 产 
豆油 265 日 产 粕 4, 365 公斤 , 年 产 1, 309.5 

。 

2. 主要 辅助 材料 : 或 正己 ) 每 50 
帮 每 年 15 

3. 需 用 蒸汽 ， 平 均 每 小 时 393 公斤 ， 每 日 7. 27 
负 荷 比 较 均 匀 。 

4. 需 用 水 量 : 平均 每 小 时 8.5 立方 尺 ， 每 
204 立方 公 ， 供 水 20"C 计 算 。 

5 需 用 动力 (不 包括 水 用 电 ) 。 


二 、 耗 定 
序号 | 单位 | 每 吨 原料 消耗 
454 
3 水 (26sC) 方 48.8 
4 | 电 


剂 预 热 
2 浸出 器 
3 过 器 
4 | 混合 : 


5 的 陶 浸出 油 


轻工业 设计 院 
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序号 | 名 称 规 格 | 制造 材料 | 单位 
”6 | 第 二 蒸发 器 | 外 形 1508x 1315 只 1 
7 | 第 三 “| 外 形 1315 
8 油缸 客 积 200 立 | 只 | 
9 | 旋风 分 高 器 | 外 形 386% xx1150 只 | 
面积 124 平 方 水 泥 、 
11 水 分 形 480gx1160 、 | ? 
外 形 97085 xx 1385 
13 吸收 塔 “| 外 形 264%x20929 座 | 1 
14 | 汽 系 立方 公 /| 铁 、 | 2 


工艺 流程 及 工艺 操作 

1. 原料 大 豆 (含水 分 1296) 用 机 
除去 砂 士 、 石 子 及 等 杂质 。 然 后 入 压 压 
有 。 要 匀 ， 厚 要 求 为 9. 25 从 以 下 。 好 
1690。 

2. 干燥 以 后 的 豆 有 是， 迅速 用 人 工装 大 浸出 器 。 
装 胚 要 注意 保温 ， 防 止 豆 胚 温度 降 得 太 低 。 

3. 用 汽 从 剂 存 入 预 热 器 
加 热 。 深 剂 加 热 至 温度 69"C 左 右 。 游 剂 预 热 器 加 热 的 
热源 在 正常 操作 时 为 及 水 的 混合 以 下 称 为 
混合 汽 ) 。 

4 浸出 器 的 操作 周期 及 操作 时 间 安 排 ， 


料 10 分 

走 油 10 分 钾 

共计 ”146 分 


“每 两 个 作 时 间 为 35 分 

5.。 豆 的 新 豆 用 三 次 的 混合 
作 第 一 以 后 分 别 用 过 二 区 一 次 的 混 
合 以 及 新 ， 作 第 二 、 第 三 及 第 四 。 第 
四 出 以 后 的 豆 ， 用 新 剂 冲洗 一 ; 冲洗 


机 
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”以 后 便 为 豆 胚 所 吸附 的 溶剂 ， 利 用 混合 蒸汽 压力 压 回 


豆 用 新 鲜 作 第 四 出 时 ， 用 部 分 淡 混 
合 油 回 流 循环 的 方法 。 这 就 是 一 部 分 淡 混 合 油 进 大 下 
一 个 出 ， 另 一 部 分 淡 混合 油 用 入 剂 
热 器 回流 循环 。 

6. 用 冲洗 一 次 以 后 ， 关 闭 洲 及 混合 


， 打 开 混 合 气管 及 直接 蒸汽 管 ， 浸 出 器 即 


开始 。 可 以 用 直接 汽 ， 力 为 ?公斤 / 
平 公分 ， 漫 为 170"C。 粕 时 间 30 分 链 ， 


可 微 开 浸出 关门 ， 之， 如 无 深 味 即 可 


束 。 然 后 ， 先 开 小 闪 门 ， 使 器 内 压力 降低 至 常 压 。 先 
打开 加 料 口 。 再 打开 出 料 口 , 抓 粕 。 粘 含水 分 约 18 一 
2096。- 粕 抓 出 以 后 最 好 或 ， 使 水 分 降低 

7. “ 粕 时 出 的 合 先 旋风 分 离 器 除去 
混合 燕 汽 携带 的 少量 豆粕 的 微粒 。 然 后 ， 使 它 进 入 溶 
剂 预 热 器 及 第 一 蒸发 器 作为 加 热 的 热 产 。 最 后 ， 使 它 
进入 闪 器 成 液体 。 


8. 冷凝 需 分 离 器 分 离 ， 温 度 以 
32?C 为 宜 。 剂 流 水 排 大 。 


第 四 次 的 合 油 ， 由 过 进入 混 


10， 混 合 内 的 合 油 先 放 第 一 发 器 
至 左 右 。 以 后 ， 用 陆 大 第 二 
器 蒸发 。 第 二 燕 发 器 为 了 防止 有 翻 碘 现象 发 生 ， 和 采用 
闵 汽 和 泵 强制 循环 ， 这 不 但 可 以 提高 传 热效率 ， 同 时 还 
可 以 提高 闵 发 以 后 的 混合 油 的 省 度 。 

第 一 及 第 二 蒸发 器 蒸发 出 来 的 次 剂 及 蒸汽 分 别 进 
的 冷凝 器 冷凝 。 以 后 的 液体 回 入 存 
备 重复 利用 。 


11， 二 蒸发 器 蒸发 以 后 的 混合 油 用 汽 
人 第 三 蒸发 器 。 在 第 三 蒸发 器 中 用 外 接 蒸 汽 腕 除 油 内 
的 剂 气味 。 直接 的 压力 为 0. 3 公斤 / 平 
公 左右 ， 温 为 170"C。 第 三 蒸发 器 蒸发 出 来 的 
混合 与 来 的 混合 进入 同一 冷凝 


。 


12。 控制 冷凝 器 的 冷却 水 出 温度 为 左 


。 


13， 裔 备 中 不 凝 性 气体 进入 泡 盖 吸收 塔 用 豆油 充 
分 吸收 。 泡 姜 暖 收 塔 每 3 一 4 小 时 加 大 豆油 3 公斤 。 
豆油 的 温度 不 得 超过 40"C。 的 豆油 用 汽 
二 发 器 去 溶剂 ， 以 后 再 重复 使 用 。 
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五 、 人 员 配 备 


管理 人 员 
备料 工 
出 工 
工 
工 


工 


六 、 劳 动 保护 及 安全 措施 


1. 浸出 车 的 通风 必须 良好 ， 以 保证 生产 安 

出 车 间 的 照明 电灯 必须 加 防 灯 。 

3 车 间 应 5 斤 的 二 氧化 碳 灭 火器 
只 作 灭 火 用 。 

4.， 淄 出 车 间 的 操作 用 具 可 用 木质 的 。 

5. 车 部 管道 必须 有 接地 

6. 浸出 车 附 近 严 禁 柴 等 引火 

时 所 有 必须 溶剂 存 或 暂时 


七 、 设 备 及 管道 安装 
1. 管道 连接 处 要 注意 严密 不 使 。 
2. 各 种 管道 最 好 诊 漆 颜色 ， 以 便于 操作 。 
， 汽 管道 外 面 必 须 保 保 可 用 泡 水 


浸出 器 、 器 等 的 基础 可 用 。 


八 、 单 位 成 本 计算 表 
| 4 
1 | 原料 及 主要 材料 
大 豆 | | 180 
2 | 埔 助 材料 
| 310 | 0.690| 6.90 
3 | 工艺 过 程 用 燃料 
煤 | 0.242| 17.54 “4.24 
4 | 工艺 技术 过 程 用 动力 度 | 25 | 0.082| ，2.05 
5 | 工艺 技术 过 程 用 水 | 吨 ' | 40.80| 0.05 | ,2.04 
6 | 生产 工人 工资 5.67 
7 | 生产 工人 附加 工 
8 | 3. 08 
9 | 工厂 成 本 204.69 
至 部 成 本 204. 69， 


3 
4 
严 
f 


九 、 油 饼 成 本 及 利润 计算 胡 


了 序 | 
号 位 | 豆 铀 | 
// | 工 | 处 理工 原 料 的 成 本 为 294.69 元 | 元 | 
| ] 2 | 豆油 成 本 按 56. 46 2 计 , 豆 鲜 成 元 |115. 57| 89. 12 
本 按 43. 5496 计 
3 | 税金 ( 按 销售 价 12.5%% ) 元 | 24.28| 18.73 
4 | 利润 元 | 54&.41| 41.99 
5 | 格 元 | 4. 26|149. 84 
6 | 投资 回收 年 限 局 | 个 全 月 
1 
7 | 总 元 
| 
@ | 出 器 体 1 件 | ， 160 | 20 / 件 钢 
浸出 器 17 61 出 节 板 (上 下 各 5.5 
四 器 体 法 来 乙 27| 铁 4 外 后 更 
一 | 柏 法 来 甲 10.0 
顶 紧 来 甲 3.6 国 | 螺 47| 0.069 
双 头 47| 0.075 | 环 0..50: 
.023 
| 螺 27| 6. 198 ， 方 形 18.0 


17 
| 
| 
20 
RH 
/ 上 上 
360 


日 处 理 1400 斤 鲜 蛋 的 小 型 蛋 片 厂 


用 烘 制 蛋 片 ， 试 验证 明 ， 不 但 产品 质量 能 


达到 食用 要 求 ， 而 且 在 网 蛋 生产 的 淡季 ， 还 可 用 它 来 


烘 制 果 千 、 演 粉 等 其 他 食品 。 

这 种 蛋品 加 工 方 尘 比 水 流 法 简单 ， 适 用 于 交通 不 
便 及 旺季 不 能 处 理 鲜 蛋 的 地 区 。 这 个 设计 是 日 处 理 鲜 
蛋 400 斤 、 制 出 成 350 的 ， 各 地 可 根据 产 蛋 
量 的 大 小 :加 以 扩大 或 缩小 。 

生产 设备 

1. 成 品 处 理 部 分 : 

(1) 照 蛋 器 ， 可 用 油灯 照 蛋 器 或 阳光 照 蛋 器 ， 照 
”和 蛋 以 光线 为 宜 。 

(2) 洗 蛋 消毒 槽 ， 可 用 木 制 ， 内 用 铁 
(3) 打 蛋 器 :， 可 以 磁 碗 或 小 杯 ， 乔 蛋 波 时 可 用 小 

上， 可 据 盛 波 桶 的 口径 大 小 来 决定 。 

(4) 盛 蛋 及 打 蛋 工具 。 

(5) 毒 工具 ) 。 

2. 烘 部 分 : 

， 1) ， 共 两 间 ， 每 18 方 米 ， 底部 有 
字形 火 道 ， 两边 处 有 木 制 。 架 长 6 米 、 
0. 9 米 ， 高 为 4 米 。 每 能 放 烘 
600 只 ， 木 架 分 上 下 九 层 ， 每 层 高 0. 3 米 、 袖 0. 9 米 ， 
架子 上 的 木 架 必 须 放 平 , 炳 房 顶 部 可 开设 2 一 3 个 排 气 
简 部 可 个 进 〈 图 图 2 )。 

(2) 烘 共 需 30 乘 4 毫米 的 烘 250 只 (内 
只 备用 ) 。 用 %. 8 一 毫米 厚度 的 铝板 制 成 , 要 
求 平 直 。 子规 格 : 部 分 300 400 毫米 ， 
330 乘 米 , 边 2. 5 毫米 。 每 只 烘 可 
蛋 液 8 两 。 他 形状 的 制 可 以 应 用 。 

(3) 小 蛋 法 用 构 〈 最 好 是 定量 的 ) 。 

(4) 揭 成 晶 用 的 工具 ， 有 小 敏 笑 、 棕 刷 等 。 

包装 分 包 需 秤 及 包装 放 成 品 
用 木 箱 。 

二 、 及 劳动 力 配备 

以 日 处 理 1 466 斤 鲜 


名 称 数量 总 价 ( 元 ) 
有 " 器 1 但 5 1 人 /9 小 时 
及 工 2 人 /9 小 时 
打 过 各 种 工 715 “'4 人 /每 班 2 人 ( 包 括 
木 架 200 4 人 /每 人 
火 道 150 2 人 /每 班 1 人 
烘 ， 1,250 2,000 
100 2 人 /每 班 1 
共 计 2, 466 元 15 人 


波 低 ， 烘 制 时 易 变 性 ， 故 会 不 应 


以 上 投资 客 未 包括 厂房 建筑 ， 如 建新 厂房 (包括 
建筑 ) 需 增加 2, 500 元 ， 总 为 4, 900 元 。 

三 、 工 艺 操作 

原料 〈 ) 一 除草 检 一 照 蛋 一 洗 蛋 一 蛋 这 
毒 一 一 打 蛋 一 过 干 一 出 包装 一 成 
品 〈 干 全 蛋 片 ) 

1. 除草 检 进 ， 首 先 除 尽 章 ， 


出 破 蛋 、 流 青 蛋 。 
照 蛋 : 可 用 灯光 或 阳光 照 蛋 法 ， 将 、 


质 及 不 新 鲜 的 蛋 挑 出 。 
3. 洗 蛋 合格 ， 放 在 水 中 逐个 洗 ， 


洗 应 先 将 污 壳 与 蛋 分 开 。 


洗 还 需 进行 消毒 。 其 方法 如 下 


(1) 将 洗 泪 的 蛋 放 于 已 配制 成 有 效 氨 为 万 分 之 八 
至 万 分 之 十 的 漂 粉 水 中 浸泡 5 分 链 ， 就 可 消除 蛋 壳 上 
的 沙门 氏 菌 。 

(2) 如 漂白 粉 时 ， 可 用 0. 4 一 0， 69% 化 纳 


浸泡 5 分 这 也 可 消灭 壳 上 污染 的 沙门 


。 
(3) 用 漂 水 消毒 时 ， “有 效 要 


因此 ， 应 常 测定 其 有 效 的 原液 ， 当 
水 时， 应 即 更 换 ， 一 般 不 超过 8 小时。 


原液 配制 ， 取 效 ”2596 的 漂 
粉 4 斤 ， 湾 于 100 斤 水 中 ， 便 成 “有 效 毛 ”1 9% 的 源 白 
粉 水 ， 盛 于 缸 中 ， 一 夜 沉 其 上 层 
为 漂白 粉 原液 ， 将 原液 再 加 九 倍 清水 ， 即 成 万 分 之 十 
的 漂白 粉 水 

(5) 温水 冲洗 及 毒 后 需 在 40 50 
温水 中 片 齐 清 除 内 留 水 ， 然 后 进行 
干 。 


5. 打 用 打 蛋 取 册 人 入 杯 内 ， 将 


内 的 蛋 波 ， 打 蛋 时 应 意 不 用 手 蛋 
有 ， 应 将 工具 全 部 更 换 洗手 消毒 。 


( 以 每 英寸 28 一 32 和 为 宜 ) 进行 过 必 要 时 可 
过 二 道 为 18 孔 ， 二 道 为 28 一 32 孔 ) ， 
使 蛋黄 混合 均匀 ， 中 的 碎 壳 、 带 、 蛋 


虽 可 食 ， 但 于 其 点 


前 应 将 烘 拂 于 同 时 应 把 


。 
二 
4 
。 
| 
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至 所 需 温度 。 

(2?) 烘 权 放 平 ， 不 得 倾 

(3) 时 需 用 定量 容器 , 用 30 40 毫米 ， 
每 8 一 10 两 , 厚度 为 2 一 3 。 内 容量 
不 应 过 大 ， 因 为 这 会 延长 烘 制 时 间 ， 反 而 影响 产量 。 
另外 ， 做 到 内 厚薄 均匀 。 


(4) 制 必须 掌握 准确 ， 可 在 
度 小 时 后 ， 蛋 液 稍 可 还 
节 至 摄氏 65 度 。 维 持 4~5 小 时 待 成 品 完全 干 固 后 将 
稍 至 63 。 时 不 得 超过 65 , 过 
高 ， 易 使 蛋 影响 。 


(5) 烘 制 时 间 从 出 需 10 一 12 小 时 


(6) 温度 ， 在 烘 制 时 可 适当 开放 使 
气 进 入 ， 如 温度 过 高 可 将 门 稍 开 。 烘 房 内 的 周 温度 
需 整 当 ， 差 不 得 过 大 。 

色 即 成 。 


.9. 制 成 蛋 片 后 应 即 包装 。 包 格 可 根 
据 销售 对 象 来 决定 。 销 售 答 食品 工厂 的 ， 可 采用 防潮 


作 大 型 包装 (每 斤 左 ) ; 零售 的 可 用 


或 盒 分 装 。 内 部 都 应 一 
四 、 成 品质 量 
1. 国家 规定 标准 


(类 号 46 出 入 品 标准 ， 检 53 号 ) 


理 化 部 分 
色 ,| 气 | 杂 | “分 《三 脂肪 


0 


菌 分 
每 公分 干 蛋 片 内 
狠 菌 数 ， 最 高 不 得 | 应 低 于 1:1*000| 不 得 存 在 
超过 50 .万 个 。 


2 用 火 所 制 干 片 的 量 检验 ， 

理化 方面 ， 

; 色泽 ; 气味 : 正常 ; : 
无 ; ， ;水 份 ，5. 869%6; 量 ，41. 90963 
欧 度 ，3. 2596 〈 以 上 为 两 次 平均 ) 。 

方面 : 

致 病菌 : 未 发 现 〈 以 上 为 三 次 平均 ) 。 


、 制 片 时 的 卫生 要 求 


在 制造 过 程 中 必须 严格 注意 生生 工作 ， 应 做 到 ， 
周转 必须 保持 清 省 ， 不 得 有 和 
积存 ， 车 四 害 。 

2 有 打 蛋 工具 每 隔 小 时 一 ， 毒 
法 先 用 清水 洗 在 内 沸水 中 5 一 16 分 打 
蛋 , 至 少 每 日 消毒 一 次 , 消毒 时 用 5 
的 水 抹 洗 ， 然 后 用 水 洗 。 

打 蛋 工人 进 间 前 必须 穿戴 工作 帆 
鞋 及 ， 要 过 洗手 。 

， 具 及 包装 所 用 工具 ， 用 后 必须 
洗 干净 ， 然后 放 在 沸水 中 消毒 5 一 16 分 甸 生生 要 
求 可 根据 卫生 制度 的 规定 来 执行 。 

4. 打 蛋 工人 在 每 年 进 厂 前 ， 要 烃 过 检查 ， 如 发 
现 有 带菌 者 应 立即 番 出 车 间 。 

六 、 干 蛋 片 的 食用 


七 、 利用 
工厂 除 将 液 制 成 干 片 外 ， 还 可 


”作为 或 作 酸 土 的 肥料 。 


是 放 的 ， 其 可 根据 高 决 定 。 
( 食 唱 局 供稿 ) 
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讨 


每 10 公 斤 鲜 相当 于 
1 个 单位 〈1 斤 或 高 
。 的 鲜 甜 荣 可 以 直 
接 喂 量 一 般 是 : 

役 牛 乳牛 肥 
35~45 ”30 35 10 20 
猪 

22 25 2 一 3 

单位 “公斤 /每 头 每 天 最 大 
量 

的 乳牛 ， 每 天 鲜 

最 大 量 是 ， 用 以 生产 

全 的 35 公斤 ， 用 以 制造 

的 30 公斤 ， 用 以 制造 十 

的 16 公斤 。 乳牛 和 时 

状 。 每 欢 可 加 少量 的 食 噶 。 这 样 


一 方面 有 利于 ， 


的 食 

制 成 的 。 在 性 前 须 加 水 浸泡 ， 法 与 鲜 
， 可 按 鲜 酌 三 分 之 一 。 

青 方法 与 甜菜 叶 的 青 法 相同 ， 
青 后 所 含 成 份 的 均 百 分 数 是 

水 份 粗 蛋白 质 粗 脂肪 粗 粗 灰分 

88. 4 1. 00 0.2 

了 2.00 

役 牛 牛 母 猪 羊 

30 一 35 20 一 30 2 一 25 20 一 25” 2 一 3 

单位 斤 / 每 头 每 最 大 

内 蒙古 试验 站 通过 农业 入 利用 青 发 甜 
行 试 性 是 :， 耕 牛 每 头 每 日 


予 8 ~ 9 ， 配 合 干草 3 6 ， 分 三 次 


量 可 以 少 些 。 猪 时 ， 每 日 每 口 5 6 ( 
后 糊 状 ) 。 据 农民 反映 ， 发 本 
三 个 月 ， 牛 一 般 比 平常 干 草料 多 三 到 四 成 ， 羊 


甚 成 ， 也 长 采 少 , 老母 分泌 也 较 。 
这 确 是 的 好 ， 现 在 我 国 大 部 


用 


分 厂 所 产 庆 用 作 。 


三 、 叶 的 利用 
-甜菜 鳌 叶 含有 很 多 可 洽 化 的 蛋白 质 和 能 为 牲 冀 正 
常 发 育 所 需要 的 维生素 甲 ， 站 含有 多 量 的 有 机 酸 和 矿 
， 以 它 也 是 一 种 优良 的 料 。 它 所 份 
的 平均 量 是 ，(%) 
水 份 粗 蛋白 粗 脂肪 维 粗 灰 份 可 溶 非 氮 物 
含量 的 比较 


其 他 名 称 素 量 (毫克 /公斤 ) - 
三 时 干草 24.3 54.6 
向 日 葵 ( 青 崇 ) 19.20 
食用 胡 41~90 
20.3 
青饲料 一 三 叶 草 与 猪尾 草 63.4 
草原 青草 57.9 
集 〈 青 ) 17.0 


(一 ) 以 鲜 作 秋收 时 最 好 用 平 


的 方法 。 这 种 方法 的 好 处 是 , 不 致使 莹 叶 散 碎 , 保持 和 


青 头 在 一 起 , 便于 收集 , 以 少 田间 损失 。 冀 时 
将 冲洗 干净 。 一 次 不 可 得 过 多 ， 为 块根 类 植 
的 会 使 在 要 先 喂 一 些 干草 等 
粗 混 内 咀 。 新 鲜 甜 叶 一 般 
量 是 ; 


30 40 10 一 30 10~20 2 一 4 4 5 2 一 3 


从 / 每 头 每 夜 最 大 量 


可 能 保持 色泽 ， 因 色 消失 了 ， 它 的 营养 价值 也 


就 随 着 降低 。 干 燥 好 的 董 时 ， 由 于 水 份 降低 到 30 一 
40%， 素 和 灰分 相对 地 增加 ， 所 以 在 时 ， 
应 根据 的 量 来 。 牛 、 乳牛 、 羊 、 


严 
| 
= 
30 一 -一 


、 等 可 混合 其 他 于 草 或 精 ， ， 燥 甜 
叶 应 先 用 水 浸泡 ， 然 后 再 混 其 他 精 一 起 。 


后 可 以 入 少量 生 的 干燥 。 黑 龙 江 省 安达 县 ， 


强 和 乳牛 生产 合作 社 ， 在 1957 年 利用 干燥 的 甜菜 董 叶 


30 多 头 乳 牛 ， 效果 很 好 。 乳牛 的 口粮 


干燥 的 10 25 公斤 ， 精 3.5 公斤 ， 干 
草 10 45 公斤 。 乳牛 自 吸 干燥 叶 
后 ， 每 侠 夜 出 乳 量 为 35 公斤 ， 较 过 去 平均 多 出 3 公 
斤 。 
(三 ) 青 叶 及 方法 ， 叶 青 凡 程 主要 是 
制 正 酸 菌 及 窗 的 繁殖 ， 促 使 乳酸 菌 殖 。 
酸 菌 能 利用 液 内 的 来 制造 ， 乳酸 能 杀 
其 他 微生物 ， 可 以 使 甜 荣 董 叶 不 易 窗 败 。 但 和 乳酸菌 只 
能 在 缺 氧 的 情况 下 ， 才 能 生长 得 好 ， 所 以 青 崇 莹 叶 的 
或 壕 应 严密 ， 以 防空 气 和 水 份 。 

叶 青 方法 在 内 蒙 与 黑龙 江 省 ， 一 般 有 
两 种 : 

1. 长 方形 的 地 下 窖 :长 10 米 、 裤 3 米 、 深 ?2 
米 ， 窘 壁 稍 向 外 倾 任 。 为 了 更 好 地 压 紧 角 落 里 的 青 崇 
， 防 ， 他 们 特 将 的 四 角 做 成 的 角度 。 
“这 种 可 容 青 90 175 立方 米 。 要 

(2) 形 小 
为 2 米 ， 上 口 直 径 为 2.5 米 。 一 般 要 大 于 
, 这 样 , 才 便 于 和 出 周 壁 和 底部 


平 后 要 。 这 种 量 小 ， 开 一 次 即 用 光 ， 


不 因 用 不 完 而 使 ， 造 成 损失 。 

要 选择 地 势 较 高 的 地 段 ， 以 大地 下 水 。 
还 要 ， 取 料 方便 。 叶 青 前 要 晾晒， 使 所 
含水 份 由 8596 降低 到 10 一 759%6， 也 就 是 稍 状 
态 。 此 外 还 要 将 叶 中 所 混 泥 杂 质 除 。 在 青 
前 , 底面 要 先 一 稻草 , 周转 上 高 梁 


玉 , 以 用 于 防冻 。 青 每 装 1 一 2 尺 ， 


厚 即 要 压 紧 一 次 ， 如 此 装 出 审 口 外 ， 高 出 地 平面 芋 一 
2 尺 或 高 至 3 尺 时 ， 在 上 面 复 稻草 或 考 物 ， 夯 实 后 复 
土 封 审 。 一 般 复 土 高 1 一 2 尺 ， 夯 实 后 再 复 1 一 2 尺 
厚 的 。 在 地区, 当 严 冬 到 来 之 前 可 再 复工 一 
2 尺 厚 的 土 。 开 窖 取 董 叶 要 从 窗 的 一 端 开 始 , 最 好 用 多 

少 取 多 少 。 青 (公斤 /每 头 每 夜 ) 是 : 


一 般 深 2 2.5 米 ， 直径 


15 20 3 一 5 3 一 5 1 2 

甜菜 过 青 赃 发 后 自然 产生 一 种 比较 芳香 
的 味道 ， 喜欢 吃 ， 但 一 次 不 可 多 咀 起 
腹 咀 前 应 先 干草 。 时 应 与 其 他 
如 土豆 、 、 酒 等 。 内 蒙古 前 进 农业 
社 ， 不 同时 期 和 大 小 不 同 的 
三 月 份 气候 ， 取 出 的 叶 发 不 要 多 。 每 天 
对 大 牛 30 ， 即 、 中 、 晚 各 10 斤 。 咀 
先 草 8 斤 。 对 小 耕 牛 每 天 , 即 早 ,中 、 晚 各 了 
斤 ， 同 样 也 先 章 斤 ， 然 后 再 。 四 月 份 天 
气 地 食量 也 ， 对 大 耕 牛 每 天 
叶 45 ， 即 旱 中 、 晚 各 15 斤 ， 在 每 前 先 
干草 1 斤 。 对 小 耕 牛 每 天 咀 蓝 叶 30 斤 ， 即 旱 、 中 、 
晚 各 10 斤 ， 先 肋 少许 干草 。 五 月 份 大 耕 牛 50 斤 ， 早 、 
晚 各 20 斤 ，, 中 午 先 咀 和 干草 2 斤 ， 混 料 3 斤 ， 后 喂 青 
叶 .104 斤 小 耕 生 天 39 斤 ， 即 、 中 、 晚 各 
13 厅 。 

用 甜菜 时 ， 应 特 别 不 要 混 有 毒 
草 。 如 班 、 醇 黄瓜 、 、 和 锯齿 等 。 
这 些 毒 草 如 混在 青 中 ， 本 ， 毒性 更 剧 
烈 ， 易 使 性 青 中 毒 。 

四 、 甜 菜 青 头 、 尾 根 的 利用 

甜菜 青 头 、 尾 根 是 醴 酒 的 良好 原料 , 出 酒 率 在 11% 
左右 (50 度 白酒 )， 黑 龙 江 省 安达 县 制 酒 厂 1957 年 10 月 
左右 收购 青 头 尾 根 585 制 酒 ， 
(50 度 酒 ) 。 制 酒 后 的 酒 养 102 头 生 ， 很 
好 。 青 头 、 尾 根本 身 也 是 一 种 多 汁 的 良好 他 料 ， 每 100 
克 中 丙 种 维生素 30 一 40 毫克 ， 有 胡 素 和 - 
其 他 生 、 矿 物 等 ， 可 以 同 一 样 用 来 
它 也 可 混在 一 起 进行 青 生猪 时 ， 如 同 
糠 、 、 土 豆 、 豆 混和 很 大 。 

五 、 老母 根 的 利用 

第 二 年 生 的 甜菜 采种 老母 根 ， 也 是 营养 很 好 的 多 
汁 ， 将 它 切 成 碎 境 片 ， 混 和 土豆 ， 、 
其 他 精 ， 后 可 以 。 因为 它 有 很 糖 
份 ， 所 以 也 是 酸 酒 的 好 原料 。 黑龙 江 省 起 伦 制 酒 厂 
1957 年 利用 老母 根 ， 出 酒 率 达 (50 
酒 ) 。 酸 的 操作 过 程 
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我 国有 辽 肝 的 草原 和 广大 的 农 
牧区 ， 这 是 发 展 再 牧 业 的 基础 。 公 
9， 国 现 有 几 十 万 头 良种 乳牛 , 有 几 百 万 头 土 种 乳牛 
有 乳 的 南方 水 牛 和 大 量 可 供 改 良 挤 的 黄 
， 还 有 大 量 的 山羊。 
山 羊 , 这 是 极为 普 的 一 种 , 几乎 
各 省 都 有 。 但 是 , 对 乳山 的 目前 分 利 
3， 用 起 来 。 因 此 ， 发 展 乳 山羊 和 羊 乳 加 工事 业 ， 是 
促进 乳 制 品 工业 大 蹊 进 的 重要 途径 之 一 。 这 ， 除 
了 它 是 乳 源 的 百 大 溜 力 办 ， 还 有 以 下 许多 优点 ; 
第 一 、 羊 的 繁殖 力 强 ， 比 牛 快 。 牛 的 怀胎 期 
280 一 300 天 ， 举 为 140~ 一 150 天 。 一 头 牛 三 年 只 
能 怀 两 胎 , 最 多 只 有 三 胎 ; 一 只 羊 二 年 内 就 可 以 怀 


殖 六 只 ， 多 则 可 增殖 七 到 歼 只 。 


山羊 是 家 冀 中 体质 最 强健 ， 对 环境 适应 能 力 很 强 
的 一 种 ， 任 何 原野 、 山 坡 、 草 地 都 可 放牧 , 乏 叶 、 
嫩 枝 、 都 可 作 料 。 山羊 性 情 还 妇 
女 、 老 人 、 兄 童 都 可 侧 养 。 养 一 头 乳牛 需要 投资 
已 2 000 元 以 上 ， 一 只 站 只 需 40 一 50 元 ， 最 多 也 只 
90 元 左右 。 

第 三 、 怨 山羊 的 抗 病 力 强 。 怨 牛 常 易 患 肺 结 
， 而 乳山 羊 由 于 对 上 灶 有 强大 的 天 然 
力 ， 央 此 它 染 病死 亡 的 机 会 很 少 。 羊 和 猪 同 转 ， 
还 可 去 猪 。 羊 乳 传染 肺 危 ， 能 保 
障 人 民 的 健康 。 Re 

第 四 、 乳 羊 的 单位 体重 产 乳 量 高 。 一 头 乳 牛 
一 般 在 300 天 的 泌 绵 期 内 , 产 乳 量 为 2, 500 父 斤 , 一 


羊 乳 的 营养 及 其 加 工 


乌 养 简便 ， 成 本 低 ， 是 羊 的 第 二 个 优点 。 怨 


”只 羊 在 240 一 270 天 的 刻 乳 期 内 , 产 乳 量 就 为 400 一 


500 从 。 按 产 怨 量 来 , 羊 乳 只 有 牛乳 的 五 
分 之 一 , 而 按 单 位 体重 产 怨 量 来 , 的 年 产 
量 不 过 是 其 体重 的 五 们 左右 , 举 则 为 十 四 倍 以 上 。 

” 第 乳 营养 丰富 , 它 和 一 样 ， 富 有 
各 种 蛋 白质、 脂肪、 乳糖 、 生 素 等 营养 物质 。 
它 的 ， 全 固体 、 脂 肪 生 素 的 含量 也 ; 
比 牛 怨 高 。 它 的 脂肪 球 小 ， 窜 易 消化 吸收 。 由 于 酸 电 
度 增 加 速度 比 牛 , 容易 保存 , 所 以 饮用 
可 以 增进 人 民 健 康 和 满足 婴儿 发 育 生 长 的 需要 。 

第 、 养 羊 积 肥 ， 粮 食 羊 羊 尿 均 
是 优良 的 肥料 ， 于 ， 一 只 羊 一 年 
可 以 积 肥 2, 500 斤 。 据 推算 ， 每 10 斤 羊 美 ， 就 


三 ， 每 可 增产 
# 发 展 羊 乳 加 工 
内 可 以 可 以 


加 副业 收入 。 成 本 低 ， 简单 ， 很 适 于 在 
农村 发 展 。 一 只 痊 一 年 以 产 乳 500 斤 计算 ， 每 斤 
0. 2 元 ， 只 每 只 15 元 ; 羊 500 , 每 
百 斤 以 0.8 元 计 ， 共 收入 150 元 ， 扣 除 侗 料 澳 
17.5 元 ,放牧 费 12 元 、 兽 医 费 0.5 元 , 从 有 纯 收 
大 120 元 ， 相 当 于 投资 的 二 三 倍 。 而 乳牛 一 年 


所 创造 的 价值 还 项 不 上 对 它 的 投资 。 

“发展 乳山 羊 , 能 促进 乳品 工业 的 发 展 , 会 
进一步 促进 玄 牧 业 的 发 展 , 因此 , 它 对 乳品 工业 和 
由 以 上 优点 可 以 看 出 ， 发 展 乳 山羊 是 完 双 符 


冀 牧 业 ， 是 能 起 到 互相 促进 \ 共 同 发 展 的 作用 的 。 
合 "多 快 好 省 "地 建设 社会 主义 的 总 路 线 ; 只 要 依 
各 党 委 的 领导 、 分 发 动 来 办 牧 业 和 
乳 制 品 工业 , 乳山 羊 及 羊 乳 加 工事 业 , 定 能 得 到 迅 
速 的 发 展 。 


李 华 坡 羊 乳 是 一 种 营养 价值 很 高 


一 ， 羊 乳 的 营养 色 , 董 且 在 质量 上 还 比 牛乳 高 。 它 的 营养 成 分 如 下 者 : 
单位 
干 | 白 | 总 数 | ( 卡 / 百 克 ) 


12.6 87.58 080 | 2.01 | 3.74. | 6.37 | 0.30 -81 


86.88 2.87 4.07 4.64 0.85 71 
87.27 2.88 0.51 3.39 3.68 4.94 0.72 67 


咎 12.8 


从 上 以 看 出 羊 的 营养 成 分 比 牛 高 。 在 


生 素 的 含量 方面 ， 同 样 如 此 。 在 一 公升 牛乳 中 含有 枞 
生 素 A 0. 4 一 4.5 毫克 ,-D 0. 1 一 2.5 毫克 ， CT 一 26 
毫克 ，B:, 0. 4 一 6. 8 毫克 0.1 毫克 ; 的 
A 2.5 一 3.7 毫克 2 2. C 9 毫克 ，Bi 1 一 
2 毫克 。 

1 举 怨 另 一 个 优点 是 脂肪 球 比 牛乳 小 。 羊 乳脂 肪 球 
直径 在 以 下 的 5796， 牛乳 只 23. 396; 2 一 
4 估 而 牛 则 了 61. 79%。 因 此 羊 乳 比 牛 
容易 吸收 。 据 消化 试验 的 结果 让 ， 人 和 乳脂 肪 球 


消化 所 需 的 时 间 为 20 小 时 ， 羊 乳 为 21 小 时 ，: 同人 乳 8 


相差 钨 几 ， 牛 乳 消 化 的 时 间 需 要 60 小 时 。 同 时 羊 乳 对 
有 先天 的 抵抗 力 ， 羊 很 少 有 传染 病 的 
危险 ， 二 也 是 优 
和 良 。 

二 、 羊 乳 的 探 取 


采取 的 方法 ， 一 般 用 手工 挤 乳 。 手 工 


和 和 牛乳 一 样 ， 有 双 指 挤 和 挤 乳 二 种 。 双 指 挤 
如 一 所 示 。 一 般 技 
术 不 人 常 采 用 。 这 
各 方法 不 能 完全 把 挤 干 
因 用 力 拉 乳头 而 使 
感到 疼痛 不 安 , 影响 产 怨 量 ， 图 一 
最 好 不 要 条 用 这 种 方法。 担 靠 挤 乳 法 如 图 二 所 示 。 它 
的 优点 是 岳 乳 时 不 会 疫 俊 ， 能 快 而 有 力 ， 又 不 会 使 羊 
感到 疼痛 和 ， 可 以 把 乳 干 。 所 以 一 般 用 这 
种 乳 方法 。 它 的 工作 步 挤 前 必须 将 手 及 乳房 
洗 剧 干净 ， 用 手 房 之 后 ， 先 以 拇指 与 食指 
定 乳头 之 基部 (图 二 一 1) 孔 房 基 以 使 乳头 
际 内 部 的 乳 和 乳房 内 的 乳 隔 开 ， 再 次 第 以 中 指 、 无 名 
指 和 小 指 的 序 (图 二 2、3、4) 乳头 ， 乳头 内 之 
乳汁 即 可 仅 部 挤 出 。 此 时 应 将 乳头 稍 向 基部 上 拍 一 
点 , 把 乳头 引 下 , 造成 羊 不 痊 。 如 流出 不 顺 
通 时 ， 可 房 ， 再 行 挤 。 如 此 反复 数 次 ， 
至 乳汁 全 部 挤 出 为 目 。 

者 的 地 位 
和 便 方 挤 乳 二 种 。 


为 了 保持 清 北 和 工 
用 在 便 方 挤 乳 。 


挤 应 当 将 
乳房 内 的 我 部 
出 。 否则 , 乳 
留 在 乳房 内 ， 影 响 
能 力 , 且 可 使 房 发 生 疾病 。 挤 数 ， 普 通 


一 日 二 次 在 下 羊羔 后 最 初 一 个 月 内 , 因 怨 量 多 , 可 J 次 
一 日 三 次 。 不 论 二 葡 或 三 次 , 每 炊 相隔 的 时 间 应 平均 。 

挤 出 鲜 ， 应 用 消毒 之 后 的 致密 的 布 过 除 
去 混 大 乳汁 内 之 碎 毛 、 污 物 等 , 冰 仁 于 小 口 的 容器 内 ， 
用 或 迅 速 到 103C 以 下 ， 以 防 酸败 
变质 。 挤 出 之 乳 应 做 到 随时 挤 出 随时 和 偿 去 加 工 , 不 宜 久 
藏 。 如 不 能 随时 如 工 ， 则 应 将 4 以 下 

三 、 羊 乳 制品 的 制造 

粉 相似 。 小 型 乳品 厂 生 产 ， 宜 采用 简单 的 平 锅 设 备 。 
用 平 锅 设 备 生产 羊 乳 粉 的 简单 生产 过 程 是 : 将 奶 户 途 
来 的 鲜 乳 进行 检查 讽 为 合格 后 ， 每 锅 下 奶 30 公斤 左 
右 , 取 其 259% 加 至 40 一 进 行 ， 另 159%6 加 
至 40 一 45"C， 用 机 分 离 除 去 杂质 , 与 


温度 较 高 ， 待 水 分 大 部 份 头发 之 后 ， 温 度 应 逐步 降 至 
57"C。 如 果 加 糖 乳 粉 , 可 按 鲜 怨 比 例 加 入 .3 9% 的 清 北 砂 
糖 ， 由 于 羊 乳 脂肪 率 较 高 , 在 掌握 温 庆 时 应 特别 注意 ， 
不 能 忽 高 忽 低 ， 在 最 后 抹 钢 时 更 重要 ， 否 则 容易 发 生 
出 油 现 象 。 奶 片 出 锅 后 经 过 干 、 粉 碎 之 后 , 
40 一 60 的 烘箱 中 烘 干 ， 3 9% 下 , 进 
行 过 包装 。 

不 生 产 的 方法 和 生产 备 ， 可 参天 本 
刊 1957 年 第 6 期 和 1958 年 第 .4 期 。 

羊 乳 干 的 制造 : 干 是 西欧 人 民 所 的 食品 。 
羊 我 干酪 的 风味 比 牛 怨 制 的 干 酷 要 好 。 如 果 我 们 大 重 
利用 乳 制造 取出 口 ， 将 会 国家 等 取 许多 
的 外 省 。 干 酷 的 种 类 也 很 多 ， 制 法 也 各 不 相同 。 这 里 
只 能 简单 地 款 一 下 。 

的 制 是 先 将 鲜 放 于 内 ， 将 


之 水 加 热 ， 使 乳 温 升 至 播 氏 28 一 31 度 , 加 入 适量 的 凝 


酵 素 ， 使 中 蛋白 质 凝 。 用 木 制 将 其 ， 
后 任 其 凝 豆 。 坚硬 之 凝 成 , 用 刀 切 成 . 
。 再 徐徐 加 热 至 37~39"C， 在 30 一 40 分 内 达 
合 。 然 后 将 乳 内 ， 用 布袋 装 凝 二 于 一 压 
机 上 成 所 需要 的 形状 ， 其 他 完 全 出 ， 

取出 粒 ， 在 空气 流通 处 使 之 干燥 。 再 于 一 发 
本 室内 使 之 发 酵 。 室 内 温度 保持 在 摄氏 5 二 19 度 之 间 。 


这 种 发 称 为 干 醚 所 需 的 温度 ， 干 


时 间 亦 较 慢 ， 但 所 制 得 的 干 酷 质量 也 最 好 。 干 酷 在 干 
间 ， 必 须 经常 将 其 翻转 ,以 使 于 部 干燥 一 致 
如 此 多 需 3 一 5 个 月 的 时 间 才 能 制 出 成 品 。 


} 
| 


一 

三 , 
-一 下 


制 的 产生 二 分 酒 精 水 后 ， 而 成 
一 分 子 乙 醋 具 体操 作 ， 等 容量 的 酒精 及 
艇 的 混合 均匀 ， 然 后 加 热 至 140"C, 于 此 时 逐渐 加 入 二 
倍 于 原 酒 精 容量 的 酒精 ， 站 保持 140 一 150"C 的 温度 ， 
所 反应 发 生 的 气体 ， 和 经 导管 进入 冷凝 器 冷却 ， 因 乙醚 
低 ， 承 接 器 最 好 外 复 冰 水 以 的 损失 。 

在 粗 制 乙 中 有 水 、 醋 、 硫酸、 乙 醋 
乙醇 等 杂质 ， 用 酒精 制 时 可 用 10% 毛 氧化 纳 液 先 进行 
洗 ， 然后 再 以 40 一 50% 的 化 洗 ， 最 后 以 无 
水 化 去 水 。 

用 途 : 


乙醚 是 很 容易 挥发 及 着 火 的 液体 ， 且 沸点 很 低 


(34. 6"C) ， 在 工业 上 做 为 游 剂 及 浸 抽 剂 ， 在 医药 上 
做 麻醉 剂 ， 且 因 乙 栈 性 质 稳 定 ， 不 易 与 其 他 有 机 物化 


合 ， 故 多 做 有 机 物 提 。 


制 法 邓 氧化 的 产物 。 一 般 的 制造 方法 
可 将 酒精 加 热 呈 气体 ， 然 后 通过 灼热 的 铜 未， 再 烃 冷 
却 , 制 成 乙 醛 。 或 采取 化 学 攻 品 氧化 酒精 的 方法 , 取 酒 


精 重量 十 分 之 一 的 重 铬 酸 多 及 重量 五 分 之 一 的 1 比 5 


器 最 好 用 冰冷 却 ， 以 列 乙 醛 挥发 受到 损失 。 

用 途 ， 乙 醛 具 有 很 强烈 的 还 原 性 ， 溶 于 水 ， 易 挥 
发 ， 沸 点 21*C。 是 制 做 化 学 试剂 、 塑 料 、 醋 酸 的 原 


料 。 


五 、 乙 酸 
制 法 ， 醉 与 酸 结 合 ， 等 失去 一 分 子 水 则 形成 酯 ， 


陛 类 大 部 是 呈现 一 种 芳香 的 气味 。 乙 酸 乙 酯 的 制造 ， 


取 等 量 的 酒精 及 酸 ， 混合 均匀 后 加 热 至 
125"C。， 滴 入 等 量 的 混合 及 酒精 液 (二 倍 于 
上 容 量 ) ， 在 125“C 右 进 行 瘤 ， 将 全 部 
却 ， 即 为 所 得 的 乙酸 乙 酯 。， 

所 燕 出 的 粗 制 品 一 般 含有 醋酸 ， 乙 醇 及 少量 水 ， 
反应 温度 过 高 ， 可 产生 乙 及 亚 酸 。 精 制 ， 
在 粗 制 品 中 加 入 和 ， 分 次 加 碳酸 ， 均 


。 匀 ， 分 去 下 液 水 液 ， 上 层 波 取 出 后 以 20% 碳 酸 钠 液 洗 


再 用 化 洗 最 后 以 无 水 硫酸 镁 干燥 。 或 
干燥 后 再 进行 蒸 溜 ， 取 沸点 75 一 80?"C 的 溜 液 ， 也 可 得 


“精制 成 。 加 硫酸 进行 作用 外 ， 其 离子 ， 
具有 接触 作用 ， 这 样 可 加 快 反 应 的 速度 。 


用 途 : 乙酸 乙 酯 多 做 为 水 果 香 糖 所 ， 在 工业 上 还 
做 ， 最 多 是 用 在 喷漆 上 和 医 上 用 做 兴 
剂 


六 、 三 甲 


制 法 ， 乙 醛 及 含 甲 基 醇 类 与 的 碱 金属 
于 碱 中 起 作用 ， 而 产生 。 

制造 上 可 以 采取 乙 醇 或 具有 CHs CH (OH) 一 R 
型 的 仲 醇 类 ， 因 这 些 物质 氧化 后 可 以 产生 乙醚 或 甲 基 
柄 类。 具体 操作 ， 取 80 份 水 ，15 份 碳酸 钠 ( 碱 份 )， 
20 份 酒精 ， 混 合 均匀 ， 使 矶 酸 钠 分 ， 加 热 至 
将 315 份 的 ， 分 多 加 入 ， 每 大 后 均匀 


的 振 漫 或 棕色 时 ， 再 加 入 。 当 加 完 后 


振 均匀 ， 停 见 黄 色 进 行 过 烘 二 
即 为 三 甲 〈 也 黄 。 
-用 途 ， 医 上 用 做 重 的 消毒 


七 、 澳 乙 烷 


对 烃 类 可 起 替代 及 加 成 作用 ， 低 碳 
类 氨 化 合 物 则 可 生成 使 用 酒精 做 原 
料 则 可 生 渭 代 乙 烷 。 有 具体 操作 ， 取 等 量 的 酒精 及 水 在 
的 条 件 下 ， 和 二 倍 容量 的 ， 然 后 
销 ， 然 后 进行 燕 瘤 ， 承 受 器 可 用 冰 水 冷冻 至 溜 液 无 油 


. 状 止 。 精 制 可取 粗 溜 再 行 精 ， 取 35 40"C 
的 溜 液 ， 即 为 乙 。 


在 制造 中 ， 有 时 随 省 乙 烷 燕 出 乙 醋 、 乙 烯 、 溴 及 
二 氧化 硫 ， 为 了 避免 此 种 现象 ， 应 加 太 大 量 的 水 ， 以 
乙 的 生成 ， 溴 的 出 与 省 酸 的 挥发 损失 ， 最 
后 再 进行 精 溜 ， 则 产品 较 炖 。 | 

精制 中 使 用 稀 碱 洗 ， 再 化 燥 ， 
但 易 造成 省 乙 烷 大 量 的 挥发 。， 

用 途 ， 化 学 。 


酒精 制品 
( 期) 
| 


八 、 无 水 酒精 


制 法 ， 无 水 酒精 ， 主 要 是 将 96 度 酒精 提高 到 99 
度 以 上 ， 此 种 酒精 中 含水 极 微 ; 方法 取 酒精 重量 的 三 
分 之 一 的 生石灰 〈 氧 化 ) 加 大 酒精 内 ， 均匀 后 
进行 溜 ， 取 温度 18 度 一 79*C 的 ， 却 即 得 无 水 
酒精 。 范 得 更 精制 的 成 品 ， 可 加 太 干 燥 的 所 化 钙 ， 进 
行 胸水 。 

用 途 ， 化 学 试剂 及 有 机 合成 工业 用 。 


九 、 乙 酸 


制 法 ， 可 条 取 发 鲜 法 ， 制 成 食 醋 再 提取 酮 酸 ; 或 
条 取 木 材 干燥 而 制 成 酷 酸 ; 或 采取 酒精 氧化 法 制 成 。 
据 郑州 酒 厂 情况 ， 为 了 使 副产品 酒 烛 得 到 充分 的 利用 ， 
我 们 是 将 酒精 制 成 酷 , 再 精制 出 醋酸 来 的 , 但 因 食 酮 中 
含有 酷 酸 仅 4 一 5%， 杂 质 很 多 如 糊 精 、 植 物 腰 、 和 蛋白 
质 、 纵 和 纵 、 怨 酸 、 色 素 等 ， 所 以 必需 先 去 杂 然 后 进行 
加 工 。 

方法 有 以 下 三 种 ， 

一 、 进 行 瘤 ， 除 去 杂质 。 虽 制品 比较 ， 
但 要 消耗 大 量 的 煤 发 ， 且 酷 酸 要 受到 部 分 损失 ， 我 们 
没有 采取 。 

二 、 碳 过 ， 去 杂质 。 这 个 方法 比较 简 


单 ， 但 易 造成 过 难 ， 根 据 我 们 试 结果 ， 加 碳 量 ， 


在 . 196 过 很 ， 且 效果 也 不 太 好 。 


三 、 直 接 加 太 生 石灰 中 和 ， 再 进行 洗 次 ， 去 掉 杂 


质 。 这 个 方法 虽 简 而 易 举 ， 成 本 低 ， 可 以 洗 掉 部 分 杂 
质 ， 但 成 品 较 还 须 再 
溜 一 次 。 


根据 以 上 三 种 情况 ， 准 备 再 进行 摸索 找 


比较 好 的 处 理 方法 。 

取 食 酯 经 处 理 去 掉 其 中 杂质 ， 然 后 加 大 生石灰 进 
行 中 和 ， 这 样 则 生成 酸 的 过 进行 烘 
于 。 取 此 酸 加 大 等 量 的 硫酸 进行 ; 取 115 
一 200"C 的 瘤 就 为 粗 酸 ， 含有 ， 则 可 
再 我 厂 所 试 做 的 粗 酸 含 乙 酸 309%0 左 
右 ， 进一步 如 何 做 成 酸 准备 再 究 试 。 

用 : 可 做 醋酸 片 、 、 香 、 有 机 合 
成 化 学 试剂 、 料 、 媒 剂 、 医 料 等 。 ， 


十 


制 ， 取 上 法 的 酸 沉淀 ， 进 行 则 生成 


得 精制 的 丙酮 。 
”用 途 及 无 烟火 学 试剂 。 


六 成 品 中 ， 


法 ， 取 了 酸 加 40 然 后 分 再 加 入 


量 状 的 碳酸 , 混合 , 排出 二 氧化 碳 


天 微量 止 剂 进行 回流 ， 一 小 时 ， 然 后 进行 


， 空气 冷凝 ) 。 在 115 120"C 以 下 的 液 


秦 去 ， 取 195 一 225“C 的 溜 液 ， 进 行 闪 凝 ， 有 白色 固体 
物 生 成 ， 即 粗 乙 酰胺 。 精 制品 可 加 微量 甲醇 深 解 后 ， 
再 加 大 ， 准 则 有 针 钛 的 晶 发 生 ， 抽 干 
即 得 乙酰 晶 。 

所 用 的 碳酸 应 较 否 则 产量 要 少 ， 或 采取 


直接 馆 酸 ， 但 必须 加 入 少量 酸 ， 以 促使 反应 


的 进行 。 
用 途 ， 化 学 试剂 及 医 攻 。 


十 二 、 乙 酸 


制 法 ， 同 (3) 乙 酸 乙 酯 做 法 ， 但 酒精 原 料 改换 为 
杂 油 的 醇 ， 取 人 温度 提高 到 145"C， 制 


不 好 。 


用 途 : 芳香 。 
十 三 、 三 氨 甲 烷 


制 法 ， 原 理 上 与 (4 烷 同 ， 我 们 是 取 丙 
制 成 的 , 方法 是 将 加 二 们 水 成 糊 状 , 逐 
放大 漂白 粉 量 的 五 分 之 一 丙酮 液 〈 丙 酮 及 水 各 中 ) ， 
先 放大 任 量 的 八 分 之 一 ， 小 心 加 热 发 生 的 三 氨 甲 烷 藻 
气 通信 冷却 器 ， 不 发 生 时 ， 再 加 入 至 


“ 加 完 后 ， 加 大 小 量 水 加 热 ， 至 不 发 生 油 状 


， 所 得 的 仿 可 用 分 与 水 分 离 ， 大 同 容 
量 的 2% 的 氧 化 波 ， 再 加 入 去 水 ， 精 
取 60 一 63"C 的 即 得 三 甲 
漂白 粉 必须 使 用 新 侠 的 ,含有 效 令 要 在 30 一 3596， 
否则 产量 要 降低 。 在 反应 中 的 与 漂白 粉 作 用 
可 发 生 气 ， 与 作用 产生 这 些 物质 
但 精制 时 可 以 去 掉 此 项 物质 。 
用 途 ， 及 医 做 剂 。 


十 四 、 糠 


， 进 行 得 的 ， 再 加 入 食 进行 分 
后 ， 以 稀 氧化 销 波 , 以 化 去 水 进行 精 
取 160 一 165"C 液 即 

用 途 : 化 学 试剂 及 制造 塑料 。 

(根据 郑州 酸 会 议 料 整理 ) 


~ 


包 安 
工 艺 流程 
制造 味精 的 工艺 流程 如 下 ， 
蛋白 原料 1 105 | | 一 水 洗 一 | 
| 


22.5 


| 


| 一 再 生 


一 | | 一 -分 ' 一 一 一 
| 
根据 上 述 的 工艺 流程 ， 其 操作 方法 是 : 〈2) 干 = 3:7 ( 波 美 18 
1， 配方 (3) 豆饼 : :水 =100:100( 波 美 26 ),100 
配料 是 蛋 白 原料 、 酸 及 水 的 配合 比例 ; 具体 (4) 豆饼 ， :水 =100: 80( 波 美 22 ).190 
比例 因原 料 种 类 、 处 理 法 等 各 有 不 同 ， 应 根据 蛋 (5) : =60: 38 ( 波 22 度 ):65 
的 多 少 来 进行 计算 。 现 介 种 配方 供 
(1) 水 面筋 (蛋白 质 20 219%6); 波 2. 加 水 分 解 


16 庭 =-3: 2 提高 味精 得 率 的 措施 之 一 , 就 是 适当 地 期 水 分 解 。 
一 36 一 


| 中 和 液 | 活 性 
次 后 作 


分 解 不 完全 会 产生 黑 不易 分 ， 过 ， 谷 
酸 易 , 以 至 得 降 低 。 进 行 分 解 时 ， 
必须 掌握 好 的 及 常 压 分 解 时 ， 
度 是 固定 于 105 110"G 左 ， 主 要 应 对 酸 的 江 和 分 
时 间 加 以 剂 , 加 片 解 时 。 因 是 可 以 的， 
所 以 可 以 固定 酸 的 识 度 及 其 分 解 时 间 。 在 决定 这 三 个 
条 件 时 ， 必 须 以 达到 微 底 分 解 为 目的 ,， 因此， 必须 以 
疫 有 糠 本 反应 为 起 对 条 件 。 根 据 这 个 道理 ， 就 可 以 根 
据 不 同 的 原料 、 讼 备 等 条 件 进 行 试验 , 确定 分 解 条 件 。 


表 介 是 将 豆粕 用 处 理 后 ， 用 不 同 


果 。 

试剂 的 配制 是 取 克 分 子 酸 与 克 分 子 相 混 


常 压 | 一 | 一 | 100~ 105 
加 汽 压 .1 |1o|s| 
1.5 /平方 时 
2 气 , ， 
8| 6| 一 :| 134~135 
30 /平方 寸 


合 ， 检 查 时 在 上 分 解 ~ 3 滴 ， 然 后 再 上 


酸 胺 3 4 滴 ， 观 察 色 反 应 。 如 色 即 示 
分 解 未 完 ， 或 无 色 ， 明 已 分 解 完全 。 
3. 黑 渣 的 分 

蛋白 质 加 水 分 解 后 的 黑 间 是 一 种 含 氨 化 合 物 ， 和 谷 
氨 酸 谷 氨 酸 结 晶 但 不 必要 ， 而 且 还 会 阻 
， 因 此 必须 及 早 清除 干 交 黑 法 溶 解 于 2N 以 
上 流 度 的 蓝 酸 或 烧碱 ， 在 PH0. 5 一 0. 7 时 就 变 成 完全 
不 溶性 的 物质 , 在 PH 以 下 时 谷 氨 酸 的 溶解 度 相当 大 ， 
利用 这 点 就 可 以 把 黑 酸 分 离开 。 分 的 黑 
是 不 于 的 部 分 ， 在 、 中 ， 还 
有 一 部 分 是 可 深 性 的 。 这 些 , 在 pH4.5 一 5. 0 时 就 可 以 
完全 分 离 。 

分 离 用 的 上 装 革 以 使 用 框 式 压 沽 机 效率 最 好 ， 规 模 
小 时 可 使 用 或 石 槽 内 砂 的 简易 ， 如 是 
接 抽 气 效果 更 要 好 些 。 如 过 过 慢 , 可 装 
布 使 用 螺旋 所 和 过 都 必须 是 耐酸 的 ， 
一 般 用 或 羊毛 布 均 可 。 为 了 延长 布 的 寿命 ， 
过 时 的 分 解 液 漫 要 在 45"C 以 下 。 分 解 液 过 完 
后 ， 加 少量 水 ， 将 附 闭 于 渡 居 上 的 分 解 液 洗 去 。 

分 离 后 的 是 的 强酸 性 波 因 
之 必须 在 耐酸 容器 内 进行 省 糖 ， 如 果 达 不 到 一 定 的 省 


， 就 不 会 来 。 所 必须 具有 一 定 省 度 


的 具有 一 定 的 比重 (一 般 是 使 用 波 美 测 定 )，， 


这 是 工序 上 的 关键 问题 。 

测定 波 美 求 决定 省 度 是 简单 而 易 行 
的 。 但 是 常 因 天 气 准 热 及 原料 种 类 的 不 同 ， 其 省 糖 程 
度 便 有 不 同 。 例 如 ， 取 波 美 29 度 的 豆饼 分 解 液 及 波 
美 28.5 度 的 面筋 分 解 液 , 测定 其 至 氮 及 九 酸 , 结果 如 
下 ; 


豆 29.0 9.87 24. 45 
面 | 28.5 10.29 、| 25. 90 


由 上 看 出 ， 波 美 低 的 面筋 所 含 及 


却 较 波 美 度 高 的 豆粕 高 些 ， 前 者 必然 有 利于 大 结晶。 


也 就 是 面筋 较 豆 煌 易于 结晶 。 另 外 ， 以 含有 多 量 不 和 纯 
物质 的 蛋白 质 原 料 作 蛛 精 时 ， 常 常 感到 比重 很 大 ， 但 
结晶 却 很 少 ， 因 此 使 用 纯 蛋 白 偶 的 原料 制造 味精 是 非 
常 必要 的 如 此 ， 那 么 决定 程度 时 ， 
竟 是 以 比重 还 是 以 全 氮 的 含量 作为 标准 呢 ? 回答 这 个 


， 先 要 下 生成 谷 酸 条 件 。 


氨 酸 的 分 子 量 是 179， 其 中 含 7. 996， 


结合 的 量 是 20. 496。 在 ， 如 果 全 中 所 含 


的 所 达 不 到 相当 于 谷 的 分 子 量 ， 就 
不 会 有 结晶 出 现 所 以 含有 7.89%6、 
量 20.4% 是 出 现 的 界限 但 如 果 只 达到 这 
点 、 那 也 只 能 出 现 的 而 不 能 使 大 而 成 
熟 。 因 此 为 了 得 到 较 大 的 结晶 ， 含 氮 量 应 在 7.8% 以 
上 ， 在 22% - 龙 右 。 全 量 量 述 数 字 
越 大 ， 也 成 为 过 时 ， 也 就 越 易手 。 根 据 
这 个 理由 ， 在 生产 中 控制 双 氨 的 含量 是 完 至 必要 的 。 
在 决定 好 了 双 氮 含量 和 狠 酸 含量 后 ， 就 会 得 到 相应 的 
比重 ， 吉 时 原 料 和 生产 条 件 不 变 ， 那 未 就 可 以 根据 这 
一 作为 车 制 省 度 的 技术 条 件 。 

以 上 是 使 谷 酸 篇 的 最 基本 条 
件 。 再 掌握 灶 的 温度 时 间 和 等 条 件 ， 那 末 就 
比较 容易 地 得 到 大 的 结晶 了 。 

所 用 的 容器 是 使 用 空 高 。 
一 般 多 使 用 耐酸 的 于 砂 浴 上 加 热 进行 这 


种 的 缺 ， 发 损耗 ， 而 且 使 空气 内 


充满 赛 酸 气 ， 有 害 身体 健康 。 

晶 时 如 果 过 往往 所 成 的 太 增加 
附着 不 的 面积 。 因 此 要 冷却 使 生成 较 大 的 
。 原 料 中 混 有 大 量 水 化 物 等 不 质 时 ， 虽 然 
公所 的 在 7. 896 及 20% 以 上 ， 但 也 很 难 
， 时 可 作为 母 ， 以 促进 
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谷 酸 有 强烈 的 吸 性 ， 如 果 长 时 间 在 
湿度 大 的 空气 中 曝露 ， 就 会 逐 化 。 因 此 应 迅 
速 在 干燥 的 器 具 内 进行 分 离 ,, 一 般 分 离 时 的 温度 要 求 
在 10 一 15*C。 是 谷 氨 酸 各 种 下 对 于 


水 的 溶解 度 ， 由 此 可 以 看 出 ， 应 该 重 入 分离 操作 的 技 


术 和 

温度 | 克 /100 升 | 温度 度 克 /100 
0 60 57 
10 
20 38.0 、80 67.5 
90 7.4 
40 49.0 100 81 
50 52.0 


分 高 ， 一 般 大 厂 使 用 高 心机 ， 小 型 生产 可 以 装 入 
毛 袋 或 用 螺 族 压 进行 压 

6。 游离 的 中 和 谷 酸 的 分 

这 一 工序 是 将 谷 氨 酸 晶 用 氧 化 纳 或 
碳酸 钠 进行 中 和 ， 使 之 变 成 难 溶 于 水 和 芍 水 的 谷 氨 酸 
晶 ， 从 食 洲 液 中 将 其 分 离 出 。. 这 是 制造 味 
精 中 最 需要 注意 技术 操作 的 工序 之 一 。 处 理 不 当 产 量 
就 低 。 因 此 先 谷 酸 的 性 以 及 提取 的 原理 

(1) pH 与 谷 氨 酸 洲 解 度 的 关系 ， 炖 谷 氨 酸 是 
具有 一 个 氨基 的 白色 粉末 稍 于 水 ， 1 % 左 
右 ; 难 酒精 。 它 与 酸 合成 难 于 


酸 , 虽然 能 深 于 稀 鳃 酸 中 , 但 在 pH 3. 2 时 溶解 度 最 小 ，， 


大 于 3. 2 时 溶解 度 就 逐渐 夫 大 。 制 造 味精 , 就 是 利用 这 
一 特性 进行 谷 的 分 离 就 是 在 谷 酸 
可 把 谷 氨 酸 沉淀 出 来 。 

(2) 与 谷 酸 溶解 度 的 关系 ,根据 实验 结 
果 ， 对 谷 酸 度 的 影响 如 下 


温度 *C 
3 0.037 0.39 
0.044 
10 0.048 0.50 

25 0.084 0.86 
0.121 1.25 
50 0.211 2.19 


- 由 上 表 以 看 出 ， 谷 酸 的 度 昌 上 
而 ， 但 像 谷 氨 酸 样 显著 。 即 使 


在 夏天 放置 也 不 这样， 就 可 以 在 比 的 
温度 下 进行 中 和 及 

(3) 不 质 与 谷 酸 游 解 度 的 关系 谷 氨 
酸 水 中 的 不 质 以 食 其 他 种 氨基 
为 主 : 

食 ”在 食 度 由 0.59%0 到 度 、 
由 3 一 的 条 件 下 ， 对 谷 酸 溶解 度 的 影响 情 
况 ， 果 如 下 


克 数 


重量 百分数 | 10*C| 20eC| 305C| 
0 0 0.39|0.61 0.79| 1.2 中 1.29 
0.63 0.5 一 0.6 0.84 1.30| 1.29 
1.27 1.0 0. 47| -1; 25| 30 
3.87 3.0 一 | 一 |0.87| 1.26| 1.34 
6:58 5.0 一 | 0.87| 1.22| 
9:41 7.0 一 | 一 | 一 | 
13.89 10.0 0.58| 0.6 0.86| 1.21 1.33 
22.06 15.0 一 1.34 
31.25 30.0 一 |0.89 1.20| 1.29 
140.00 |059| 一 | 0. 一 | 1.26 


由 此 可 以 看 出 ， 食 杂 对 和 谷 氨 酸 的 溶解 度 几 乎 没有 
什么 影响 。 

@， 基 酸 ,在 谷 酸 的 水 中 还 含有 
其 他 氨基 酸 及 其 他 杂质 ， 这 些 不 炖 物 对 谷 氨 酸 的 洲 解 
度 影 响 很 大 ， 用 不 同 量 粗 制 氮 基 酸 液 进行 试验 ， 结 


100 升 中 


PH | 谷 ( 克 )| | 谷 氨 酸 ( 克 
20 | 3.1 0.69 ”| 3.2 1.06 
10 ,| 130 094 |3.1 | 1.30 


由 上 表 看 出 ， 在 其 他 种 氨基 酸 存在 时 ， 使 谷 氨 酸 
的 度 显著 增加 。 这 个 事实 今 后 应 将 料 
提 高 ， 酸 杂质 ， 研究 除去 其 他 氨 
基 酸 的 方法 。- 

水 化 物 “原料 中 如 含有 大 量 水 化 物 ， 
水 解 后 就 变 成 糖 类 、 醋 类 等 ;这些 不 生 物 对 谷 氨 酸 的 
洲 解 度 也 有 影响 ， 情 况 如 下 卖 ， 
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100 升 中 


水 
分 解 液 ( ) 30?(C 


-902C 
PH | 谷 酸 ( 克 )| PH | 酸 ( 克 ) 


0.69 3.2 1.06 ， 
0.84 3.2 1. 148 
0.84 3.2 
0.85 3.2 


20 | 3.1 
15 | 3.2 
10 10 | 3.2 
15 5 |3.2 
20 0 |3.2? 


实际 操作 时 ， 一 般 是 把 游 于 同 重量 的 温水 


〈40 一 50"C)》 中 ， 因 为 在 这 洲 中 含有 种 种 不 


黑 ， 应 热 〈 不 低 于 40*C) 过 ， 然 后 将 


和 覃 用 氢 化 中 和 至 pH 3. 2, 冷却 至 
， 使 谷 酸 灶 出 来 ， 过 高 心机 分 离 出 
.检定 PH 的 方法 可 使 用 市 售 pH 比 色 计 。 


7. 谷 酸 的 中 和 及 谷 酸 纳 的 


谷 氨 酸 是 难 水 的 而 味精 是 谷 酸 ， 
因此 就 必 须 加 适量 的 氧 化 钠 把 成 含有 一 
个 钠 原 子 的 钠 妍 。 同 时 因 谷 氮 酸 在 生产 过 程 中 带 有 很 
多 杂质 ， 特 别 是 色素 ， 为 了 得 到 省 白 的 产品 ， 可 在 谷 


性 溶液 中 作用 而 在 微 酸性 时 作用 最 好 。 所 


首先 要 加 氧 氧 化 钠 洲 液 ， 中 和 至 pH 5. 6。 另 外 ， 中 和 
至 pH5:6 时 ， 谷 氮 酸 钠 洲 解 于 水 , 而 酥 氮 酸 及 其 他 氨 


基 酸 沉 下 ， 得 以 分 离 , 有 过 后 再 加 碱 


调整 至 pH 7. 0, 这 样 就 可 以 得 到 色 涅 省 白 的 谷 氨 酸 钠 
在 这 一 工序 中 首先 应 注意 加 碱 中 和 至 PH 5. 6, 这 
主要 是 为 充分 发 挥 活性 发 的 作用 ， 和 分 离 酥 氨 酸 及 其 
-他 种 氨基 酸 。 最 后 中 和 至 PH ?7 可 以 安全 地 把 谷 氨 酸 
变 成 谷 签 酸 钠 。 如 果 超 过 了 PH 7， 甚至 于 9.2 时 , 谷 
” 氨 酸 就 由 一 钠 变 成 了 没有 滋味 的 二 纳 。 中 和 至 PH 5.6 
后 ， 一 般 加 硫化 碱 除去 溶液 中 的 铁 质 。 产 品 中 如 有 铁 
存在 时 会 因 气 中 的 而 氧 化 成 色 的 氧化 ， 
使 产品 颜色 发 黄 。 因 硫化 碱 是 碱 性 物质 ， 一 定 要 将 洲 
至 7.0， 然 后 再 过 。 
操作 似乎 简 际 上 必须 注意 洲 
、 温 度 、pH、 时 间 、 颜 色 等 因素 ， 后 的 


度 以 波 17 一 19 较 好 ， 在 35~40*C 左 右 。 活 性 
宜 一 次 加 用 ， 分 ~ 3 次 入 ， 用 量 一 般 
是 谷 氨 酸 的 5 一 10%。 第 一 次 可 使 用 收回 的 

性 


8. 谷 酸 纳 溶液 的 结晶 . 
、 铁 后 的 谷 酸 钠 在 波 美 19 


这 时 要 进行 晶 ， 大 型 工厂 一 般 是 进行 


省 简 易 的 方法 是 使 用 搞 器 或 。 但 是 这 种 
法 是 在 常 压 下 进行 的 ， 所 以 较 高 。 
为 了 得 到 整齐 而 较 大 的 千 晶 ， 还 必须 具备 下 列 笨 


件 。 


(1) 洲 达到 过 状态 ， 一 般 波 美 32 
度 ; 〈2) 促使 晶 杷 发 生 ， 芷 保有 一 定数 量 。 一 般 在 溃 


波 美 31 时 加 入 种 ,在 45 一 20 分 ， 


以 促进 唱 杰 的 产生 。 如 果 出 现 皮 膜 ， 这 是 正常 现象 : 
反之 ， 如 果 产 生 过 早 那 倒是 说 明 溃 度 过 大 ， 需 要 适当 


“加 以 。 生 过 有 碍 的 成 长 ， 最 后 所 得 


必然 是 粒 小 或 成 状 。 少 不 但 减少 产量 
而 且 在 育成 过 程 中 ， 也 容易 出 现 假 晶 ， 不 易 掌握 。 晶 
的 产生 及 数量 要 烃 到 适当 程度 时 即 适 当 
加 入 波 美 19 的 ， 冲 淡 保 留 适 量 而 
防止 生成 这 样 , 会 使 和 状态 达到 稳定 状态 。 
(3) 保持 一 定 的 还 度 和 省 度 以 促进 精品 的 成 长 。 为 了 
得 到 大 粒 辕 晶 , 温度 不 可 和 急剧 下 降 , 保持 60"C 约 1 天 中 , 
然后 使 温度 下 降 。 

大 粒 千 唱 是 国际 市 场 上 的 一 种 要 求 ; 一 般 要 经过 
较 多 的 手 核 ， 冰 有 些 损 失 ， 因 而 在 国内 市 场 上 销售 的 
产品 就 不 一 定 要 达到 这 种 粘 晶 , 成 份 状 即 可 。 因 此 , 就 
可 以 不 必 采 用 稀释 的 方法 ， 至 波 美 31 度 后 ， 
就 可 以 在 水 浴 上 逐渐 冷却 ， 使 之 结晶 。 


9。 谷 酸 纳 的 分 干 
谷 酸 完成 后 一 般 要 装 大 离心 机 进行 分 
， 在 离心 机 内 没有 , 加 少量 清水 进行 洗 


时 间 为 5 分 。 离心 机 旋 30 分 可 停车 , 取 
出 结晶， 大 干净 木 ， 到 干燥 室内 进行 千 。 


燥 室 的 温度 不 可 过 高 ， 保 持 50"C 就 可 以 了 。 
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道口 烧 二 百年 前 就 已 获得 众 的 和 
， 销 国 各 地 

什么 这 样 并 名 ? 

首先 ， 是 选择 原料 严格 ， 用 以 上 的 二 
年 以 内 的 母亲 要 求 胸 而 ， 肥 而 大 ， 
平顺 而 光 请 。 

其 次 ， 是 加 工 技 术 高 明 ， 其 操作 特点 是 ; 

(1) 宰杀 。 在 宰杀 前 个 天 ， 不 断 供 输 清水 ， 售 目 
， 以 便 于 清理 内 出 血 干 净 。 

(2) 退 毛 。 先 拔 大 和 明 毛 〈 公 
65 一 70 的 水 中 2 ~ 3 分 使 其 身 取 
出 技 其 毛 。: 退 毛 以 后 , 用 水 泡 洗 , 去 掉 上 灰 
就 成 白色 

背心 ， 四 指 与 小 指 左 翅 大 指 与 二 指 右 
翅 ， 二 指 与 中 指 脖子 ， 右 手 用 刀 沿 
一 日“ 至 腹心 ) ， 再 如 是 翻 面 开 破 ， 两 口 相 联 ， 腹 即 


与 尾部 分 离 。@ 去 心 。 上 ， 下 ， 抓 下 
气 和 食道 ， 心 就 一 拥 而 出 。 取 在 沿 
处 开 一 小 口 ， 向 外 翻 开 ， 提 起 脖子 ， 唆 赛 即 出 。 移 的 
内 出 以 后 ， 即 用 洗 体内 和 余 血 ， 
有 水 浸泡 ， 除 血 液 ， 使 。 

(4) 体 。 先 切 去 脚 干 ， 在 便 一 小 


再 治 剖腹 口 道 顺 边 肋骨 分 别 。 左 手 推 住 胸 


随 ， 右 手 抓 住 两 腿 ， 加 力 下 压 ， 分 开 肋骨 ， 用 高 梁 干 
( 干 的 甚 短 以 移 长 度 为 准 ， 两 交错 又 形 ) 
伸 天 内 ， 使 其 后 直 ， 用 拍 ， 
进 ， 皮 即 端的 小 ， 两 伸 短处 ， 各 
一 刀 ， 使 其 仲 直 ， 再 行 交叉 ， 将 头 放 于 双 里 ， 又 交 一 
个 叉 后 ， 把 两 翅膀 兴 从 杀 穿 过 ， 交 分 开 ， 这 
样 整 个 就 得 直 直 的 了 。 以 后 ， 在 背部 
两 面 各 开 一 个 小 口 ， 以 过 紧 而 使 


最 后 ， 用 清洗 ， 取 出 后 去 水 分 。 

(5) 。 将 与 清水 1 : 3 的 比例 混合 均 
使 成 油 糊 ， 等 的 至 七 成 因 过 
易 、 了 不 上 色 ) 就 抹 上 只 需 
2 钱 ) ， 进 烧 热 氏 80 90 ) 的 油 里 炸 ， 


肉 皮 即 变 成 黄 杠 色 。 

(6) 。 在 之 前 ， 底 放 好 香料 (用 布 包装 
好 的 ， ,肉桂 4 钱 、 姜 5 钱 、 陈 皮 2 钱 3 钱 、 
丁香 .5 6 个 、 草 2 个 、 豆 个 、 沙 仁 
两 个 、 上 两 个 一 一 只 和 材料 ) ， 再 依次 
一 层 地 进 锅 里 。 
, 末 ， 道 口 独特 风味 是 付 么 呢 ? 

肉色 ， 美 观 ， 激 食 ;味道 不 
不 淡 ， 且 香 且 母 而 不 且 鲜 。 如 
果 是 刚 从 锅 里 拿 出 的 热 只 要 提 着 


就 会 一 块 一 离 然 王 在 季 它 可 以 保 


存 一 个 月 ， 在 夏季 也 可 保存 一 星期 ， 人 们 驻扎 胶 : 道 
烧 黄 月 不 坏 ”。 

。 什 么 是 拿 起 一 拌 或 用 


| )。 , 在 吃 的 时 候 ,就 可 以 耗 不 
费力 的 下 每 ， 基 至 骨节 最 


它 琵 不 下 一 点 肉 。 什 么 是 五 得 ? 用 

李 具有 不 同 味道 的 五 香料 〈 现 已 
加 到 十 四 种 ) 放 在 排 上 老 
青 的 锅 里 经 过 4 一 10 小 时 的 烟 才 ,使 

德州 的 制作 方法 是 

先 将 活 利 刀 其 颈 部 食 


嗓 把 血 倒 ， 保 持 色 体 鲜 再 放 到 揪 60 
的 温水 锅 内 冲 3 5 分 时 ， 水 不 宜 过 热 、 过 
或 不 过 热 , ; 过 ， 不 毛 ; 不 ， 
有 的 皮 有 的 不 毛 。 后， 将 公 找 
将 身 的 、 皮 、 嘴 搓 去 将 下 开 搞 
内 将 部 开 小 口 ， 摘 去 气 管 等 放 
中 冲 净 血水 污 物 。 将 由 喉 门 进 外 ， 
腹 中 ， 好 水 分 。 然 后 在 糖色 ， 
金黄 色 的 油光 时 捞 出 , 排 在 烟 内 倒 陈 )， 


放 上 香料 。 锅 上 一 铁 ， 用 后 以 微 火 


和 30 小 时 ， 至 材料 、 时 用 漏 出 。 

每 百 斤 用 的 配料 桂 皮 2 、 桂 条 2 、 大 料 '2 
两 、 2 、 、 0. 5 两 、 玉 果 0; 5 、 
3 钱 子 扣 2 钱 、 沙 仁 ? 钱 陈 皮 两 、 


另 加 3 。 

和 乡 少 党 
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在 德国 ， 烟 在 4 月 工 
左右 将 种 子 播 在 温室 内 特别 准备 
的 土壤 上 。 待 两 三 个 星期 以 后 ， 
当 生 长 达 一 时 多 高 时 ， 移 
植 于 机 器 制 的 土 ， 每 一 土 
的 上 都 留 有 一 孔 ， 可 以 栽 
种 一 棵 幼苗 。 此 后 ,, 将 带 有 幼苗 
的 这 些 土 移 到 室外 有 玻璃 的 
内 ， 以 避 霜 。 四 个 星 


各 国 栽培 烟草 的 新 技术 


在 瑞士 ， 烟 农 们 依靠 职业 辆 
代为 种 植 。 这 些 园艺 家 
是 使 用 功 床 ， 苗 床 设 有 地 下 电 汶 
借以 加 热 ， 同 时 主 设 有 灌流 用 的 
水 管 ， 根 据 需 水 情况 供水 ， 其 温 


常 保 持 65 。 他 们 与 德国 的 


做 法 一 样 :在 烟 划 移植 太田 之 前 
苗 也 移植 于 第 二 个 苗床 中 ， 
使 它 生 甚 得 更 好 。 


严 


全 了 双料 (包括 天 然 肥 料 》 而 簧 成 


的 。 床 用 塑料 布 以 
或 以 化 〈 气 ) 杀菌 。 


,将 种 子 播 下 ， 随 后 再 移植 于 第 二 
.个 苗床 ， 或 利用 播种 器 灾 播 。 播 


种 器 的 形状 有 如 金属 滚 简 ， 物 的 
孔 间 种 子 和 沙 混 
合 放大 播种 器 中 一 定 的 
间隔 成 束 的 流出 ， 因 此 稀 施 是 必 


要 的 。 在 很 多 情况 下 使 用 电热 的 


苗床 ， 其 温度 与 增 士 的 一 样 保持 
在 65 庶 ， 或 者 略 高 些 。 烟 苗 可 以 


期 后 ， 这 些 健康 的 新 生 植株 就 可 
以 移植 到 大 田中 去 。 


日 本 的 育苗 的 苗床 是 由 多 层 
的 树叶 层 隔 着 的 土壤 ， 加 上 完 。 


在 55 天 长 成 ， 其 补 则 很 
( 魏 ) 


C 


小 型 油 备 革新 的 种 新 


土 法 油 设备 (第 一 集 ) 


这 本 是 一 本 “从 中 来 ， 到 中 去 ”的 
整 理 了 各 地 土 和 工作 人 员 的 重要 创造 
。 
这 本 小 册子 没有 作 么 上 的 关 ， 但 它 
却 把 各 种 革新 及 其 辅助 设备 反映 出 来 
每 种 珊 备 双 都 是 根据 效率 高 、 操 作 轻 便 、 制 造 或 改进 
简单 易 行 、 造 价 低廉 、 可 以 就 地 取材 或 利用 
器 材 ， 不 用 或 少 用 钢铁 等 原则 选 出 来 的 。 晶 然 挝 的 唐 
备品 种 不 多 ， 但 能 基本 上 包括 国内 重要 的 九 类 士 梯 以 
” 友 焉 法 梯 油 各 个 环节 的 操作 工具 。 如 能 普 逼 推广 这 些 
”如 备 ， 不 仅 可 以 解放 大 量 的 劳动 力 ， 而 且 能 使 士 法 梯 
的 面 全 改变 ， 使 原来 繁重 的 力 劳动 ， 变 成 
比较 轻便 的 机 械 化 或 牢 机 械 化 操作 。 因 此 这 本 小 册子 
确 是 具有 传播 技术 革命 经 验 的 、 战 斗 性 的 实用 书籍。 

公 书 共 介绍 了 四 十 多 种 设备 ， 每 种 设备 都 有 图 和 
。 一 般 很 简单 , 即使 水 平 较 低 也 容易 看 
也 很 简 ， 但 能 帮助 理解 设备 的 清 
设备 的 效果 。 这 正 是 本 忌 的 特点 。 


吨 自 动 螺旋 杰 机 的 安装 
生产 牌 工 吨 自 动 机 〈 汉 ) ， 


< > 


只 有 140 公斤 ， 估 地 不 到 
( 连 子 )， 构 简 拆 
装 、 检 修 、 操 作 容 易 ， 耗 电 
量 低 , 出 油 率 高 , 最 适合 山区 和 乡村 人 民 冬 社 采 用 。 轻 
工业 部 为 了 推广 这 种 高 效率 的 国产 小 型 梯 油 设备 ， 爷 


于 1958 年 7 月 在 青 举办 过 这 种 机 的 技术 
班 ; 这 本 小 册子 就 是 把 这 个 的 整 理 而 成 


的 。 它 可 供 公国 各 地 举办 这 种 小 型 机 作 数 
材 ， 供 各 地 操作 看 这 机 的 工人 学 

本 这 种 油 机 的 安装 和 拆 
作 要 点 、 安 技术 ， 作 了 体 的 介 的 特点 
是 交代 了 简单 原理 ， 了 具体 和 作 ， 使 
能 系统 地 掌握 这 种 设备 的 装修 和 操作 术 

这 本 书 的 插图 在 制版 设计 方面 有 一 些 缺点 。 如 第 
14 页 的 图 ， 是 设 备 的 基本 ， 本 各 部 分 都 
是 根据 这 个 图 来 叙述 的 。 但 图 版 太 小 ， 图 号 
很 难看 清楚 , 这 必然 增加 蔗 考 天 藏 的 困难 。 第 44 页 的 两 
个 示意 照相 图 ， 也 炬 糊 不 清 。 最 严重 的 是 第 中 页 的 图 
6 ， 甲 部 分 图 版 完全 疾 倒 了 ， 使 图 上 所 娃 的 字 ， 跟 实 
际 完 不 符 ， 乙 部 分 中 的 点 (应 在 AD 上 ) 也 
有 明 。 

得 大 家 


酸 作 型 味 如 何 解决 ? 


我 厂 最 近 作 酷 ， 作 出 来 
的 栈 ， 但 较 因 此 ， 未 正 
式 生 产 。 们 将 产生 的 原因 及 如 
何 能 去 掉 逗 味 的 方法 告诉 我 们 ， 以 便 生 
产 (河南 省 县 食品 ) 


以 制 ， 这 个 法 不 好 。 


过 去 山东 过 ， 现 已 停止 。 
虽 有 酸味 ， 慢 对 人 的 牙齿 以 及 身体 
的 健康 有害， 所 以 就 不 宜 用 这 法 
我 们 的 意见 ， 你 厂 还 是 制 


制 化 学 的 几 个 问题 


1. 化 学 用 的 应 合成 
为 宜 ， 但 我 们 现在 用 的 是 
种 , 落 不 知道 。 和 车间 过 这 里 的 化 工 公司 ， 
他 们 的 也 不 得。 因此， 很 涂 。 
法 下 。 

酸 的 高 ， 决 定 分解 
的 关系 ， 目 前 我 们 用 的 是 16 度 以 上 的 
内 装 原料 25 16 度 以 上 


11 ， 以 分 解 ， 加 ， 上 
部 品 温 达 105 度 至 110 度 ) 为 什么 需要 


时 才能 分 解 完毕 ? 同时 质量 也 低 


只 有 19 度 ， 它 的 关键 在 哪里 ? 
制 化 学 的 中 和 程度 ， 用 什 
切实 的 西 可 以 它 ? 

中 和 的 化 学 ， 加 
_ 活性炭， 以免 去 杂 味 和 毒性 ， 是 否 有 这 
样 的 事 ? 

布依 族 苗族 自治 州 厂 
徐 伯 

合成 是 以 规模 大 的 
”电解 设备 制 成 。 是 用 食 
和 硫酸 制 成 。 它们 的 简章 
应 从 产品 的 厂 别 来 别 。 


一 


(2 用 波 美 16 度 作 化 学 
器 油 ， 不 管 什 么 原料 一 般 不 需要 48 
小 时 。 只 要 16 至 24 小 时 即 可 。 不 
知 你 们 用 的 是 什么 原料 ， 因 此 很 难 
提出 意见 来 ， 不 过 分 解 应 过 
高 ， 克 其 是 时 间 长 了 ， 会 发 生 过 度 
分 解 ， 影 响 产 品质 量 。 因 此 可 以 把 
时 间 短 ， 后 的 温 要 保持 微 沸 
就 可 以 了 。. 


5 较为 妥当 ， 可 用 pH 试纸 进行 观 


察 , 同时 观 赛 中 和 、 反 应 现象 也 很 要 


紧 ， 在 最 初 反应 激烈 ， 所 塞 泡沫 很 
大 ，- 亚 后 期 临近 欧 点 时 , 泡沫 很 小 ， 
反应 也 和 绥 了 。 这 时 就 应 特别 注 
意 。 分 务 使 碱 末 完 全 作用 ， 
最 后 还 要 用 口 叶 , 这 是 很 必要 的 。 
使 用 活性 炭 的 主要 目的 是 腕 色 ， 化 
学 哆 油 一 般 颜 色 都 不 够 深 ， 所 以 不 
必 使 用 活性 里 。 

(4) 关于 ， 我 们 很 希 
肇 你 们 大 力 搞 一 下 ， 因 为 化 学 酱油 
的 缺点 较 多 : (1) 将 豆饼 中 败 水 化 


509%b 左 右 ) 都 完全 破坏 了 ， 


不 符合 合理 利用 的 原则 。(2) 
压 出 的 不 能 作 料 。(3) 使 用 
大 量 酸 、 碱 ， 而 这 些 东 西 是 很 宝贵 


_ 的 化 工 原料 。(4) 弯 味 不 好 ， 有 一 


种 人 们 所 嫌 恶 的 臭 味 。(5) 成 本 高 。 
因此 我 们 应 大 力 发 展 ， 


其 是 无 制 已 成 功 ， 


发 两 天 就 可 以 制 出 。 关 于 
制 的 操作 法 ， 工业 出 


' 版 社 已 出 版 有 关 的 书籍 ， 可 参考 。 


种 曲 可 向 贵阳 市 贵阳 厂 购 买 或 
向 成 都 市 荣 蔬 公司 联系 。 
包 安 ) 


， 如 何 消灭 甲虫 ? 


一 、 在 太原 市 的 酸 造 工业 方面 ， 存 
在 一 个 普通 的 间 题 ， 就 是 甲虫 的 繁殖 间 
题 ， 现 在 有 善 的 方法 解决 。 只 要 
和 一 进 曲 守 ， 甲 贝 就 大 量 繁殖 起 来 。 用 


(3) 中 和 以 达到 酸 碱 值 4.5~ ， 


磺 ， 用 马 林 酒 , 都 于 事 。 
不 知 这 种 甲虫 由 何 处 来 ， 为 什么 繁殖 那 
样 快 ， 用 什么 方法 消灭 它 ， 它 对 有 
什么 影响 y 解答 。 

二 、 我 社 制 味 ， 在 分 中 和 、 
过 程 中 ， 都 能 按 规 定 操作 作 好 ， 
有 股 色 和 烘 干 过 程 ， 作 起 来 不 能 售 人 满 
意 。 色 后 仍 时 黄色 ， 太 ， 烘 
过 两 天 变 基 发 上 列 各 点 
希望 能 告 以 利生 产 。 

(太原 市 大 太 食品 酸 造 社 ) 


一 、 曲 室内 所 生 的 甲虫 ， 就 是 
一 种 吃 粮 食 的 谷 象 。 这 种 虫 祭 殖 力 
强 ， 为 害 很 大 。 用 一 般 的 方法 很 难 
消灭 它 。 最 有 效 的 办 法 是 采用 氨 化 
苦 莉 剂 ， 这 利 莉 剂 是 一 种 毒气 ， 在 


面粉 厂 常 使 用 它 。 你 们 可 以 


与 就 近 的 面粉 厂 联系 ， 请 他 们 在 使 
用 技术 上 加 以 指导 。 

二、 味精 不 好 ， 可 能 是 
料 中 所 含 淀粉 或 其 他 杂质 ， 黑 


有 完全 分 离 的 故 ， 另 一 个 可 


能 是 活性 峰 的 性 能 不 好 ， 中 和 时 的 
酸 碱 值 有 控制 好 。 太 在 

分 离 谷 氨 酸 时 ， 有 搞 好 酸 碱 值 或 
因 水 洗 不 完全 所 和 致 ， 烘 干 后 发 潮 主 

要 是 谷 氨 酸 钠 的 纯度 不 够 ， 所 以 应 

每 个 工序 的 操作 上 仔 检查 ，, 

是 否 有 不 人 妥 之 处 。 

( ) 


干 怎样 作 ， 


我 是 内 海拉尔 市 合营 厂 
作 的 工人 。“ 食 品 工业 ? 对 我 厂 
提高 制 的 技术 帮助 很 大 但 
到 登 过 干 方面 的 。 这 种 在 


很 需要 ， 我 们 不 知 如 何 作 ， 在 


是 否 有 这 类 的 版， 我 


们 。 


(内 海 拉 尔 市 向 街 台 营 厂 
张 士 


关于 制 油 的 现在 还 
有 ， 但 进行 这 种 产品 生产 的 工厂 还 
有 。 在 干 的 制造 上 主要 有 
两 种 类 型 ， 一 种 是 利用 喷 


| 
/ 
| 
| } 


大 ; 不适 于 - 上 生产。 另 一 种 
和 的 火 加 热 , 很 , 加 
等 物 , 然后 压 成 状 出 售 , 也 
应 特别 注意 不 能 过 高 ， 否则 影 
响 产 品质 ; 另 方面 要 注意 
的 酸度 ， 如 果 酸 ， 在 会 
与 铁 反应 ， 锅 ， 使 内 
含 大 量 的 铁 ， 这 不 仅 影响 产品 的 滋 
味 ， 还 不 利于 人 的 健康 ， 的 
操作 过 程 可 与 北京 西城 区 
厂 联 系 。 ) 


作法 


最 近 收 到 不 少 来 信 起 具 的 
和 用 的 方法 ， 在册 新 省 
县 的 新 食品 工厂 铭 生 同 志 一 解 
答 如 下 ) 


它 泡 后 的 荣 , 颜色 
入 口 鲜 美 。 

能 有 青 荣 、 荣 、 
黄瓜 、 南 瓜 、 西 皮 ) 、 

制 工具 ， 只 需要 一 只 容 
量 30 40 的 ， 一 只 瓦 及 
一 块 厚 布 〈 一 尺 见 方 ) 就 可 以 了 。 

制 臭 方法 是 取 雪 里 红 或 
芥 的 30 一 40 斤 , 加 食 7 
~10 ， 放 在 锅 内 加 热 ， 然 后 
除去 上 面 白 下 边 即 将 它 
倾 内 ， 后 ， 用 厚 布 住 
口 ， 上 复 ， 放 在 屋 。 

取出 。 将 浸 的 荣 类 ， 在 
内 ， 上 一 点 食油 ， 人 
熟 ， 即 可 食用 

能 长 期 保藏 不 坏 ， 
水 青 毕 透明 ， 越 陈 越 好 。 


。@ 天 或 隔 天 用 的 火 
过 多 ， 应 加 大 食 保 持 在 
波 美 23 一 25 度 。 


乳 粉 质量 超过 了 美国 


牙 石 品 厂 的 粉 产品 

量 ， 
1， 肪 为 2896， 美 国 为 

2696。 为 14T” 以 下 , 美国 
为 16. 1T"。 水 份 该 厂 1. 9692， 
美国 为 2.259%。 度 为 
99. 63%6， 美 国 99.59%。 菌 
厂 为 30, 000 以 下 ， 美 国 为 50, 000 
个 。 该 厂 Tppm， 美国 为 10 
ppme。 铀 为 1. 2ppm, 美国 为 1.5 
ppm。 杂质 度 该 厂 为 2 ppm， 美国 
为 4ppm。 

前 七 项 指标 是 在 今年 五 月 份 就 
已 经 了 美国 唯 杂质 一 项 
留 在 4 一 6ppm 之 党 
织 为 此 发 动 了 全 体 职工 为 赶 上 
超过 美国 而 奋斗 。 在 开展 技术 革新 


总 是 停 了 


运动 中 ， 共 产 党 员 工人 靖 


研 , 搞 了 模型 四 个 , 义 经 过 十 四 次 试 
验 ， 禾 于 在 七 月 二 十 八 日 通宵 试验 
成 功 了 过 沽 , 这 种 过 是 
利用 的 ， 将 它 安装 在 杀 
方便 ， 节 省 人 力 和 动力 ， 解 决 了 杂 
质 度 高 的 问题 。 从 而 破除 了 人 位 训 
为 只 有 机 才能 解决 质 多 的 迷 


信 。 (刘建华 ) 
多 吃 糖果 会 引起 ， 


一 般 人 们 都 刻 为 吃 多 了 糖果 会 引起 
现 据 广 州 羊城 晚报 出 同志 
的 一 篇 中 果糖 果 制 造 厂 以 山 
梨 酬 (一 种 低 水 化 合 物 ， 分 子 式 为: 
CeHiO6) 代 原 料 的 , 人 们 就 不 必 
再 象 过 去 那样 为 牙齿 担心 了 。 
究竟 是 一 什 么 ?区 吃 是 


(上 州 市 德 东 路 东方 厂 ) 

味 甜 上 , 有 作为 病人 乱 
料 用 的 。 它 是 由 玉 化 而 
得 。 除 山梨 外 ， 其 他 果实 中 含 得 不 
乡 。 可 用 它 制 粘着 剂 、 糖 果 或 合成 
另外 有 一 种 甘露 蜜 ， 
同样 是 优生 ， 味 甜 ， 分 子 式 也 是 
它 也 可 由 玉 经 所 
制 得 ， 可 用 在 医 、 炸 、 发 工 
业 上 。 

关于 内 外 因 之 外 
， 菌 利 用 食物 中 的 原料 而 
发 使 牙齿 酸性 作用 ， 而 
的 机 部 分 受到 ， 一 部 
分 即 被 解 成 润 因 
此 是 从 的 表面 开始 ， 但 的 
构 优 则 决定 它 能 否 抵抗 的 
。 甲 、 乙 、 三 种 生 ， 
质 、 的 适宜 与 适宜 比 奉 ， 以 
及 微量 的 所 对 牙 的 健全 都 很 重要 。 
吃 了 当然 对 牙齿 不 利 ， 不 过 
保持 牙 的 健康 ， 不 是 不 吃 要 就 可 以 
了 。 也 要 注重 利用 户外 日 光 ， 使 它 
帮助 身体 充分 利用 与 ， 以 
增强 抗 软 与 抗 的 物质 。 国 外 
也 有 研究 在 中 加 甘油 醋 制 
在 齿 上 酸 发 豆 等 法 ， 但 均 未 见 具体 
实施 。 

( 宁 ) 


红薯 的 名 称 应 统一 


近来 ， 人 们 对 中 的 红 ， 法 
不 ， 据 我 知道 ， 江 苏 吓 山 河 
， 河 南 红 等， 到底 叫 名 
好 ? ( ) 


对 和 募 ， 各 地 有 各 地 的 吓 洗 ， 
但 在 上 ， 我 们 用 红 这 个 
名 。 《篇 者 ) 
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介绍 几 种 食品 工业 基本 知 籍 


土 法 甜 制 糖 


轻工业 出 版 社 
0 定价 0. 22 元 


本 小 册子 介绍 了 甘肃 省 武威 湖北 省 恩施 专区 以 及 
黑龙 江 省 三 个 地 区 士 法 制 甜 茶 鱼 的 经 验 。 内 容 包 括 有 工 
艺 流 程 ， 操 作 方 法 ， 裔 备 针 用 等 , 阔 旦 还 介绍 了 一 条 龙 


酒 生产 工人 基本 知识 


周 了 每 册 定 价 0. 62 元 
本 韦 内 容 分 原料 . 制 曲 、 酒 母 工 艺 及 白酒 质量 等 部 
分 ， 其 中 除 氢 述 魅 曲 白酒 制造 的 基本 技术 知识 外 , 还 有 
自 解 放 以 来 制 工业 在 提高 出 。 改 进 质 量 及 
动 强度 等 方面 的 主要 技 术 改革 及 采用 新 原料 
验 等 。 


酒精 的 用 途 


轻工业 部 上 海 食品 工业 科学 研究 所 稿 每 : 册 


估价 0. 10 元 
本 孝 介 绍 了 酒精 作 燃 料 ( 代 替 汽 油 、 柴 油 )、 化 工 原 
料及 等 各 种 用 , 扼 要 地 介绍 了 发 展 酒 精工 业 的 
方向 。 


土 法 酒精 备 


轻工业 出 版 社 册 估 0. 20 元 

材 较 成 功 验 ， 附 有 图 供 各 地 乡 社 办 
小 型 厂 和 制造 精 参政 。 


酒精 生产 工人 基本 知识 


李惠 编著 ”每 册 估 价 0. 60 元 

本 是 一 本 基本 知识 , 为 培养 各 地 精 工业 
人 和 初 技术 人 员 的 需 杰 的 。 主 要 内 容 有 精 生 
产 基本 理 主 ， 作 ， 确 定 质 量 的 方法 ， 
以 及 新 技术 和 副产品 利用 等 。 


蛋品 生产 基本 知 


朱 ”每 册 估价 0. 12 元 

本 地 了 和 蛋品 加 工 的 基本 知 。 首 先 
蛋 的 加 工 产 品 ， 蛋 品 用 和 途 ， 和 蛋 的 性 状 和 特性 。 然 后 基 述 
样 进行 成品、 和 粉 . 干 蛋白 全 蛋 片 冰 
蛋黄 等 的 加 工 方法 。 最 后 细 述 蛋品 加 工 中 的 卫生 工作 以 
及 做 制 过 蛋 的 方法 。 


水 解 工业 基本 知识 
万 ”每 册 估 价 0. 16 元 
本 了 水 解 工人 的 基本 内 容 包 括 水 解 工 
业 的 原料 产品 和 副产品 的 生产 ， 落 蒂 重 介绍 了 水 解 工 
业 的 三 种 方法 一 压 水 解 常 压 水 解 以 及 稀 
压 水 解 。 其 中 稀 压 水 解 的 方法 较为 , 能 小 
规模 进行 ， 化 钱 少 ， 产 品 成 本 低 , 适合 于 农村 中 推广 应 
用 。 


制 糖 工业 基本 知识 
连 学 智 ”每 册 估 价 0. 30 元 
本 书 对 制 糖 工业 作 了 一 个 双 面 而 扼要 的 叙述, 其 中 
介绍 了 甘 雯 及 甜菜 制 糖 的 生 产 工 艺 流 程 ， 亚 流 酸 法 制 
制 糖 的 一 般 工 艺 知 及 甘 甜 糖 厂 的 生 
产 对 土 法 制 糖 副 产品 利用 及 糖 的 品种 等 也 作 
了 概要 的 介 


人 j 工人 基本 知识 
届 志 善 每 册 价 0. 30 元 
本 除 重点 述 、 谷 粮 、 糠 、 
高 梁 及 改进 的 固态 糖化 和 酵 的 具体 
作 技术 外 ， 对 糖化 、 菌 液 的 制造 及 食 酯 
原料 、 成 品 、 成 品 的 化 法 也 有 的 关 
以 上 各 韦 均 由 我 社 出 版 ， 新 华 书 店 发 行 ， 可 
供 各 地 人 民 公 和 社 兴 办 各 种 食品 工厂 ， 二 训 工人 做 
参考 书 。 读 者 如 和 欲 购买 , 可 向 当地 新 华 书 店 订购 ， 
亦 可 写 信 价 北京 广安 门 内 广 路 向 
我 社 函 购 。 
轻工业 出 版 社 
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